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ONTE TRAITEp

e APERITIES —y°

Plateau de mini lunchs 15 pces variées 9€
Plateau de mini lunchs 30 pces variées 17 €

e ENTREES —

TARIFS PAR PORTION

Foie gras au Jack Daniel's cuit au torchon 5,0 €

Cassolette briochée a la périgourdine 4,5 €
Tartelette de butternut au foie gras 45 €
Croustade d'escargot de Bourgogne 4,5 €
Tatin d'endives au Chavignol 45 €
Gratinade de la mer au vin blanc 5,5/€
Pain de truite aux amandes 50€
Délice de homard bleu au crabe 55€

2, DESSERTS —°

Blche Crépe Suzette 10 parts 28 €
Buliche fagon Forét Noire 10 parts 28 €
Blche Coco ananas 10 parts 23 €
Bliche 3 chocolat 10 parts 25 €
Plateau de 30 miniardises variées 18 €

PLUS DE MENUS & FORMULES
SUR NOTRE SITE INTERNET

CLOTURE DES COMMANDES LE 22/12
POUR NOEL ET LE NOUVEL AN.

www.eventailgourmand.fr

cem PEAIS G O

12€ PAR PORTION AVEC GARNITURE"

Civet de cerf Grand Veneur

Estouffade de sanglier a la biére de Noél

Magret d'oie a l'érable

Palet de veau réti au miel et au romarin
Supréme de pintade au foie gras de canard
Filets de perdreau rétis au lard et aux chataignes
Mijoté de lievre a la frangaise fagon vigneronne

Blanquette des Pirates des Caraibes
(cabillaud, crevettes, moules sauce crémeée
au rhum, vanille, coco, citron) servi avec du
riz sauvage et un flan de butternut

“Tous les plats de viande sont accompagnés de criques
de pomme de terre et podlée Sylvestre

e, FROMAGES —»°

Plateau de fromages Sélection Traiteur 25 €
Plateau sélection pour 10 personnes
accompagné de salade verte




