A PARTAGER...82,a3,44...

LA GRANDE PLANCHE @ourzmaugs

» Panier de Campaghe o/
Planche de charcuterie + ek sq.sauee L ?nge B Comté
LA GRANDE PLANCHE GOURMANDE QUI FAIT DU BIEN! 13,90¢

Planche de charcuterie et ses comichons
+ panier de campagne et sa sauce La Pataterie + Comté, tomates cerises.

PLANCHE DE CHARCUTERIE 6,90°

Jambon cru + saucissons crayons + petit paté recette La Pataterie et ses cornichons.

PANIER DE CAMPAGNE 5,90°

Frites de patate douce, beignets d'oignons, bouchées panées de Camembert, sauce La Pataterie.

FOIE GRAS 6,50°

Une tranche de foie gras de canard entier et son pain grillé.

Accommpaghez Vetve foie gyas dwn verre de Monbazillac
DUO | 990

Foie gras + verre de Monbazillac 12 cl. —

COCKTAILS

SANS ALCOOL 20!
au choix 4,506
SAMBA paraDISE DREAM

Jus d’ananas, cascade de saveurs : fraise, framboise,
grenadine et péche blanche.

MOJITO rramsoise

Majito sans alcool, coulis de framboises, Perrier,
citron vert et menthe fraiche.

JAZZY coconut King

Délice des fles au jus d’ananas et a la créme, saveur coco.

RUBIS canmisean su
Tourbillon exotique au jus d'orange, parfums mangue,
fruit de la passion, papaye et kiwi.

X AVEC ALCOOL 20 ¢
b au choix 5,5U€
MELODY pina coLana

h | Rhum de Guadeloupe, alcool, jus dananas, créme parfum caco.

MOJITO 15cL

Rhum de Guadeloupe, alcool, menthe fraiche, citron vert,
cassonade et Perrier.

AMANDINE zomsy

: Rhum de Guadeloupe, alcool, jus d'orange, parfums abricot et citron.

 MARABEL sx on THe BEACH

Vodka frangaise, alcool, jus d'orange, jus d'ananas,
parfums fruit de la passion, papaye, péche et melon.

B g% LA CAVE A LULU
VINS A LA BOUTEILLE...au pichet ou au verre

ﬁf““ Empoﬂez 3

verre 12 ¢l ¢l d6cl Bte75cl
CTES DE PROVENCE - A.0.C. - HERMITAGE SAINT PONS - ROSE J40¢  650°  1190° 16,90
CTES DE PROVENCE - A.0.C. - MINUTY PRESTIGE - RoSE - - - 25,008
STNICOLAS DE BOURGUEIL - A.0.C.- CuvEE DUVIEUX PRESSOR-Rouce.~~ 3,90°  7.50°  12,90°  18,90°
BORDEAUX - A.0.C. - LA PETITE ECHOPPE - rouce 290°  580° 1060° 14,90°
LUSSAC ST EMILION - A.0.C. - GRAND RICOMBRE - RoUGE 3708 700° 1250° 1790
BOURGOGNE CHARDONNAY - A.0.C. - LA CHABLISIENNE - BLANC 360°  690° 1240° 17.80¢
PETIT CHABLIS - A.0.C. - LA CHABLISIENNE - BLANC 420° 790° 1390° 19,90
MONBAZILLAC - A.M.C. - CHATEAU PEYRONNETTE - BLANC LIQUOREUX 4200 790° 1390° 19,90

BIERES

PRESSION %5 3¢

1664 Blonde 350°  450°
Grimbergen sionge 3.90° 490°

ou Grimbergen Du moment 4, IIJG 5,105
(selon disponibilite).

PI[:UN/B]ERE 4,30° 530¢
PANACHE Bire et imonade. 3,5U€ 4,50e

BOUTEILLES
Grimbergen sionde 4.90°
Grirnberg €T Rouge ou ambrée 5, 10¢
[()64 BLA NC Biere bianche, fraiche et futée ~~ 4,80°

1664 AE%SSL Bire blonde sans alcool 4,806
Towrtel it 2750 3,508

Citron ou agrume : de la biere, du jus de fruit, 0% alcool

APERITIFS

LAPERO DE LULU FAGON KIR! 3,60°

1.« CHOISISSEZ VOTRE BOISSON: IGP Pays d’Oc (blanc) ou pétillant.
2 « AJOUTEZ LA CREME GIFFARD DE VOTRE CHOIX :
Créme de cassis, mlire, pamplemousse, péche ou chataigne.

MARTINI ROSSO OU BIANCO, SUZE MUSCAT, PORTO sd - 3,60°
RICARD 2d  3,60°
WHISKEY JACK DANIEL'S 4o 6,208
WHISKY CLAN CAMPBELL 2¢ 3,60€ 4o 5,408
VODKA ERISTOFF,

RHUM BACARDI SUPERIOR 4o 5,408

Supplément jus de fruits ou soda : 0,80 €

GUIGNOLET KIRSCH LAPERITIF 1009% rature sd 3,60°
LE POMMEAU BOULARD LAPERITIF NORMAND sd 3,60

SANGRIA 15¢ 3,80° CaralecetL 15,90°

CIDRE BRUT 2750 3,50 75d 8,10
CHAMPAGNE Btede 75cl 29,906

SOFTS

ol .. 50, O, 1170 30,
FﬁH'I‘u oRaNGE 33 0, ..f,brlk 330, fuzetea 250,

03 33, .} _ b
@ 250, Sﬁr/ . 25cl, Sﬁ'} 25, LIMONADE 25 « 350¢

Supplément sirop ou créme : 0,30 €

NECTARS ET JUS DE FRUITS iz 50 3,40°
SIROPS A L'EAU 200 1,90°

EAUX

soc 2,90 1000 3,608

 Vittel fi§iA40

bulles

COUPS DE CCEUR

PAYSD'OC - |6.P. - LUC BAUDET - SUR LE PONT Ble 75 CL
100% merlot, tanins souples et ronds - ROUGE 1490

COTES DU RHONE - A.0.C. - Lc BAUDET - RVE DROTE .
100% grenache, grande suavité de texture - ROUGE 6 90

COTES DE GASCOGNE - A.0.C. - ALAIN BRUMONT - LA GASCOGNE

Merlot et tannat, fruits rouges et épices - ROUGE

VINS AU ROBINET...a chacun sa soif !

SSEHon
LUBERON £05.-NEWE-Rouge SV s 0"@
PAYS D'OC 16751 LAR, SADIGHN - Bnc z
12d 250l 46l

GARDI6?-osé 220  380°  630°

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

- © LA PATATERIE 10/2018 _ Photos Agence Artemis -

philippe-pinot.fr

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

LA PATATERIE
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PARTAGEONS LE MEILLEUR
DE LA POMME DE TERRE

Entre Norbert et La Pataterie, ¢'est toute une histoire.
Une histoire d'amour de la patate sous toutes ses formes
sous le signe de la générosité et de la convivialité.

Une histoire de valeurs partagées auss.

Car oui, & La Pataterie, on ne friche pas avec la qualité ;
nous sommes aussi exigeants que Norbert pour sélectionner
nos prodluits en France, les dénicher en local, concocter
NOS Menus, mitonner nos recettes...

Rien que du bon, servi généreusement et sans chichi,
un golt prononcé pour la simplicité et le parler vrai...
Ef c'est ce qui plait & Norbert qui en fant que client
gourmand et averti, est fout naturellement devenu
notre représentant officiel.

-'équipe La Pataterie -

LE MIDIEN SEMAINE, DU LUNDI AU VENDREDI, SAUF JOURS FERIES,

PATATE EXPRESS !
IR+ 1 DESSER + 1BOSSOA—_ 12,95

PLAT DU JOUR (consuttez 'ardoise)
0U ESCALOPE DE POULET MONTAGNARDE

Filet de poulet légerement fume au bois de hétre,
fromage a raclette, jambon cuit, salade fraiche, fites.

0U FISH & CHIP'S, fites, sauce La Patatere.
0U PATATA BURGER® CLASSIQUE B(EUF SIMPLE

Steak haché de beeuf Charolais ou Limousin 125 g, rdstis,
fromage a raclette, oignons rissolgs, frites, sauce La Pataterie, salade fraiche.

DESSERT au cuorx BOISSON auchon

SALADE DE FRUITS BIERE PRESSION 1664 25
oy CAFE PLUS

ot FROMAGE BLANC

ou PROFITEROLE 1 CHOU
0u GLACE 2 BOULES

1 PLAT + 1 DESSERT

PLAT auchon

STEAK HACHE (EUF A CHEVAL

Steak haché de Beeuf Charolais 125, euf bio, fites, sauce La Pataterie.

0U PATATA BURGER® POULET SIMPLE

Rostis, burger de flet de poulet pané, fromage & raclette,
oignons rissolés, frites, sauce La Pataterie, salade fraiche.

0U GRATIN DE SAVOIE

Pomme de terre cuite au four coupée en morceaux,
fromage araclette, créme et lardons, salade fraiche.

DESSERT au cuorx

FROMAGE BLANC
o PROFITEROLE 1 CHOU
00 GLACE 2 BOULES

QVITTEL 50
0UPERRIER FINES BULLES 50
0UCOCA-COLA 3

,95"

OUVIN AU VERRE 12 cf st Pas 0cuGaosd

MENUS
& PLATS DU JOUR

7177 MIDIET SOR

PATATA MALIN®
CIPLAT+ TOESSRT + 18008 15,90

RETROUVEZ V0S RECETTES PREFEREES DF LA CARTE
DANS UN MENU A PRIX MALIN!

PLAT au choix

POM’ AU FOUR SAVOYARDE

wPATATA PIZZA® FAGON REINE
wPATATA BURGER® DU BERGER SIMPLE
WTARTIFLETTE TRADITION

DESSERT au chorx

PROFITEROLES 2 CHOUX
wCREME BROLEE

wPETIT MOELLEUX AUX POMMES
uGLACE 3 BOULES

BOISSON au cuoix

BIERE PRESSION 166420
u VIN AU VERRE ¢

(Gtes de Provence Hermitage Rosé ou Bordeaux Rouge
ou Bourgogne Chardonnay Blanc)

WVITTEL 504 wPERRIER FINES BULLES 5¢
0COCA-COLA 530

SEMAINIER GOURMAND

A CHAQUE JOUR SON PLAT!

MIDI ET SOIR m

LE LUNDI
SALADE SARLADAISE

Salade fraiche, pommes de terre rissolées, gésiers de volaille, sauce aux
cépes et tranches de magrets de canard fumés, tomates cerises.

LE MARDI
PARMENTIER DE CANARD

Effiloché de canard confit, purée & la fourchette, salade fraiche.

LE MERCREDI
CESAR BURGER BEUF OU POULET

«Pain brioché», steak haché de boeuf Charolais ou Limousin 125 g

ou un burger de filet de poulet pané 120 g, Comté, tranches de lard grillées,
oignons rissolés, sauce César, salade fraiche, accompagnement

et sauce au choix.

LE JEUDI
POM’ AU FOUR MONTBELIARDE

Pomme de terre cuite au four, saucisse de Montbgliard 1.G.P, fondue 3 fromages
(Emmental, Comté, Gruyere), sauce fines herbes, salade fraiche.

LE VENDREDI
BRANDADE DE MORUE

Chalr de morue, écrasé de pommes de terre, créme, huile d'olive, all
salade fraiche.

ET POUR UN WEEK-END TRES GourmanD! LR

LE SAMEDI
POM’ AU FOUR BOURGEOISE

Pomme de terre cuite au four, aiguillettes de canard maringes
au piment d'Espelette, sauce aux cépes, magrets de canard fumés,
tranche de foie gras de canard entier sur une tartin de pain grillg, salade fraiche.

LE DIMANCHE
JARRET DE PORC

Jarret de porc a la biére sur son lit de pommes de terre rissolées,
salade fraiche.

SPECIALITES

R
POM'" AU FOUR SAVOYARDE

POM’ AU FOUR SAVOYARDE

Pomme de terre cuite au four, jambon cru, jambon cuit,
fromage a raclette fondu, comichons, sauce fines herbes, salade
fraiche.

POM’ AU FOUR MEGA SAVOYARDE

C'est la « grande sceur de la Savoyarde »
avec deux fois plus de jambon cru, jambon cuit et de fromage
a raclette fondu, sauce fines herbes, salade fraiche.

POM’ AU FOUR FORESTIERE

Pomme de terre cuite au four, filet de poulet légerement fumé
au bois de hétre, sauce aux cépes, sauce fines herbes,
salade fraiche.

POM’ AU FOUR PECHEUR 15,90¢
“RECETTE ORIGINALE 1996

Pomme de terre cuite au four, noix de Saint-Jacques avec corail,
crevettes, moules, anneaux d'encornets mijotés a la creme

et aux petits Iégumes, sauce fines herbes, salade fraiche.

POM’ AU FOUR PERIGOURDINE

13,95¢
Pomme de terre cuite au four, gésiers de volaile,
magprets de canard fumés, sauce aux cepes, sauce fines herbes,
salade fraiche.

POM’ AU FOUR VEGETARIENNE 9,50¢

Pomme de terre cuite au four, petits pois, pois-mange-tout

et artichauts cuisinés au beurre et pistou, fromage fouetté

au sel de Guérande sur petits pains grillés, sauce fines herbes,
salade fraiche.

9,90¢

15,95¢

12,50¢

FARANDOLE DES GRATINS 14,50¢

Pomme de terre cuite au four coupée en cubes, lardons, oignons, créme,
le tout gratiné en 3 recettes gourmandes servie avec une salade fraiche :
- au Reblochon de Savoie A.O.P. en tartiflette,

- ala saucisse de Montbéliard I.G.P. et fromage a raclette,

- au Camembert au lait cru A.O.P. et jambon cru.

FARI-\NI]ULE’IJE_S GRL_\J INS

UVEAU
s

PATATA PIZZA® SAUMON

PATATA PIZZA® SAUMON 16,50°

Belle galette de pommes de terre, sauce fromage blanc et créme,
saumon fumé, pomme fruit, guacamole, ceuf au plat bio, citron,
tomates cerises, salade fraiche.

PATATA PIZZA® 3 FROMAGES 13,50¢

Belle galette de pommes de terre, sauce fromage blanc et créme,
Reblochon de Savoie A.O.P, chévre, fromage a raclette,
salade fraiche.

PATATA PIZZA® REBLOCHON 13,90¢

Belle galette de pommes de terre, sauce fromage blanc et creme,
lardons, oignons rissolés, Reblochon de Savoie A.O.P,
salade fraiche.

PATATA PIZZA® FAGON REINE

Belle galette de pommes de terre, sauce tomate,
Comté, jambon cuit, champignons, salade fraiche.

12,90¢

TARTIFLETTE TRADITION

TARTIFLETTE TRADITION

12,50¢
Pomme de terre coupée en cubes, Reblochon de Savoie A.O.P,
lardons, oignons, créme, servie avec salade fraiche.

FONDUE CAMEMBERT

16,95
Pomme de terre cuite au four, jambon cru, jambon cuit,
saucisson sec, cornichons, un Camembert au lait cru A.O.P. fondu,
sauce fines herbes, salade fraiche.

FONDUE MONTAGNARDE

16,95¢
Pomme de terre cuite au four, jambon cru, jambon cuit,
saucisson sec, cornichons, fondue 3 fromages (Emmental, Comté,
Gruyere, ail, vin blanc), sauce fines herbes, salade fraiche.

\ t@ :
) %WP‘%

FONDUE SAVOYARDE A VOLONTE [ L SOIR UNQUEVENT |

PAR PERSONNE 18,90¢

Jambon cru, jambon cuit, saucisson sec, comichons, salade fraiche,
pains & tremper dans la fondue savoyarde a I'Emmental, au Comté A.O.P et au Gruyére A.O.P,

servie avec une grosse pomme de terre cuite au four.
*A PARTIR DE 2 PERSONNES.

~

FONDUE SAVOYARDE

SALADES FRAICHES

) FITE A
SALADE CHEVRE CHAUD  + GOURMANDE! 490°  990°

Salade fraiche, chévre chaud au miel et aux noix sur pain grillé,
lardons, sauce fines herbes, pomme fruit et tomates cerises.

) PETITE GRANDE
SALADE CESAR “POULET” 590 11,90
Salade fraiche, filet de poulet légérement fumeé,
tranches de lard grillées, tranches de Comté, tomates cerises,

crolitons, sauce césar.

ENTRECOTE DE BCEUF mcE ChAROLASE 280 g

Salade fraiche, accompagnement et sauce au choix.

PAVE DE BCEUF CELIOUSNE O RACE CHAROLAE ELON ARRIAGE 200 g

Salade fraiche, accompagnement et sauce au choix.

h
Sy
MAGRET DE CANARD -2
Demi-magret cuit a la plancha, salade fraiche,
accompagnement et sauce au choix.

FISH & CHIP'S
Pépites de cabillaud «fagon Fish & chip’s»,

salade fraiche, accompagnement et sauce au choix.

PATATA BURGERS®

BURGER REBLOCHON

PATATA BURGER® DU BE_REE i
L3 < -
SINPLE DOUBLE

PATATA BURGER® DU BERGER 12,90° 18,50¢

Steak haché de beeuf Charolais ou Limousin 125 g, rostis, fromage a raclette,
tranche de fromage de chévre, migl, tranches de lard grillées,

oignons rissolés, tomate cerise, salade fraiche. Accompagnement et sauce au choix.
(Un steak, un rdisti de pommes dle terre ef deux tranches de lard en plus pour le double).

WPE NBE RS
PATATA BURGER®CLASSIQUE BEUF 9,90° 15,50° 21,50°

Steak haché de beeuf Charolais ou Limousin 125 g, A\
réstis, fromage a raclette, oignons rissolés, salade fraiche. -\\\'m%(\\\i
Accompagnement et sauce au choix.

(Un steak et un rdsti de pommes d terre gratiné au fromage a raclette en plus pour le double).

(Deux steaks ef deux rdstis de pommes de tere gratins au fromage & raclette en plus pour le triple).

Sivous préférez votre Patata classique au poulet francais pané 120 g. : demandez au serveur !

BURGER REBLOCHON

«Pain brioché», steak haché de bceuf Charolais ou Limousin 125 g
fromage a raclette, Reblochon de Savoie A.O.P, oignons rissolés,
tranches de lard grillées, salade fraiche. Accompagnement et sauce au choix.

ACCOMPAGNEMENTS
CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE A VOLONTE !

Pomme au four, frites, pommes de terre rissolées, purée & la fourchette,
haricots verts.

CHOISISSEZ VOTRE SAUCE
LES CHAUDES : Poivre / Roquefort / Cépes.
LESFROIDES : Barbecue / La Pataterie / Fines Herbes.

12,50¢

Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%.

Pour les viandes, le temps d'attente pet varier suivant les cuissons.

AQ.C. : appellation d'origine contrdlée, - . G.P.: indication géographique protégée, A.O.P.: appeliation d'orgine protége.
Une sensioiité aux allergénes ? Consultez notre document en entrée de restaurant.

Prix TTC, service compris, boisson non comprise.




