Les Laféquesse

LES CAFES

Nous vous proposons notre sélection de cafés, du suave au corsé, vous trouverez sdrement
le compagnon idéal de ce moment si particulier !

EED

ESPRESSO (classigue et suave)

Sélection “La Boucherie”.

Un assemblage complexe et harmonieux de plusieurs provenances pour un godt
intense souligné par une agréable finesse. Un café de grande qualité au godt
complet et équilibré.

DOUBLE ESPRESSO

Sélection “La Boucherie”.

ASSEMBLAGES SELECTIONNES

“ COLOMBIE
i BUCARAMANGA

* Doux et suave. Café de grande qualité et trés aromatique,
un grand classique !

FLORIO

Puissant et onctueux. Un mélange torréfié d l'ifalienne,
alliant douceur et force.

DECAFEINE

Le plaisir d'un espresso sans lu caféine.

CAFE PLAISIR

(afé espresso sélection « La Boucherie » accompagné d‘une
gourmandise.
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CAFE CREME
CAPPUCCINO.
IRISH COFFEE

THES & INFUSIONS
CHOISISSEZ DANS NOTRE COFFRET

CALVADOS

“CHATEAU DU BREUIL" 15 ANS D'AGE

VIEILLE PRUNE
“LOUIS ROQUE DE SOUILLAC”

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Nous sommes fiers de la qualité de nos viandes. Notre prapre atelier de découpe,
situé au ceeur du Limousin, valorise les savoir-faire traditionnels
des artisans bouchers et garantit une tragabilité maitrisée.

© Une qualttd inséprochable o
Notre carte est élaborée avec le plus grand soin.
Nous sommes intransigeants sur la qualité et [origine de nos produits.

Séléction rigoureuse, contrdle des saveurs et élaboration de recettes spécifiques
sont le travail quotidien de passionnés au service de chaque restaurant.

Une ambiance conviviale

Plongez-vous dans [ambiance des boucheries traditionnelles des halles.
et adoptez le louchebem, [argot des bouchers.

Devenez Very Important Privilegie
LE PRINCIPE EST SIMPLE

1€ SUR CADDITION = 1 POINT
100 POINTS - 10€ DE REDUCTION*

DEMANDEZ PLUS D'INFORMATIONS EN CAISSE }

AFIN D'OBTENIR VOTRE CARTE PRIVILEGE

Pour suivre notre ACTUALITE et découvrir les OFFRES DU MOMENT. rendez-vous sur -

El =] ©

www facebook com/restaurantlaboucherie wwwa-boucheriefr www.instagram.com/restaurantslaboucherie

*Un bon d'achat de 10€ non remboursable. Conditions générales d’utilisation di ibles sur www.la-| ie.fr

Siége social : Z.I. La Romanerie Nord - Rue du Paon 49124 - Saint-Barthélemy-d’Anjou - Tél. : 02 41 969 969 - Fax : 02 41 969 960.
Conception/Réalisation Agence Grenade & Sparks - www.grenade-sparks.com. Photos non contractuelles.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.!
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Loissonbem

LES BOISSONS

Bienvenue a La Boucherie ! Asseyez-vous confortablement et levez un verre a la convivialité !

e

MOJITO CLASSIQUE 20d....6™
Rhum, menthe fraiche, cifron vert, sirop de mojito, eau gazeuse.
MOJITO PASSION NOUVEAU 2d....6™

Rhum, menthe fraiche, cifron ver,
coulis de passion, eau gazeuse.

MOJITO FRUITS ROUGES 20.... 6™

SEX ON THE BEACH 2d... 654

Vodka, sirop de cranberry, sirop de péche blanche, sirop de melon, sirop de grenadine,
jus d'orange.

PINA COLADA 20.... 6%

Rhum, coulis de coco, jus d’ananas.

Demandez sa composition au serveur(se).

*AOP : Appellation d’Origine Protégée

1664 PRESSION 2%d.... 3%

Biére blonde moelleuse et équilibrée. 33d....4€%0
50.....6€%

GRIMBERGEN BLONDE bl 33 ... 54

Biére d’abbaye moelleuse aux notes d‘épices.

GRIMBERGEN BLANCHE i 33 ... 54

Biére d’abbaye fraiche et légérement fruitée.

GRIMBERGEN AMBREE b 33 ... 58

Biére d’abbaye généreuse, aux ardmes de caramel.

>

LA LOUPEKESS 7d....25%
Blanc de blancs brut pétillant “Charles de Fére” nature ou aromatisé d la framboise.
COTEAUX DU LAYON 125d...5%

AOP* Cofeaux du Layon (blanc moelleux,).
La douceur pour accompagner votre apériif.

KIR AU CHARDONNAY 125d.....4€%
Vin blanc de Pays du Val de Loire (sélection famille Chauvin), cassis.

COUPE DE CREMANT DE LOIRE......................... 125d....4€%°
CHAMPAGNE DEUTZ . La bouteille de 37,5 dl... 29¢%
Une bonne idée a partager a 2, 3 ou 4 pers.

KIR ROYAL “LA BOUCHERIE” ... 125d....5€%
Crémant de Loire, cassis.

RICARD 2d.... €1
MAYDIE 7d.... 4%
Vin de ligueur. Io bouteille de 50 dl.. 33

Présente une robe rouge violine et intense, de puissants ardmes de fruifs noirs et des
nuances de cacao, d’omandes et d"olives noires.

CAMPARI ROUGE, SUZE, NOILLY PRAT............... 6d...45%
MARTINI ROSSO, BIANCO 6d... 450
AMERICAND 6d...5¢%

Martini Rosso, Campari, Noilly Prat.

VODKA ABSOLUT, GIN BEEFEATER
LILLET BLANC

Assemblage d’une sélection de vins blancs du bordelais et de ligueurs de fruits.

SUPPLEMENT 1w

Sirops, sodas, jus de fruifs.

CLAN CAMPBELL 2d... 3%
4...5€%
JAMESON 2d... 3%
4d...5€%
CHIVAS REGAL 2d... 4%
4d...6%%

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

BIERE PRESSION

 parti de.....3 <20 \ VERRE DE VIN

ST PLANCHETTE A PARTAGER
“ A TRADITIONNELLE”

COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO

Menthe fraiche, cifron vert, sirop de majito, eau gazeuse.

VIRGIN PINA COLADA

Coulis de coco, jus d’ananas.

ROUGE SENSATION

Sirop de fraise des bois, jus de cranberry, jus de pomme.

PEACH PARADISE

Sirop de péche blanche, jus de fruits exotiques, jus d’orange.

SODAS, NECTARS & JUS DE FRUITS

Plco CITRONNADE

c[‘-_iﬁ[:f_l;l ..................................................................................................... 25 s

ABRICOT Nectar teneur en fruits 40 %. ORANGE, POMME, ANANAS,
TOMATE 700 % pur jus.
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Votre restaurant La Boucherie vous propose un choix d eaux minérales, servies en emballage PET.

Vous pouvez donc emporter votre bouteille d'eau pour le bureau, le domicile ou la voiture.

o
\

A La Boucherie, tout le monde parle le « louchebem » :
I'argot des bouchers. Pourquoi pas vous ?
Prenons un exemple :

@ lopremiére lettre  Un«l»opporait Lo terminaison @
est placée d la fin au début « em » est gjoutée.

Pour en savoir plus, rendez-vous sur lo-houcherie.fr
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LES PLANCHETTES

Vous allez avoir du pain sur la planchette ! Partagez un bon moment entre amis.

Laﬁmﬁfwwcedﬁ@ow/
MAXI PLANCHETTE A PARTAGER

Retrouvez les saveurs de nos deux planchetres.

Chéteau
de I'Engarran

Chateau Haut
Maginet

Intensément Rouge

i ) “;
PLANCHETTE A PARTAGER “LA TRADITIONNELLE”

Rosette de Lyon, ferrine "La Boucherie”, rillettes du Mans, olives, comic

Chdteau
Les Rosiers

Cuvée Les 2 Vaches
Rouges

PLANCHETTE A PARTAGER FACON TAPAS ........... e

Légumes grillés, fromage de région, croustillants d"oignons d I biére, filet mignon de porc séché, verrine de fromage frais et toasts de pain.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Entréeemuch

LES ENTREES

A La Boucherie, nos plats sont élaborés avec le plus grand soin
et le golit est au cceur de nos recettes.

La fraicheun ifalionne !
TOMATE MOZZARELLA

DI BUFALA® Dy
Mozzarella au luit de bufflonne marinée au basilic.

~ %\ ViAaNDE
BOVINE
FRANCAISE

CARPACCIO DE BEUF aux olives BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT

" AU COTEAUX DU LAYON* 10<%
au basilic gub)(r[qué en France. Servi avec son verre de Cofeaux du Layon™ (7 cl) et son chuiney
e figues.
au chévre chaud et lard.............. 6<% -
0S A MOELLE
0s a moelle rdt;, sel de Guérande™** et pain grillg. PETIT PRIX
€90 i
DUO MELON ET JAMBON SEC 5 e
RILLETTES DU MANS Le deuxizme 3¢

Rillettes du Mans, toasts de pain et cornichons.

TERRINE “LA BOUCHERIE” FABRIQUEE EN FRANCE.......... 5El0

TARTARE DE SAUMON FUME AUX EPICES
ET CONCOMBRE 7<%

SALADE DE CHEVRE CHAUD ET LARD ROTI.................... [

Dés de chévre, foasts de chévre chaud affiné et fabriqué en France. Mélange de
salades, olives noires, fagliatelles de légumes frais, oignons frifs, poitrine de porc
grillée, sauce vinaigrette au vinaigre balsamique.

Servi avec un foast de pain et créme cibouleffe.

*AOP : Appellation d’Origine Protégée **|GP : Indication Géographique Protégée L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. @




Landegrem Laladesem

— LES GRANDES SALADES

Le soleil s'invite dans votre assiette ! Dégustez-les classiques
ou laissez-vous surprendre par les nouvelles recettes créées par notre chef.

GRANDE SALADE DE CHEVRE CHAUD ET LARD ROTI 13€7

Dés de chévre, toasts de chévre chaud affiné et fabrigué en France, mélange de salades, olives noires, tagliatelles de légumes frais, oignons frs, poitrine de porc grilés, sauce vinaigrette au
vinaigre balsamique.

Y PETIT PRIX

GRANDE SALADE FRAICHEUR 12¢€% GRANDE SALADE CAESAR 14
Salade de penne aux saveurs de citron, mozzarella di Bufala*, roquette, Mélange de salades, tomate, moelleux de poulet chaud origine France, lardons,
melon, tomate, jambon sec, courgette, olives noires et basilic. croditons d I'ail, copeaux de Grana Padano™, franche de lord grillée, sauce Caesar.

(Rion que du frais !
GRANDE SALADE “FESTIVAL (Pour

Mélange de salades, brochettes de poulet et lard marinées, avocat, e .
tomate, tagliatelles de légumes frais, euf dur et dés de roquefort™. noud uoud du%uou S

Le Tavel (125¢]

ou La Cuveée les 2 Vaches R —

— GRANDE SALADE PRINTANIERE 14
Mélange de saldes, chévre affiné, jambon sec, olives noires, péches au sirop, asperges poélées au basilic, eeuf mollet, amandes grillées, oignons frits

et sauce vinaigrefte au vinaigre balsamique.

GRANDE SALADE ITALIENNE 14€%

Mozzarella di Bufalo™ marinée au basilic, fomate, jambon sec, oignon rouge, poivron, aubergine et courgeffe grillées, olives noires, roqueffe.

*AOP : Appellation d'Origine Protégée L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Les Luscres

LES CRUS

Quand on est amoureux de la viande, on I'adore aussi a I'état brut !

CARPACCIOS

nnnnnnnn
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CARPACCIO DE BCEUF AU CHEVRE CHAUD ET LARD........13<% TARPACCIO

Maring au basilic. Servi avec toasts de chévre chaud affiné et fabrigué en France et Délicieuse association d’un tartare préparé et d’un carpaccio au basilic.

lard grillé. Servi avec des frites. Simple (e 160g) 13<%0
CARPACCIO DE BEUF AUX OLIVES......... (1AM 13¢®  Double 3209 19<%

Mariné au basilic. Servi avec son pain ciabatta
aux olives et sa fapenade. Servi avec des frites.

CARPACCIO DE BCEUF AU BASILIC 12€%
Servi avec des frites.
SUPPLEMENT GRANA PADANO* 0<s0

MI-CUIT DE BEUF FACON TATAKI 17€%

Enrobé de graines de sésame. Servi avec une salode maraichére.

DOS DE CABILLAUD FACON AfoLI 16<%

Servi avec ses Iégumes.

TARPACCIO AUX DEUX SAUMONS 1€

Délicieuse association de fines tranches de saumon marinées au citron et d’un tartare
de saumon fumé aux épices et concombre. Servi avec des frites.

*AOP : Appellation d'Origine Protégée L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Laplem du Lerroirtem

LES PLATS DU TERROIR

Au menu : saveur, qualité et authenticité au cceur de nos régions.
Nous sommes fiers de faire redécouvrir des grands classiques de nos terroirs.

NOUVEAU
Lv. Egz mtﬂ' Eﬁ E .I!

ESCALOPE DE VEAU
A LA VIENNOISE

Servie avec frites
et sa mayonnaise légérement aillge.

Marcillac Cuvee
Lo Sang Del Pais (125¢] 4=

VERITABLE ANDOUILLETTE "AAAAA

Prononcez 5A "Association Amicale des Amateurs d‘Andouilletfe Authentique”.
Dressée main dans lo pure tradition artisanale. Servie avec frites et sauce "La Boucherie".

MOELLEUX DE POULET ROTI 13% "FINES" TRANCHES DE FILET DE CANARD....................15€%

Servi avec des frites. Sauce au choix. Servies avec des frites et sauce au poivre.



Liandevoc

LES BURGERS

Ly Chez nous, les steaks sont frangais et hachés de fagon bouchére a la commande.

. -_l ke ! dubeut

A a0l | i los meilleurs morceauk I~

d P:“‘;“‘wzumse, dleréguelesplus gxigeants

N[]UVEAU ' L Tende nincortourable!
| Wi
Bun's brioché; steak haché; provolone fumé, pancetts, Bun's brioché, staak haché, provolone fumé, bacon, salad, Bun's brioché, steak haché, cheddar, salade, fomats, k ] ‘
foquefts, migl, pormme granny; aoustillants d'oignons et sauce "La Boucherig". oignon et sauce "Burger”.
sauce miel mouttrde.

PETIT PRIX

el T\’ I:ir| |-i . | .

Norceqy 1are, dit ‘morcegy

Simple (seak haché e 110 g)........ LAE Simple (steak haché e 110 6. L3 € Simple (steak haché env.110 g%).... 12€5°umumnkm
sur le simple
Double burger Double burger Double burger ”
(2 stoaks hachés emv.110 §%) mmmmmomenmsn 1750 (2 stks hochés emvTI0 ) e 16 (7 staks hackés env 10 1y — 15<%0
Triple burger Triple burger Triple burger b S : A - T ' ;
R — 2050 (3taksactés o1 100 e 19<% (3s?eak5haché?env,nog*) _________________________ 18<% el Myt ' GRS R o ,,:}E iy

dubouche
Rt T 0 morcegy de hoj,”
Provientde  essempignge avec [ tojle rissgglx .

Par une araigns
(;lgnee.. A Consommer de préférence Saignant
Pour profer pleinemept g Sasaveu, ‘

{ng viande peu grasse, tendre et godteuse.
|dale pour les amateurs de viande fondante!
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LES MAQUIGNONS

Dégustez le savoir-faire La Boucherie.

Unmorgegy

Mmaturg gy
Poury ile mej
é 0US offi o prg leur

Frites “d volonté" - Pomme au four - Tagliatelles
Salade verte - Embeurrée de pommes de terre
Duo de haricats verts et haricots beurre
Poélée de légumes

LE MAQUIGNON LE MAQUIGNON RUSTIQUE 4

Gulettes de pommes de ferre, sfeak haché, oignon, bacon, Guletres de pommes de terre, steak haché, aignon, franche de ford grilie, « = | |

sauce fromage onctuguse fagon "Burger”. PETIT PRIK 1/2 Saint-Marcellin** crémier moulé d I louche, sauce fromage onctueuse facon "Burger” 4

Simple (steak haché env.110 g*) 1% Simple (steak haché env.110 g*) 13<%

Double burger (2 steaks hachés e 110 g*) o 14 Double burger (2 steaks hachés env.110 g*) e 16= _ 1

Triple burger (3 steaks hachés en.770 g% 17€% Triple burger (3 steaks hachés env. 170 g*).cocmsmss 19<% Sauce “La Boucherie” - Poivre - Béarnaise - H[]quef[]rt /s , . |
Tous nos maquignons sont servis avec de la salade. .‘ Borbecue - Fondue déchalotes - Beure mare dhatel e ol tequ Plagnad (5. Gen

*Poids brut des viandes avant cuisson +/- 10 g & la coupe. 2 x steaks hachés de 110 g (220 g). 3 x steaks hachés de 110 g (330 g). Prix nets. Service compris. Plats servis avec frites, hors "Les Maguignons". : l -
Photos non contractuelles. **IGP : Indication Géographique Protégée.
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LES FORMULES

LE MIDI

[Hors week-end et jours fériés|

FORMULE
EXPRESS

LES FORMULES

MIDI & SOIR

(Tous les jours)

MIDI & SOIR

[Hors week-end et jours fériés|

FORMULE FORMULE FORMULE

DES HALLES

FORMULE
COMPLETE

FORMULE
GOURMANDE

BONNE AFFAIRE DU BOUCHER

ou E:I (50 ) ou NEER (50 ) ou

PLAT + DESSERT + CAFE | ENTREE + PLAT -+ DESSERT + CAFE ENTREE + PLAT OU PLAT + DFSSERT ENTREE + PLAT + DESSERT ENTREF + PLAT + DESSERT + BOISSON
z7€90
lENM AUU|GNUN ENTREE ENTREE (ot ENTREE
[ow chai] Asperges vertes et jambon cru low chai]

(simple steak haché env. 110 g)

+ 1 BOISSON

(a choisir dans la liste cidessous)

BOISSON AU CHOIX :

Ya de vin rouge I6P** Comté Rhodanien ou % de rosé IGP** Méditerranée

wsinsazo oo D) ) To T
210N st

Nuggets de poulet  P'tit burger

(bun's au sésame, steak haché francais env. 110 g, cheddar, ketchup)

LE BOUCHER JUNIOR
Réserve aux enfants de - 12 ans

P'tite brochette de beeuf . 100
Casse-croiite du Maquignon junior

LES ACCOMPAGNEMENTS (o choix
Frites ou Duo de haricots verts et haricots beurre

DESSERT (au choix) On te considére comme un grand.
Choisis ta verrrine Tiramisu ou mousse passion

(50 c) ou B (25 ¢)

Crudités
ou (Euf mayonnaise
ou Rillettes du Mans

PLAT

(au choix]

Plat du jour

(selon disponibilité en restaurant)
ou Emincé de beeuf fagon “La Boucherie™
ou Jambon fumé grillé sauce au poivre®

_|_

LES GOURMANDISES
DU MOMENT

+
1 CAFE

Seélection “La Boucherie”

ou Juo de charcuterie du jour
ou Carpaccio de beeuf au basilic
ou Salade de chévre chaud et lard rdti

ou Bloc de foie gras de canard (suppl. 3€50)
servi avec son verre de Coteaux du Layon™ (7 cl)
et son chutey de figues

PLAT

(au choix)
Plat du Jour (hors week-end et jours féri, selon disponibilté)

ou Grande salade Fraicheur

ou Burger "L Fondant” (simple steak env.170 g) servi avec des fiites

ou Brochette de beeuf (em. 160 9)
ou Steak frites (env.160 g) servi avec sauce au poivre

ou Panaché du boucher (onglet, poire et araignée) (suppl. 5€)

DESSERT (au choix)

Composez votre coupe estivale!
(2 parfums et accompagnement au choix)

ou Duo de verrines : Tiramisu facon
“La Boucherie” et verrine mousse passion
ou fromage blanc tutti frutti

ou feuilleté aux pommes et sa glace vanille ou rhum raisin

ou Salade de fruits frais
ou Autre dessert d la carte (suppl. 2€90)

Tomate mozzarella di Bufala™
ou Tartare de squmon fumé aux épices et concombre
ou Bloc de foie gras de canard servi avec son verre
de Coteaux du Layon® (7 cl) et son chutney de figues

PLAT

(au choix)
Grande salade italienne
ou Tarpaccio de beeuf (en 1609
ou Pavé de cceur de rumsteak env. 180 ¢)
ou \éritable andouillette « AAAAA »

DESSERT

(au choix]
Péche Melba
ou Tiramisu
ou Créme brilée
ou Le Saint-Marcellin®* crémier moulé d la louche

BOISSON

(u choix]
Marcillac Cuvée Lo Sang Del Pais AOP* (12,5 dl)

ou Chardonnay Domaine des Rochettes IGP** (12,5 cl)
ou Rosé de Mademoiselle AOP* Languedoc (25 cl)
ou Rouge des Dames I6P** Pays d'Oc (25 dl)

ou (50 dl) ou spesitonme (50 c)
ou P?E,I;_lsel‘ (50 c)

bulles

ou % de vin rouge I6P** Comté Rhodanien
; SODAS (33 ) ou / de rosé IGP** Méditerranée
€50 dEmprD - €95 _ €95

(orange ou pomme) + 1 7 ou E:I (50 cl) ou FENER (50 ) + |
winsm s J pssiugon  Omews D D T . BOISSON AU CHOIK
s L2 ou (50 c) ou ZE (25 c)

ou 2 boules de glace (parfums au choix) ou Yaourt d oire ou P'tit pomme

****Uin gobelet offert pour I'achat d'une boisson enfant en 25 cl avec un menu enfant.

EN CADEAU™ ton coseLer REUTILISABLE'

* Ces plats sont servis avec des frites a volonté et une salade verte.

@ *AOP : Appellation d'Origine Protégée - **IGP : Indication Géographique Protégée L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

***\ous étes pressé ? Informez votre serveur et La Boucherie s’engage a vous servir rapidement !




CHATEAU
DE LENGARRAN

AOP* Coteaux du Languedoc. -
Solel et fraicheur d'un joli

__{0sé gourmand, réuliéremenf‘“ 1:'\'

Quantités limitées

- FRUIES & FRAIS

La Lavecem "La Loucheriebem"

ROSE DE LETE

Avec son élégante robe lumineuse, ses notes fruitées... Le rosé appelle I'été.

r—

CHATEAU LES ROSIERS..... 9 ‘fv's"éﬁ;zo
AOP* Bordeaux. 3

D'une belle couleur pourpre rubis aux reflefs de framboise,
ce Bordeaux rouge dévoile un nez puissant et flatteur développant
des aromes de fruits rouges, de jolies nuances florales, épicées et

g’e menthe douce. En bouche, il se révéle charnu, rond, souple et

TUite.

DOMAINE SERRES SAINTE LUCIE................. 1659
16P** Pays d"Oc.

Ce "nectar" révéle une robe rubis profond, aux ardmes

de griofte confite, squligné d'une bouche ample et généreuse de
fruits rouges mirs. A apprécier sur une piéce de beeuf,

un tartare haché de facon bouchére, grillades et fromages

de caractére.

MARCILLAC CUVEE

LO SANG DEL PAIS........... OGN 23¢<%
AOP* Marcillac. 4

Avec sa robe rouge aux reflets violets, cette cuvée a un nez de fruits
rouges et d'épices. La bouche réglissée est dominée avec élégance
par les épices comme e poivre.

RESERVE
DES HOSPITALIERS
AOP* Cdtes du Rhdne.

Au nez, elle offre un bouquet de fruits des bois fraichement écrasés
avec une pefite note d'épices. La bouche est ronde
et souple avec une grande complexité et un final fin et élégant.

TOUB DES GENDRES (? T

11€ 90

CUVEE CLASSIQUE.............\ iLA....... 21
AOP* Cdtes de Bergerac.

Joli Bergerac tout en élégance qui privilégie le fruit

et la gourmandise.

TAVEL

AOP* Tavel.

Le Domaine Maby, au fravers
d'un assemblage de 8 cpages,
vous fera découvrir un rosé
puissant, parfait sur une grillade.

________________________________________

[a]

*AOP : Appellation d’Origine Protégée - **IGP : Indication Géographique Protégée

T

GRIS DE GRENACHE

1GP** Cdtes Catalanes.

Couleur rose tendre aux
nofes de fruis exofiques et
d'agrumes. Rondeur et fraicheur,.e
tirant sur le pamplemousse.[eses

75d
CUVEE
LES 2 VACHES ROUGES.... 92‘5"23.{ ........ 23€u

Vin de France.

Robe rouge grenat avec des reflets violacés. Nez aux ardmes
charmeurs de fruits rouges et de fruits d chair blanche. Bouche
flatteuse de par sa rondeur, su souplesse et la fraicheur du fruit,

INTENSEMENT BUUGE........... ,,,,, g7en
AOP* Anjou-Villages. pEs

(uvée d'exception élaborée les 7mndes années aprés un levage
long. Vous apprécierez toute I'élégance et I'ampleur de ce grand
Anjou.

CUVEE JUST'UN BON
AOP* Saint-Emilion.

Présente une jolie robe rubis et brillante. Le nez offre
un véritable bouguer de fruits rouges avec des nofes

de groseilles et de cerises fraiches. La bouche séduit
par son coté frais mais surtout par ses tanins fins ef gourmands.

CHATEAU DE LENGARRAN......c..rrree 30€%

AOP* Coteaux du Languedoc
Grés de Montpellier 2015.

Lo magie de 'assemblage et de lo complémentarité

des cépages signe ce vin : le grenache sur la cerise arrondit

la syrah typée zan et pruneau, le Mourvédre reléve le jus

d'un trait de fraicheur florale (iris) et I'élevage se it dans le grain
de vanille. Une cuvée signature du domaine fisible millésime aprés
millésime qui nous charme par son équilibre

et lo douceur de ses tanins.

PERLITA

Argentina.

Pelita, la “Perle” de lo Bodega DiamAndes, assemblage

de malbec et syrah, alliance du savoir-faire des proprietaires

du domaine Malartic-Lagraviére et de 'expérience de I'équipe
argentine. Ce vin rouge savoureux aux aromes de chocolat noir, de
baies croquantes, subtilement vanillé, aux tanins fins est

le vin idéal sur nos viandes rouges.

31€llll

27€5II

_________________________________________

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Franck Thomas,
Meilleur Sommelier de France, d"Furope
ef Meilleur Ouvrier de France

Cette année, notre Président Bertrand Baudaire a initié une collaboration

avec Franck Thomas pour sélectionner, avec nos équipes,

des vins coup de cceur authentiques et sincéres
d vous faire découvrir tout au long de [année.

Vin au verre

Nous vous proposons une sélection
de vins servis au verre (12,5 ).
Retrouvez-es grdce d cette pastille.

(fvm AU

VERRE

CHATEAU PLAGNAC pgen
AOP* Médoc cru bourgeas. €80

"De couleur soutenue, ce médoc libére un bouquet expressif
de fruits rouges et de toasté-vanillé. Une attaque ronde

et souple infroduit un palais offrant beaucoup de fraicheur,

0 la finale plus tannique".

Le Guide Hachette des vins 2016.

Médaille de Bronze - Concours de Paris 2074.

DOMAINE DE LA PERRUCHE...................... 23€1

AOP* Saumur-Champigny.

Son nez, trés agréable, évoque les fruits rouge-noir et la cerise. Des
notes d'épices douces viennent enrichir cette palette aromatique.
La bouche est dense, soyeuse, dominée

par les fruits noirs. La finale, riche et suave, laisse apparaitre une
[égére touche anisée.

BROUILLY
CHATEAUX DE PIERREUX...........oooccerrrrreeeee 26<5
AOP* Brouilly.

Ancré au pied du Mont-Brouilly, le Chdteau de Pierreux, dirigé par
une grande dame du vin, compte parmi les plus belles demeures
du Beaujolais. Ce vin est complexe, suave et charmeur. Aux aromes
floraux de violette, de fruits noirs

et d'épices douces. 3 médailles en 2075.

Coup de ceeur : Guide Hachette 2017.

LIRAC « LA FERMADE ».........covurrnnnnrrrrecenne 26<%
AOP* Lirac.

Un vin franc, frais, fruifé, aux nuances épicées. On refrouve cette
typicité aromatique en bouche avec beaucoup d'élan,

de souplesse, de fraicheur. Un beau Lirac qui respire le naturel et
la gourmandise.

MALBEC CEDRE HERITAGE.................... 24<%
AOP* Cahors.

Derriére sa robe rubis soutenue légérement violacée,
I'Héritage cache un nez intense et flatteur, rempli de cassis,
de violette et d'épices. La bouche est fendue et marquée
par une acidifé droite et claire, enrobée par une jolie douceur,
I'ensemble donnant une belle longueur d ce vin. A apprécier
sur une cuisine de bisfrot et des viandes grillées.

ﬂ “Le cochon d’or” Vin prestige a prix d’exception.

________________________________________



Les Linvé au lichetpem

LES PICHETS _
DE VIN

25d 50d

ROSE DE MADEMOISELLE

CUVEE PREMIUM e
AOP* Languedoc.
Sélectionné exclusivement pour les restaurants La Boucherie.

HUSE 4€55 Q<L

16P** Méditerranée.

10€ 20

ROUGE DES DAMES

CUVEE PREMIUM.........cooeeen
16P** Pays d'Oc.

Vin de qualité produit au caeur des vallons de I'Héraulf,

au Domaine de IEngarran.

ROUGE.....

= (omre Rhodgn/en

*AOP : Appellation d’Origine Protégée - **IGP : Indication Géographique Protégée -
***AQG : Appellation d'Origine Contrélée

__________

COMAINE

RASHETTE

£

La Lavecem "La Loucheriebem"

Le vin blanc s’accorde parfaitement
avec les viandes a chair blanche,

le poisson et le fromage.

CHARDONNAY

DOMAINE O

DES ROCHETTES................. i L 17€%
16P** du Val de Loire. 3

Blanc sec. Chauvin propriétaires.

COTEAUX DU I.AYUN............ L2T1¢8
AOP* Coteaux du Layon. 5€5

Blanc moelleux. La douceur pour accompagner votre apéritif,
votre foie gras ou votre dessert.

CHATEAU HAUT MAGINET . .18¢€%
AOP* Bordeaux.

D’une opulente couleur or paille brillant, ce vin affre un nez

de péche joune d lu créme de cassis et aux senteurs florales

de lo fleur d"acacia. Ce Bordeaux blanc constitue un jeu de piste
gourmand avec une bouche friande ef grasse, aux nofes

de raisins croquants, o0 s‘exprime foute la vivacifé

du Sauvignon.

_________________________________________

LA CAVE "LA BOUCHERIE"

Symboles d’excellence, le Champagne et le Crémant

sont souvent mis a I’honneur pour féter
toutes les bonnes occasions.

CREMANT

M

DE LOIRE ............\ 9 LI 75 ..., QAE
) , 4

AOP* Crémant de Loire.

]

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

]

1

1

1

:

1

: Chateau d"vrillé, méthode traditionnelle. Une vendange
' manuelle minimum 15 mois sur lotfes. Le Chenin et le
: Chardonnay s'expriment merveilleusement bien dans cette
: bouteille médaillée au Ligers 2017.
1
1
1
1
]
1
1
1
1
1
1
1
1
1

TR CHAMPAGNE ... b 295
SEC A A0P* Champagne. il ecrrrrreern 59<€%
| €80

Deutz Brut Classic, fruit d'un équilibre  magnum.. 119

parfait enire trois cépages, Chardonnay,
Pinot noir et Pinot meunier, est reconnu
pour éfre ['un des meilleurs Champagnes
de sa catégorie.

Un &crin pour emporter votre bouteille est d votre disposition.

LA RESERVE DE MALARTIC 50dl..... 325

AOP* Pessac Léognan.

Couleur d’un beau rouge rubis, au nez, belle intensité ardmatique. Un vin
irés plaisant, infense ef gourmand. Disponible en magnum.e. 1,5 |9

GRAND VIN DE REIGNAC 75 0. 38

AOP* Bordeaux supérigur.

“Reignac constitue un modele en matiére des sommets que peut atfeindre

un Bordeaux supérieur vinifié par un propriétaire passionné, adepfe de faibles
rendements et dont le travail de chu/ est irréproc ﬁab le. Chaque année, ce cru
s'impose d’ailleurs comme le meilleur Bordeaux générique qui soit, pouvant rivaliser
avec certains crus classés.” The Wine Advocate, Robert M. Parker.

CHATEAU CADET BON 75d......48€%
AOP* SaintEmilion Grand Cru Classé.

Présente une robe tés profonde et intense avec de jolis éclats rubis. Au nez se
mélange des ardmes de fruits noirs, de prunes avec de légéres nofes grillées et de
truffes noires. La houche onctueuse et caressante est soutenue par des fanins soyeux.

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 75 0. 369
AOP* Chateauneuf-du-Pape.

(e Chiteauneuf-du-Pape Saint-André, d'un rouge pourpre intense, exhale un bouguet
de truffs et de violette. La bouche, ronde et souple, révéle des notes d'épices et de
thym. La finale, longue, dévoile des aromes de fleurs et de o sucrosité.

BOURGOGNE HAUTES-CGTES DE BEAUNE.......... 75d....33®
AOC*** Hautes-Cdtes de Beaune.

D’un rubis brillant intense, il présente des notes de cassis, vanille et d‘épices.
Digne d"un village de la cdte, les tanins sont serrés sur des armes de maturitg.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




Lessertdem

LES DESSERTS

En été, gourmandise rime aussi avec fraicheur.
Fondez pour I'une de nos douceurs et finissez votre repas en beauté.

Réserué aux amateurs !
PROFITEROLES AU CHOCOLAT y

Choux pitissiers, glace vanille, chocolat : \
chaud, croustillant noisetfes. Demandez-les gy
avec ou sans chantilly !

e—
wotse dossel

HOU4L UOUL ¢
Crémant de Loire (125¢].............

LINSTANT GOURMAND.....6<%

(afé espresso sélection « La Boucherie »,
verrine mousse passion,

cornet d'abondance avec chantilly

et fruits frais, verrine tiramisu

facon « La Boucherie »

et glace vanille sur son lit de crumble.

SALADE DE FRUITS FRAS..............

Aux saveurs de thé d lo menthe.

CAFE OU CHOCOLAT OU CARAMEL LIEGEOS.d................. 6<% TIRAMISU FACON “LA BOUCHERIE”

.................................................. (e
Refrouvez un clussique ! Selon votre godt au café, au chocolat, au caramel Chantilly et mascarpone, biscuit spéculoos, poire et Nutella®.
ou d fa vanille.

COMPOSEZ VOTRE COUPE « LA BOUCHERIE » oI P
1 boule

2 boules 4e0

Glace : vanille, café, caramel beurre salg, chocolat, thum raisin, pistache.
Sorbet : fraise, cassis, noix de coco, citron. Enfant : barbe @ papa.

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX OFFERT

Chantilly, chocolat, caramel ou coulis de fruits rouges.

PETIT PRIK
GAUFRE DE BRUXELLES

Au choix : chocolat, caramel au beurre salg, Nutella®, Chantilly.

*hors vanille.

T o . S |
o ' - MOELLEUX AU CHOCOLAT 6<%  MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC ET NOIR.....o pEN

Un caeur coulant au chocolat pour les fondus de cacao (servi avec son shooter de
Maydie - 2 ¢ ou son shooter surpise sans alcool - 2 cl).

SAINT-MARCELLIN* CREMIER
MOULE A LA LOUCHE

Fromage du terroir du Dauphiné d base de lait de vache servi affing.

Le Chateau Plagnac (125l

o

. S ' \ ' \ - : : ou le surprenant Maydie (7 c|
o . PETIT PRIX . oL
PAVLOVA (i PECHE MELBA................... 6<%  COUPE PASSION-COCO........65%° FEUILLETE AUX POMMES CREME BROLEE gen
Meringue croquante et fondante accompagnée de chantilly, d'une boule Glace vanille, péches au sirop, coulis de fruits Mousse passion, sorbet coco, fruits frais de Servi avec glace vanille ou glace rhum raisin. T
de glace et de fruits rouges. rouges, amandes foastées et chantilly, saison et son croustillant de crumble. Clin d‘eeil
a nos restaurants des fles. *IGP : Indication Géographique Protégée

[’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




