La Goutte Noine

Hotel - Restaurant - Traiteur

21 Rue du Chateau - 18370 Chateaumeillant .
Tél. 02 48 96 98 87 - Port. 06 81 94 88 59 - lagouttenoire@orange.fr

* Sous réserve de I'obtention de certains produits et de leurs tarifs.



W Désouncr de Noét du 25 Décembre 2022
: Diner du Révedllon du Sl décembre 2027
Deéjeaner du l° janvien 2025

La Tevine de Charolais 4 la Bologuaise et échalotes confites.
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“n Les Toix de St Nacgues rities.,
fumet de tomard & la ciboulette
gt
Le Filet Wignon de Cerf au sel de Yibing, sauce fruits nouges
St
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La Fanandole de Gownmandises




Totre Gamme de produits a
W4567d3’

Servis dans des assiettes jetables individuelles, pour le froid, juste
a ouvrir et déguster et pour le chaud, remplacer le couvercle par une
feuille d’'aluminium et passer au four le temps prévu.

Eutnée Eutnée

+ plat garac + z0csd0n
+ fromages + plat garac
+ dessent

Eutnée Eutnée
+ plat garac + socsson
+ dessert + plat garac

> Lesupplément de certaines préparations se rajoutera au tarif du menu choisi. e



Voo Entiées (i ta carte)
=w0.00¢

- Marbré de Ris de Veau facon terrine du Chef, compotée assortie
- Délice de Charolais a la Bolognaise, fine couche de foie gras (sup. 3.00€)
- Rillettes aux deux Saumons, ceufs de lumps et moules coquilles

Voo Pocssens et (rastacés (i ta carte)
| =15,00€ sans garitine
S7,00¢€ avee garuitine

- Queues d'écrevisses décortiquées a la creme de persil (sup. 3.50€)
- Noix de St Jacques au fumet de ciboulette
- Dos de Cabillaud et son beurre blanc a I'aneth
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Voo Yeandes Garuies (i ta cartl)
Sl6.50¢€.

- Charolais ( cru ou pré-cuit) aux champignons (sup. 4.00€)
- Filet Mignon de Cerf aux fruits rouges
- Supréme de Pintade aux poireaux

%aé?’zamam (4 la cante)

- A la coupe, trois morceaux + salade
- Entier, selon le nombre de personnes + salade




- Délice aux deux chocolats, croquant chocolat blanc et noir
- Fondant ananas/clémentines/fruit de la passion

- Entremets au praliné et caramel beurre salé

Certains desserts peuvent aussi étre fabriqués entier
(4/6/8 personnes ou plus )



Voo Yernines « W-que
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- Perles marine sauce tartare =2,70€
- Tagliatelles au surimi =2,80€
- Tartare de Noix de St Jacques au citron =2,90€

oo Yerrnines « Ferrne »

- Tiramisu au foie gras = 3,40€
- Taboulé aux lentilles et tomates =2,20€
- Crémeux de Brebis et poivrons aux pates =2,30€

Moo Traditions & chauller

Vv

- Minis cakes aux fromages fermiers = 1,50€
- Gougéres a la mozzarella = 1,45€
- Torsade croustillante aux épices = 1,35€




W .
Voo Pains sanprive 40 picces

- Campagnard (Charcuterie) =26,00€
- Grand-large (mousse de poisons et crustacés) =29,50€

- Toasts ceufs de Saumon = 1,80€
- Sandwich de Pain de mie et mousse assortie = 1,55€

oo Traditions de saison

Brochettes mixtes (selon approvisionnement) = 1,60€
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L “Hatel
Hotel ouvert 6j/7,
avec possibilité de plateaux repas en chambres
le lundi soir, uniquement sur réservation.

Tarifs : 65 / 85 / 105 euros.
Chambres toutes équipées : (Wi-fi, salle de bain, seche cheveux, WC, télévision)

"

Le Zestaunrant

Le restaurant est ouvert les midis du mardi au dimanche inclus,
les soirs du mardi au samedi inclus. Ouvert tous les jours fériés.
2 salles de restaurant de 40 et 20 couverts. Possibilité de groupes jusqu’a 70 personnes.

Menus :
Formule express a 15,50 euros (sauf dimanche, jours fériés et samedi soir),
menus gastronomique a partir de 37,50 euros.
m Restauration traditionnelle et gastronomique.




(
Envie de faire plaisir a vos proches ...

... hous vous proposons des cartes cadeaux, votre budget sera le notre.

Sacnees Speciales :

La Sacut Valentin, la Féte des Meres ...



.Zaémtte%&ze

Hotel - Restaurant - Traiteur

C/%’zyste/e el C/lﬂzéstop/te /gouc[eau
voUs sou/mitent c[e zgonnes ,C/Z.étes c[e ﬁn c! }année

21 Rue du Chateau - 18370 Chateaumeillant
Tél. 02 48 96 98 87 - Port. 06 81 94 88 59 - lagouttenoire@orange.fr

Imprimerie George Sand - 36400 La Chatre.





