
LaCarte
B I E N V E N U E  À  V O T R E  T A B L E  !

Chaleureusement
gourmande !



23
Viande d’origine française. (1) IG

P : Indication G
éographique Protégée.  (2) A

O
P : A

ppellation d’O
rigine Protégée.  

Recette végétarienne.

SA
LA

D
E AU

 SA
IN

T-M
A

RCELLIN
 IG

P
(1)Nouveau !

Toasts au Saint-M
arcellin IG

P
(1) et m

iel, lardons, noix, tom
ate, 

salade, sauce vin
aigrette à l’éch

alote et oign
on

s rouges

Petite .......................................................................7€
20

G
ran

de ..................................................................15€
50

SA
LA

D
E C

A
ESA

R
 “C

R
U

N
C

H
Y

”
A
igu

illettes d
e p

ou
let corn

 flakes
, croûton

s,
oign

on
s frits, copeau

x de G
ran

a Padan
o A

O
P

(2), tom
ate,

salade et sau
ce caesar

Petite .......................................................................6€
90

G
ran

de ..................................................................14€
90

SA
LA

D
E G

O
U

R
M

A
N

D
E AU

 FO
IE G

R
A

S 
Pom

m
es de terre gren

aille au sel de      G
uéran

de,
tran

ch
e de foie gras de can

ard en
tier       ,

tran
ch

e de m
agret de can

ard, fon
due d’éch

alotes,
salade, sauce vin

aigrette à l'éch
alote

et oign
on

s rouges...................................................18€
50

NosSalades

L’A
B

U
S

 D
’A

L
C

O
O

L
 E

S
T

 D
A

N
G

E
R

E
U

X
 P

O
U

R
 L

A
 S

A
N

T
É

, À
 C

O
N

S
O

M
M

E
R

 A
V

E
C

 M
O

D
É

R
A

T
IO

N
.

LE
S

 A
P

É
R

IT
IFS

K
IR

 BR
ETO

N
 12 cl

C
idre, crèm

e de cassis ..................................................................3€
90

V
IN

 BLA
N

C
 C

A
SSIS

 12 cl
V
in blan

c, crèm
e de cassis ...........................................................3€

90

M
U

SC
AT 8 cl ...............................................................................4€

90

R
H

U
M

 H
AVA

N
A

 C
LU

B (A
M

BR
É)

A
Ñ

EJO
 ESPEC

IA
L
 4 cl .........................................................5€

80

R
H

U
M

 H
AVA

N
A

 C
LU

B 3 A
N

S
 4 cl ...................................5€

30
   

V
O

D
K

A
 W

Y
BO

R
O

W
A

 4 cl...................................................5€
30

G
IN

 TO
N

IC
 20 cl

G
in

, Sch
w
eppes In

dian Ton
ic  .....................................................7€

30

A
M

ER
IC

A
N

O
10 cl

M
artin

i rouge, C
am

pari, M
artin

i blan
c ......................................7€

10

SU
ZE, PO

R
TO

, M
A

R
TIN

I 4 cl...........................................4€
30

PA
STIS 51 2 cl ...........................................................................3€

90

R
IC

A
R

D
 2 cl ...............................................................................3€

90

LE
S

 W
H

IS
K

IE
S

A
BER

LO
U

R
 10

 A
N

S D
’Â

G
E
 4 cl .........................................8€

10

BA
LLA

N
TIN

E’S 4 cl ................................................................5€
70

JA
C

K
 D

A
N

IEL’S 4 cl ................................................................7€
10

 
Vous pouvez com

poser votre Lon
g D

rin
k vous-m

êm
e pou

r 1 € de plu
s

en ajoutan
t un soft parm

i : C
oca-C

ola, jus d’oran
ge, Perrier, lim

on
ade

LE
 C

H
A

M
P

A
G

N
E

C
H

A
M

PA
G

N
E BR

U
T A

O
P

(2) “LO
U

IS CO
N

STA
N

T”
C
oupe 12 cl  ...................................................................................8€

40
 

B
outeille 75 cl ............................................................................42€

0
0

LE
 C

ID
R

E
b

rut ou d
oux

Verre 25 cl    ...................................................................................4€
10

B
outeille 75 cl  ................................................................................8€

10

LE
S

 E
A

U
X

EA
U

 PLATE
         50 cl ...................................................................................3€

70
         100 cl .................................................................................4€

70

EA
U

X
 G

A
ZEU

SES
        50 cl .....................................................................................3€

90
 

           100 cl ...................................................................................4€
90

              50 cl............................................................................3€
90

 
              100 cl .........................................................................4€

90

LE
S

 S
O

D
A

S
 &

 J
U

S
33 cl ....................................................................................3€

80

33 cl .........................................................................3€
80

  25 cl .....................................................................................3€
80

  33 cl .....................................................................................3€
80

 25 cl .....................................................................................3€
80

 
27,5 cl ..................................................................................3€

80

        25 cl ......................................................................................4€
10

   25 cl .....................................................................................3€
80

A
u ch

oix : th
é à la pêch

e ou th
é au citron vert/ m

en
th

e

        25 cl ..................................................................................... 3€
80

        25 cl .....................................................................................3€
80

D
IA

BO
LO

 25 cl ..........................................................................2€
90

CO
C

K
TA

IL EN
FA

N
T

20 cl
Jus d’oran

ge, lim
on

ade, sirop de fraise bon
bon ........................2€

90

        25 cl

        25 cl

LE
S

 S
O

D
A

S
 &

 J
U

S
 ....................................................................................

 .........................................................................

2
5 cl 

3
3 cl 

5
0 cl

BIÈR
E PR

ESSIO
N

H
D
_
E
X
E
_
1
6
0
2
2
1
_
1
6
6
4
_
N
E
W
V
I
S
_
P
I
L
I
E
R
_
S
a
n
s
C
o
c
a
r
d
e
A
v
e
c
S
t
r
i
p
s
_
B
I
C
H
R
O
_
P
2
9
4
_
C
M
Y
K
 
c
o
p
i
e
.
p
d
f
 
 
 
2
 
 
 
1
6
/
0
2
/
2
0
2
1
 
 
 
1
7
:
3
3

4€
20

 
5€

20
 

7€
20

B
lon

de
5€

20
 

6€
20

 
8€

20
B
ière d’A

bbaye ou du m
om

en
t, au ch

oix :
rou

ge, blan
ch

e ou de saison (Selon tirage 
pression du restau

ran
t)

B
ou

teille 3
3 cl - blon

de, rou
ge, am

brée .....................6€
20

       
3
3 cl - Le vrai goût d’un

e bière,
san

s alcool ....................................................... 5€
20

LE
S

 B
IÈ

R
E

S
LE

S
 B

IÈ
R

E
S

LesBoissons

LA
 C

H
A

R
C

U
T' Nouveau !                           

Terrin
e aux foies de volaille et poivre rouge de

K
am

pot IG
P

(1), rosette de Lyon
, jam

bon sec
et corn

ich
on

s .........................................................................8€
90

L'A
SSIETTE BISTR

O
T Nouvelle recette !                           

Terrin
e aux foies de volaille et poivre rouge de K

am
pot IG

P
(1), 

rosette de Lyon
, jam

bon sec, cam
em

bert n
orm

an
d,

Sain
t-M

arcellin IG
P

(1), R
oquefort A

O
P

(2), con
fi ture

de poire et coin
g aux épices et corn

ich
on

s. .....................15€
50

A
SSIETTE TA

PA
S  Nouvelle recette !                           

B
eign

ets d'oign
on

, m
in

i-taquitos
et sauce au poivron

,
frites à dipper et sauce au Sain

t-M
arcellin

. .........................14€
10

BEIG
N

ETS D
'O

IG
N

O
N

S
(x7

) ..............................5€
95

FR
ITES ET SA

U
C

E
A

U
 SA

IN
T-M

A
R

C
ELLIN

  Nouveau ! ......................5€
95

M
IN

I-TA
Q

U
ITO

S
(x5

) 
ET SA

U
C

E A
U

 PO
IV

R
O

N
  Nouveau ! ......................5€

95

O
u

NosTapasŒ
U

FS M
IM

O
SA

 ..............................5
€

50
TER

R
IN

E A
U

X
 FO

IES D
E V

O
LA

ILLE
et poivre rouge de K

am
pot IG

P
(1),

cuite en restauran
t ................................ 5

€
95

Nouveau !

TA
R

TA
R

E
 D

E
 S

A
U

M
O

N
M

arin
é aux agrum

es, ciboulette

et h
uile d'olive

9€
50

Frais et léger !
Nouveau !

V
ELO

U
TÉ D

E BU
TTER

N
U

T ET C
H

ÂTA
IG

N
ES

Servi avec crèm
e fouettée et croûton

s .......................................6€
50

TR
A

N
C

H
E D

E FO
IE G

R
A

S
D

E C
A

N
A

R
D

 EN
TIER

C
on

fiture de poire et coin
g aux épices .........................................11€

20

Pour bien
commencer  !

LesEntrées

  U
ne carafe d’eau est à votre disposition sur sim

ple dem
ande !

LE
S

 C
O

C
K

TA
ILS

AV
EC

 A
LC

O
O

L

M
O

JITO
 C

LA
SSIQ

U
E
 20 cl

R
h
um

 H
avan

a C
lub 3 an

s, citron vert,
m

en
th

e fraîch
e, Perrier

M
O

JITO
BY PO

IV
R

E R
O

U
G

E 20 cl
M

ojito classique arom
atisé

à la fraise, sirop “Spicy M
an

go”*

SA
IN

T-G
ER

M
A

IN
 SPR

ITZ 20 cl Nouveau !
Liqueur Sain

t-G
erm

ain
, vin blan

c, Perrier, citron

PIÑ
A

 CO
LA

D
A

 20 cl
R
h
um

 H
avan

a C
lub 3 an

s, jus d’an
an

as,
purée de n

oix de coco, crèm
e liquide

À
 LA

 BIÈR
E

H
D
_
E
X
E
_
1
6
0
2
2
1
_
1
6
6
4
_
N
E
W
V
I
S
_
P
I
L
I
E
R
_
S
a
n
s
C
o
c
a
r
d
e
A
v
e
c
S
t
r
i
p
s
_
B
I
C
H
R
O
_
P
2
9
4
_
C
M
Y
K
 
c
o
p
i
e
.
p
d
f
 
 
 
2
 
 
 
1
6
/
0
2
/
2
0
2
1
 
 
 
1
7
:
3
3

SW
EET PEPPER

 25 cl
Purée de fraise, sirop de pam

plem
ousse,

poivre du m
oulin

, bière 

BR
A

SILIA
25 cl

Purée de fruit de la passion
, sirop de curaçao, bière

SA
N

S A
LC

O
O

L

V
IR

G
IN

 M
O

JITO
 16 cl

Sirop saveur rh
um

, citron vert, m
en

th
e fraîch

e, Perrier

V
IR

G
IN

 M
O

JITO
 BY PO

IV
R

E R
O

U
G

E
16 cl

V
irgin M

ojito arom
atisé à la fraise, sirop “Spicy M

an
go”*

V
IR

G
IN

 CO
LA

D
A

 16 cl
Sirop saveur rh

um
, jus d’an

an
as, purée de n

oix de coco,
crèm

e liquide

FR
ESH

 V
IR

G
IN

 16 cl
Sirop de pêch

e blan
ch

e, jus d’an
an

as, jus d’oran
ge,

sirop de gren
adin

e

BEA
C

H
 D

R
EA

M
 25 cl

B
ière 1664 0,0 %

, sirop de pêch
e blan

ch
e, jus d'an

an
as

*Sirop de m
angue subtilem

ent poivré.

Subtilement 
épicé!

7€
30

7€
10

6€
30

V
ELO

U
TÉ D

E BU
TTER

N
U

T ET C
H

ÂTA
IG

N
ES

TR
A

N
C

H
E D

E FO
IE G

R
A

S



L
’

A
B

U
S

 
D

’
A

L
C

O
O

L
 

E
S

T
 

D
A

N
G

E
R

E
U

X
 

P
O

U
R

 
L

A
 

S
A

N
T

É
,

 
À

 
C

O
N

S
O

M
M

E
R

 
A

V
E

C
 

M
O

D
É

R
A

T
I

O
N

.
45

(1) IG
P : Indication G

éographique Protégée.  (2) A
O
P : A

ppellation d’O
rigine Protégée. Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou m

oins 10 %
. 

LE SAV
O

YA
R

D
 

Pain brioch
é, steak h

ach
é façon bouch

ère
,

galette de pom
m

e de terre, R
ebloch

on de Savoie A
O

P
(2), 

poitrin
e fum

ée, fon
due d'éch

alotes, salade, tom
ate  

Sim
ple (steak haché 150 gr) ............................. 16€

10
D

ouble (2 steaks hachés 150 gr) .....................19€
60

PO
IV

R
E R

O
U

G
E BU

R
G

ER
  Nouvelle recette !      

Pain brioché, steak haché façon bouchère
  , com

té A
O

P
(2),

coulis de poivron
, beign

ets d'oign
on

s,
salade, tom

ate, oign
on rouge

Sim
ple (steak haché 150 gr) .......................................15€

10
D

ouble (2 steaks hachés 150 gr) ................................18€
60

BBQ
 BU

R
G

ER
Pain brioch

é, steak h
ach

é façon bouch
ère

,
galette de pom

m
e de terre, com

té A
O

P
(2), sauce B

B
Q

,
poitrine fum

ée, salade, tom
ate, oignon rouge

Sim
ple (steak haché 150 gr) .......................................16€

10
D

ouble (2 steaks hachés 150 gr) ...............................19€
60

FR
EN

C
H

 BU
R

G
ER

Pain au pavot et sarrasin, steak haché façon bouchère
,

ch
eddar, sauce burger, salade, tom

ate, oign
on rouge

 Sim
ple

(steak haché 150 gr) .................................14€
10

D
ouble

(2 steaks hachés 150 gr) ................................17€
60

R
ecette végétarienne.

Pour les steaks hachés, cuisson à cœ
ur recom

m
andée en particulier pour les consom

m
ateurs 

sensibles (enfants, personnes enceintes, im
m

unodéprim
ées, ...).

BU
RG

ER
 CRO

U
STI PO

U
LET  

Pain brioch
é, aiguillettes de poulet corn flakes       ,

sauce au Sain
t-M

arcellin IG
P

(1), salade, tom
ate, oign

on rouge. 

Sim
ple ....................................................................... 15€

10
D

ouble ......................................................................18€
60

pression
ou bou

teille

O
N

G
LET D

E BŒ
U

F
200 gr .............................................18€

70

BAV
ETTE D

'A
LO

YA
U

 160 gr
 ..........................................15€

50

PO
IV

R
E R

O
U

G
E V

EILLE À
 LA

 Q
U

A
LITÉ D

E SES V
IA

N
D

ES
G

R
Â

C
E À

 U
N

 PA
R

TEN
A

IR
E V

IA
N

D
E

R
EC

O
N

N
U

EN
TR

ECÔ
TE

300 gr ...........................................22 €
90

R
IBS D

E PO
R

C
 M

A
R

IN
ÉS

À
 LA

 TEX
A

N
E
 ......................................................18€

90

FILET D
E BŒ

U
F C

H
ATEA

U
BR

IA
N

D
200 gr .....................................................................22€

90

A
N

D
O

U
ILLETTE PU

R
 PO

R
C

 FIC
ELÉE

 .....15€
80

M
IX

 G
R

ILL
½

 m
agret de can

ard, ½
 ribs de porc m

arin
é

à la Texan
e, ½

 pièce du bouch
er. ............................29€

90

M
A

G
R

ET D
E CA

N
A

R
D

D
em

i ........................................................................18€
70

E
n
tier .....................................................................25€

70

STEA
K

 H
A

C
H

É FA
ÇO

N
 BO

U
C

H
ÈR

E
150 gr .......................................................................11€

90
Supplém

en
t poitrin

e fu
m

ée ou œ
u
f au plat :

+
1
€
5
0

PIÈC
E D

U
 BO

U
C

H
ER

180 gr ..........................15€
90

Et aussi...

Les Burgers

TA
R

TA
R

E D
E BŒ

U
F “A

U
 CO

U
TEA

U
” 

R
A

C
E C

H
A

R
O

LA
ISE

 180 gr ........................................17€
50

LeCoin du cru

PAV
É D

E SA
U

M
O

N
 SA

U
C

E C
U

R
RY CO

CO
Servi avec du riz ..................................................................16€

90

FILET D
E BA

R
Sauce au beurre citron

n
é et riz ........................................... 17€

90

FISH
 & C

H
IPS*  ......................................................14€

20

*Filet de cabillaud & frites

BO
U

LETTES D
E BŒ

U
F  

SA
U

C
E C

H
IM

IC
H

A
N

G
A

*
  

G
arn

iture au ch
oix ................................................................ 15€

50

FO
N

D
U

E D
E FR

O
M

A
G

E 
Jam

bon cuit, jam
bon sec, rosette de Lyon

, tom
ate, salade, frites ou 

pom
m

es de terre gren
aille au sel de G

uéran
de

A
u Saint-M

arcellin IG
P

(1)ou C
am

em
bert n

orm
an

d

ou R
ebloch

on de Savoie A
O

P
(2)........................................................... 18€

50

TA
R

TIFLETTE Nouvelle recette !
A

U
 R

EBLO
C

H
O

N
 D

E SAV
O

IE A
O

P
(2)

Pom
m

e de terre gren
aille au sel de G

uéran
de, lardon

s fum
és, 

R
ebloch

on de Savoie A
O

P
(2), oign

on
, crèm

e, vin blan
c, C

lairette 

G
ard IG

P
(1), salade, sauce vin

aigrette à l'éch
alote

et oign
on

s rouges ................................................................................. 14€
80

Les M
ijotés

Fondue
& Tartifle( e 

M
ijotés

TA
JIN

E
 D

'A
G

N
E

A
U

 A
U

X
 FR

U
ITS

S
E

C
S

* E
T M

IE
L

G
arn

iture au ch
oix. *R

aisin
s, abricots, figues et am

an
des.

16€
50

LesPoissons

Savourez votre pièce de viande avec
un délicieux morceau de fromage 
fondu au choix !

C
am

em
bert

n
orm

an
d,

Sain
t-M

arcellin IG
P

(1
)

ou R
ebloch

on
de Savoie A

O
P

(2
)

ET POUR
4
€50

DE PLUS
fondu au choix !

LES SA
U

C
ES 

•
Poivre de K

am
pot IG

P
(1)

• B
éarn

aise
•  St-M

arcellin Nouveau !
•  Fon

due d’éch
alotes

• R
oquefort A

O
P

(2)

• B
arbecue

GARN
ITURE

SEULE

3
€50

LES G
A

R
N

ITU
R

ES 
•
Frites

•  Pom
m

es de terre gren
aille

au sel de G
uéran

de Nouveau !
•
R
iz

•
H

aricots verts
•
Salade verte

•
Tagliatelles

Sur leGrill

Nouvelle recette !

Nouvelle recette !

PA
V

É
 D

E
 C

Œ
U

R
 D

E
 R

U
M

S
TE

A
K

 

210 gr

19€
50

Nouveau !

Nouveau !

Steak
haché

façon bouchère

150 gr

Le plaisir
d'une bonne
grillade !

G
R

Â
C

E À
 U

N
 PA

R
TEN

A
IR

E V
IA

N
D

E

Tous nos burgers sont proposés en version
végétarienne avec une galette de blé,
épinard et em

m
ental

E
xtra poitrin

e fu
m

ée : + 1
€
5
0

E
xtra œ

u
f au plat : + 1

€
5
0 / E

xtra from
age : + 1

€
5
0 

Un supplément ?

L
’

A
B

U
S

 
D

’
A

L
C

O
O

L
 

E
S

T
 

D
A

N
G

E
R

E
U

X
 

P
O

U
R

 
L

A
 

S
A

N
T

É
,

 
À

 
C

O
N

S
O

M
M

E
R

 
A

V
E

C
 

M
O

D
É

R
A

T
I

O
N

.

TR
A

C
E C

H
A

R
O

LA
ISE



1 P
LAT + 1 D

ESSER
T

1 B
O

ISSO
N

 A
U

 C
H

O
IX

6
C= 90

Jus d’orange, lim
onade, sirop de fraise bonbon

P
lat au

 choix
C
h
eeseburger* ou A

iguillettes de poulet corn flakes*
ou Fish & ch

ips de colin
* ou Steak h

ach
é*

*Plat accom
pagné au choix de frites, riz,

haricots verts, tagliatelles.

D
essert au

 choix
C
om

pote de pom
m

es ou 1/2 Brookie ou M
ini-sundae glace 

vanille aux éclats d'O
R
EO

® ou M
&
M

'S® ou G
R
A
N

O
LA

® cookies

C
oca-C

ola 25 clou Tropico 20 cl
ou Lim

onade 25 cl ou D
iabolo 25 clou Sirop à l’eau

 25 cl

+1C= 90

(1) IG
P : Indication G

éographique Protégée. (2) A
O
P : A

ppellation d'O
rigine Protégée

Le m
idi, du lundi au vendredi sauf jours fériés

En
trée au

 choix
Œ

ufs m
im

osa ou A
ssiette de ch

arcuterie 

P
lat au

 choix
Plat du jour  (selon disponibilité en restaurant)
ou Steak h

ach
é façon bouch

ère 150 gr  
(Supplém

ent poitrine fum
ée ou œ

uf : +1€50)
ou

C
rum

ble de poisson aux petits légum
es 

D
essert au

 choix
D
essert du jour

(selon disponibilité en restaurant)
ou

M
ousse au ch

ocolat ou
D
uo de from

ages
ou

“C
om

m
e un Sun

dae” ou
C
oupe de glace 2 boules

18€
10

EN
TR

ÉE + P
LAT ou P

LAT + D
ESSER

T
EN

TR
ÉE

+
P

LAT + D
ESSER

T

M
enu Poivrinio

(servi jusqu’à 8 ans)

CCocktail
ocktail 
enfant
enfant

20 CL
20 CL

15€
10+2C= 90
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É
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À
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S
O

M
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E
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A

V
E

C
 

M
O

D
É

R
A

T
I

O
N

.

M
EN

U
M

ID
I

M
EN

U
 BISTR

O
T

P
lat au

 choix
Plat du jour

(Selon disponibilité en restaurant)
ou

Jam
bon grillé (servi avec frites et sauce au choix)

D
essert

C
afé douceur :

café ou th
é accom

pagn
é d’un

e gourm
an

dise

P
LAT

+
C

A
FÉ

+
G

O
U

R
M

A
N

D
ISE  12€

90
Le m

idi, du lundi au vendredi sauf jours fériés

LE
S

 B
O

IS
S

O
N

S
 C

H
A

U
D

E
S

C
A

FÉ O
U

 D
ÉC

A
FÉIN

É
 .....................................2€

10

TH
É 

 O
U

 IN
FU

SIO
N

....................................2€
80

C
H

O
CO

LAT C
H

A
U

D
, G

R
A

N
D

 C
R

ÈM
E,

C
A

FÉ V
IEN

N
O

IS
 ..............................................................3€

50

LE
S

 D
IG

E
S

T
IFS

D
em

andez notre sélection ! 4 cl .....................................5€
90

67

En
trée au

 choix
Terrin

e aux foies de volaille
ou Petite salade au Sain

t-M
arcellin

ou Velouté de B
uttern

ut et ch
âtaign

es
ou 

 Tran
ch

e de foie gras de can
ard en

tier
(Suppl. 4€50)

P
lat au

 choix
Pièce du bouch

er 180 gr ou 
 Fren

ch B
urger

ou B
oulettes de bœ

uf sauce ch
im

ich
an

ga
ou A

n
douillette pur porc fi celée

ou Pavé de saum
on sauce curry coco (Suppl. 3€00)

ou 
 Filet de bœ

uf C
h
ateaubrian

d (Suppl. 5€50)

D
essert au

 choix
Tiram

isu aux pom
m

es caram
élisées

ou
C
oupe Poivre R

ouge
ou

M
oelleux au chocolat

ou
C
rèm

e brûlée à la vanille B
ourbon ou

G
lace 3 boules

A
utre dessert à la carte (Suppl. 2€10)

EN
TR

ÉE + P
LAT ou

P
LAT + D

ESSER
T

EN
TR

ÉE
+

P
LAT +

D
ESSER

T
23€

10

19€
10

M
enu Gourmand

LesM
enus

Vous allez vouloir
goûter à tout !

LesDesserts

BRO
O

K
IE

et sauce caram
el au beurre salé ............................................5€

95
Supplém

en
t 1 bou

le de glace au ch
oix : +

2
€
2
0 Nouveau !

C
R

ÈM
E BR

Û
LÉE À

 LA
 VA

N
ILLE BO

U
R

BO
N

 ............6€
30

M
O

ELLEU
X

 A
U

 C
H

O
CO

LAT
É
clats de n

oisette et crèm
e an

glaise ............................................6€
30

TIR
A

M
ISU

 A
U

X
 PO

M
M

ES
C

A
R

A
M

ÉLISÉES
 ...................................................................6€

50

Les Classiques

C
R

U
M

B
LE

 A
U

X
 P

O
M

M
E

S
C

A
R

A
M

E
LIS

É
E

S
 E

T N
O

IX 
A
ccom

pagn
é d'un

e boule de glace van
ille

6€
40

Nouveau !

LE C
A

FÉ ou TH
É G

O
U

R
M

A
N

D
accom

pagn
é de ses 4 gourm

an
dises

D
em

andez sa com
position !

7€
50

Croquant et 
délicieux !

“CO
M

M
E U

N
 SU

N
D

A
E”

2 boules de glace van
ille,

sau
ce caram

el au beu
rre

salé, éclats d’O
R

E
O

®, M
&
M

'S® ou G
R
A

N
O

L
A

® .......... 5
€

95

M
O

U
SSE A

U
 C

H
O

CO
LAT

 ...................................5
€

50

LES CO
U

PES D
E G

LA
C

ES
2 b

oules .....................................................................4
€

50
3 b

oules .....................................................................5
€

50
Parfu

m
s de sorbets au ch

oix :
citron

, cassis, fram
boise, fruit de la passion

Parfu
m

s de glaces au ch
oix :

van
ille, café, fraise, rh

um
-raisin

s, caram
el, ch

ocolat
+ Toppin

g au ch
oix, su

ppl. 1
€
0
0 :

palet breton
, n

oisettes,
éclats d’O

R
E
O

®, M
&
M

'S® ou C
O

O
K
IE

S G
R
A
N

O
LA

®,
sauce caram

el au beurre salé, ch
ocolat fon

du, crèm
e fouettée

G
A

U
FR

E D
E LIÈG

E
B
oule de glace van

ille, crèm
e fouettée, sauce caram

el
au beurre salé ou ch

ocolat fon
du .......................................6€

50

CO
U

PE BR
ETO

N
N

E
2 boules de glace van

ille et 1 boule de glace caram
el,

sauce caram
el au beurre salé, pom

m
es

caram
élisées, crèm

e fouettée et palet breton .............6€
50

CO
U

PE PO
IV

R
E R

O
U

G
E  Nouvelle recette !

B
risures de cookies G

ran
ola®, 3 boules de glace (van

ille, 
caram

el, ch
ocolat), sauce caram

el au beurre salé,
crèm

e fouettée ...........................................................6€
50

Les Créations glacées

CO
U

PE LIÉG
EO

ISE
A
u ch

oix : café, ch
ocolat ou dam

e blan
ch

e ...............6€
50

Nouveau !

PR
O

FITER
O

LES A
U

 C
H

O
CO

LAT
Pâte à ch

oux pure beurre, 3 boules de glace van
ille,

crèm
e fouettée, ch

ocolat fon
du et am

an
des

effi lées .......................................................................6€
50

L' A
SSIETTE D

E FR
O

M
A

G
ES

D
em

andez
sa com

position ! 
D

U
O

 ................4€
50

TR
IO

 ......................6€
50

Nouveau !

Encore
plus de

plaisir !

)

Nouveau topping  !
C
ookies G

ran
ola® 
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C
R

ÈM
E BR

Û
LÉE À

 LA
 VA

N
ILLE BO

U
R

BO
N

M
O

ELLEU
X

 A
U

 C
H

O
CO

LAT
É
clats de n

oisette et crèm
e an

glaise



L’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

(1) IGP : Indication Géographique Protégée.  (2) AOP : Appellation d’Origine Protégée. (3) VDF : Vin de France

La liste des ingrédients allergènes de toutes nos recettes est affi chée à l’accueil de votre restaurant. N’hésitez pas à la demander !

Suivez-nous sur
les réseaux sociaux !

Réservez en ligne
quand vous le souhaitez !
www.poivre-rouge.com 

Scannez-moi et retrouvez 
la carte automne-hiver
https://www.poivre-rouge.com/
carte-menus
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pr
is.

 P
ho

to
s 

no
n 

co
nt

ra
ct

ue
lle

s. 
Cr

éd
its

 p
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 d
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 d
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Notre sélection
de saisonLes Vins

Les rouges Bouteille Verre
 75 cl 12,5 cl

  MINERVOIS AOP(2) “Les collines blanches”
Aromatique, généreux .......................................................................................................................................................... 21€00 4€20

PAYS D'OC IGP(1) “Elles by L'Engarran” (servi frais)                           Coup de coeur
Fruits rouges, croquant, frais .............................................................................................................................................24€90 4€90

VAL DE LOIRE MERLOT IGP(1) “Domaine d'Avrillé” Nouveau !
Suave, floral ...........................................................................................................................................................................19€90 4€00

BEAUJOLAIS AOP(2) “Moulin Rouge”
Gourmand, léger ...................................................................................................................................................................21€70 4€30

BORDEAUX AOP(2) “Château Haut Maginet”
Puissant, fl oral ......................................................................................................................................................................20€40 4€10

SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL AOP(2) “Ambroisie” 
Fruits noirs, doux et ronds ................................................................................................................................................. 24€10 4€80

CÔTES DU RHÔNE AOP(2) “Réserve des Hospitaliers” Coup de coeur
Rond, souple et élégant .......................................................................................................................................................21€50 4€30

   
IGP(1) PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani” 

Fruité, soyeux ........................................................................................................................................................................19€90 4€00

HAUT MÉDOC AOP(2) “Petit Sénéjac” Cuvée Premium
Puissant, aromatique ...........................................................................................................................................................34€00

Les blancs Bouteille Verre
 75 cl 12,5 cl

CHARDONNAY VAL DE LOIRE IGP(1) “by Famille CHAUVIN”
Frais, rond, sec .......................................................................................................................................................................19€90 4€00

VIOGNIER PAYS D’OC IGP(1) “Domaine Foncalieu” Coup de coeur
Puissant, fruité ....................................................................................................................................................................20€90 4€20

“GEMINI” VDF(3) élaboré par Charles Hours (vin tendre)
Tendre, fruité ........................................................................................................................................................................24€90 5€00

Les rosés Bouteille Verre
75 cl 12,5 cl

  IGP(1) PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani” 
Frais, croquant ....................................................................................................................................................................... 19€90 4€00

ROSÉ DE LOIRE AOP(2) “Domaine d'Avrillé” Nouveau !
Léger, sec, rafraîchissant ....................................................................................................................................................... 19€90 4€00

GRIS PAYS D'OC IGP(1) “Esprit de Massia”
Rond, expressif, fruité ........................................................................................................................................................... 18€40 3€70

Le champagne Bouteille Coupe
75 cl 12 cl

CHAMPAGNE BRUT AOP(2) “Louis Constant” .................................................................................................. 42€00 8€40

50 cl

13€60

50 cl

13€60

GARD IGP(1) “LES VIGNERONS CRÉATEURS”
Rouge Carignan - Blanc Clairette - Rosé Syrah/Grenache

Pichet
50 cl

8€50

Pichet
25 cl

5€50

Les vins de
nos cépages !


