c alr
les planches

Pour 2 personnes maximum
+ 7 € avec une assiette de frites

La Fromagere - 26 €
Tomme de savoie, cantal, st marcellin,
st nectaire, morbier, crottin de chavignol

La Mixte - 26 €

Jambon blanc, jambon d'Auvergne,
rosette, st nectaire, morbier,
crottin de chavignol

les croques avec frites

Croque 3 fromages - 17€

Pain de campagne, beurre, 3 fromages

Plat o four

13.00 €

Croque classique- 17 €
Pain de campagne, jambon blanc, comté, beurre

Croque auvergnat-17 €
Pain de campagne, jambon d'auvergne, bleu d'auvergne, tomate, noix, beurre

Menu enfant (moins de 12 ans) 12 €

1 soda, Steack haché frites ou Jambon frites, 1 Boule de glace ou Compote

\ Prix annoncés TTC et service inclus /




/
\iandes & poissons

Servie avec une sauce maison : fromagere, vin rouge, sauce échalote, poivre
(supplément sauce 1€)

Piece du boucher - 20 € [ Fish and chips-17 €

+ ou - 2509 avec frites avec frites

(Saladeb

La Berrichonne- 16 €
Salade, jambon cruy, toasts crottin, tomates, vinaigrette

La Ceesar-16 €

Salade, poulet, grana padano, oeuf poché, croutons, tomates, sauce caesar

Litalienne-16 €
Salade, billes de mozzarella buffala, tartare tomates confites, olives,
vinaigrette pesto, tomates, coppa

L'océane- 16,50 €

Salade, crevettes, saumon fumé, tomate, sauce creme menthe agrume, pomelos

Tromage Fessert

Crottin de Chavignol - 6,50 € Dessert du jour - 8 €
Café Gourmand - 8 €
Thé gourmand -9,50 €

Tormules

Entrée + Plat + Dessert - 23 €

Entrée du jour ou Assiette de charcuterie

Plat du jour ou Croque frites

Dessert du jour ou 2 boules de glaces ( supplément chantilly 1 euro)

Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 19 €

\ Prix annoncés TTC et service inclus /




