CHAINE

w
x
>
i
o
=
]
=

2

DE L’ANNEE

RESTAURATION

DE MAGASINS

-2022

2021



Trinquons i la convivialite |

Les boissons

Les loissonbem

LA LOUPEKESS .................... 7d. 31
COTEAUX DU LAYON ce...... 125d. 5%

Jes Géeres

1664 PRESSION 2% FE% COUPE DE CREMANT DE LOIRE 40p 12,5 o . 5%
T KIR AU CHARDONNAY ... 125d. 49
o G KIR ROYAL « LA BOUCHERIE » 1254 5€™
Crémant de Loire, cassis.
GRIMBERGEN ... B B CHAMPAGNE DEUTZ 40P bouteile de 37,5 d. 32
Blonde, blanche ou ambrée. Environ trois coupes d partager.
RIGARDR G cooeis - o 0 7403
MMDIE ool Vin de ligueur 7 dl .. 4<%
Bouteille de 50 3500
Jes wm CAMPARI ROUGE .................. 6d. 45
= 6d. 4
MOATOS - i 2 20d.... T2 VIRGINMOJITO ... = Y PR 6d.. 4=
(lassique, mangue ou fruits rouges. (lassique, mangue ou fruits rouges. MARTINI ROSSO. BIANCO €50
, DIANGU ... 6d. 4
SEX ON THE BEACH ............. 20d ... T2 VIRGIN SEX ON THE BEACH 204 ... 5% VODKA ABSOLUT | gen
Vodka Absolut, sirop de cranberry Monin, sirop de péche Sirop de cranberry Monin, sirop de péche blanche Monin, U7 REOBREL e 4d..
blanche Monin, sirop de grenadine et jus d'orange. sitop de grenadine et jus d'orange. GIN BEEFEATER ... o I
GIN MANGOFIZL ................. 20d ... T2 VIRGIN MANGO FIZZ........... 20d...... 5% SUPPLEMENT siigps, sodes, us de fuis... . +1€

Gin, base limonade, coulis de mangue Monin, jus d’orange  Base limonade, coulis de mangue Monin, jus dorange

et equ péfillante. et equ péfillante. % 5
AMERICAND ....................... 208 3502 Z@S &WI@S ff m;ws

Campoari, Noilly Prat, Martini, eau pétillante
et franche d"orange. g @ N Z@ ...... 334, 3%

\; é:':‘ pepsi peﬁ&
- PP 25d. 38

CLANCAMPBELL .. 20 3%®. s0. 5% B oo 504.. 30
JAMESON 2d_3%% 44 G 004 450 3
CHIVAS REGAL 24 4% 44 6<% B 043N THE VERT GLACE ................. 20d..4%%
EET 27 44444444444444 2 /___3€“°4 A4 /_‘ 5€Bﬂ S.PELLEGRINO i sy AI.A MENTHE
""" e 100d... 4™ ;
CALVADOS « CHATEAU DU BREUIL » ! LIMONADE A LA MANGUE 204 4€%
ISANS D'AGE .. 74 4% 4q. 7€ [POIER 50d.. 3™
VIEILLE PRUNE « LOUIS ROQUE e 1004 4€™

DE SOUILLAC » ... 24 4% 44 T€%

AOP : Appellation dOrigine Protégée.
'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Pour commencer, c'est vous qui voyez

la convivialile

) Touten nos plorchelies v
a/ M Les entréemuch a larfa%épem puo DE PLANCHETTES ...
s e S m\(]BEPU\“c“\:;“ES'
v ( /& \ Au choix parmi n0S s planche

)

PLANCHETTE TRADITIONNELLE ... genn

Batonnets de saucisson, terrine aux foies de volaille,
rillettes du Mans, cornichons.

PLANCHETTE FROMAGERE . g |

Saint-Marcellin** rétj, Ossav-lraty™, mousse de chévre.

PLANCHETTE CROQ' APERD ... g=»

Madeleines salées et batonnets de crudités
accompagnés d'un trio de fartinables.

A€.M|

[—

NDRE PISCINE 12,5 ¢

1TrEendy Rosé. Vin de France- e
Un rosé estval tendre €7 fruité 0 e,g dopter !
fais o en pisine. Le go0rer € st [000PTE'

Les entréemuch
SALADE DE CHEVRE CHAUD
ERLARDRGER - .. s 7o

AMlliance de dés de chévre et de toasts de chévre chaud
affiné et fabriqué en France, accompagnée d'une franche
de lard grillée.

Notre terrine est réalisée dans
nos ateliers selon notre recette

traditionnelle depuis 1974.

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT  SAUMON MARINE CITRON - POIVRE 7<% TERRINE AUX FOIES DE VOLAILLE 5%

AU COTEAUX DU LAYON* 11€» Accompagné d'un duo de blins et créme aux agrumes.
Servi avec un verre de Cofeaux du Layon™ (7 ) et
chutney de figues.

0P : Appellation d"Origine Protégée. **1GP : Indication Géographique Profégée.
'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Envie de fraicheur...

wn&

lesfmm&s salm&s o eptalls

Les landutrem (aladesem

< (V4 GRANDE SALADE BURRATA . 17<%

Salade gourmande d base de fomates,
framboises et confit de légumes d'été,
sublimée d’une burrata crémeuse.

GRANDE SALADE DE CHEVRE CHAUD
EVUARDROT . 14%

Alliance de dés de chévre et de toasts de chévre chaud
affiné et fabriqué en France, accompagnée d'une franche
de lard grillée.

GRANDE SALADE «FESTIVAL» ... 165

Salade agrémentée de brochettes de poulet et lard marinées,
guacamole, fomate, tagliatelles de légumes frais

et Fourme d’Ambert*, \

?F&?EGHANI]E SALADE CAESAR ........ 14%°

Elaborée d base d"iguillettes croustillantes de poulet
frangais, franche de lard grillée ef copeaux
de Grana Padano™.

Poun aceempagre”
nM )

b uoud SgGosre

A€Ml

TENDRE PISCINE 12,5 d

2 Vi ce. N
Tendy Rost. Vi Ce o yifé  déguster 17Es

i it
fivl fendre eI, t 'adopter !

¢ es
il ne. Le godfer ¢S

frais ou en pisci

GRANDE SALADE BUDDHA BOWL ... 15<%°

Salade végétarienne d base de falafels de quinoa, riz aux
graines de sésame, tagliatelles de légumes frais, péche,
confit de légumes et houmous citron confit.

SUPPLEMENT TATAKI DE THON
OU MI-CUIT DE BEUF (env. 50g) .............. X

*AOP : Appellation d'Origine Profégée.
L'ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



ou de tradition ?

pw lapem lequem /) a8 M i

Du loeufbem mais

Shy BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD

== AUX PECHES . . ... .. .. 17€%

Servie avec des frites et une sauce au choix.

ANDOUILLETTE DE TROYES......... 14=%

Servie avec des frites.

Notre conseil :  déguster relevée d'une pointe

de moutarde. ‘
<N Petit Priy

Vizes/ JAMBON GRILLE ... |

—

Servi avec des frites et une sauce au poivre. |

&

Larlépem-louvem
le Louchébem?

A La Boucherie, tout le monde parle le «louchébem » :
Iargot des bouchers. Pourquoi pas vous ?
Prenons un exemple :

1 2 3

Lapremigre  Un« » uﬁpumit La terminaison
lettre est placée au début «  »est
dlafin ajoutée

-

g, POULET AU OLVES
« J== g CITRONS CONFITS.... 14€%

Servi avec des frites.

P TS

4 riM weud WA :
l % /'7 00550% ‘\:i“k%ITTE@l‘\G\NH 1250 8"
AOP BordeauX.

T
(e vin offre un nez de péche |aur;lz r(:] o
créme de cassis ef 00X senfeurs

de lo fleur d'acacio.

TATAKIDETHON ... .. .. .. 16=%
Senvi froid avec une sauce thai. Accompagné de frites
ou d'une salade maraichere.

Servi avec du riz cuisiné et une créme aux agrumes.

AOP : Appellation d Origine Protégée.
'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Et vous, allez-vous résister ?

A Lig,
\3&\“ Wy,
F ON v Plin farine frangaise

N
l% &‘r S n v Steak haché origine France
7 v Fromages AOP ¢t TGP de France

Les lur%erbem

/ =

B " IR .
FRANCAISE - = o

Petit Priy
LE CROUSTI BURGER ... 15 LE BURGER ESTIVAL | LE CLASSIC BURGER ... .. .
Steak haché (env. 110 g*), guacamole, tranche de lord Steak haché (env. 110 g*), confit de légumes d'été, Steak haché (env. 110 g*) et sauce burger. Salade,
grillée et croustillant d‘oignons. Salade, tomate et oignon Ossau-lraty™*™ et chorizo. Salade, tomate et oignon tomate et oignon assaisonnés d'une mayonnaise.
assaisonnés d'une mayonnaise. Servi avec des frites. assaisonnés d'une mayonnaise. Servi avec des frites. Servi avec des frifes.

Simpl Doubl Tripl i |
s::?ks s:,el:lklz strézlf‘ d orgine France : CHATEAU CROIX

l DE LOREE 40P Aniou 12,5 d-—
NOS
BURGERS:

EMBLEMATIQUES

LE-MAQUIGNON ... .onaliiatin L or i

Galettes de pommes de terre, steak haché (env. 110 g*), oignon et bacon,
accompagnés de notre sauce maquignon. Servi avec de la salade.

LE MAQUIGNON RUSTIQUE ... ... 15¢%
Galettes de pommes de terre, steak haché (env. 110 g*), oignon, franche de lard grillée

et demi Saint-Marcellin***, accompagnés de notre sauce maquignon.
Servi avec de la salade.

Tous ros bungens ssnts disponibles en versisn, végetanienne. Y OPTION GALETTE VEGETMLE enci50,0........... +]ew

o Sl Gaioin!
l% VW@L&S STEAK HACHE P e
1_1€IIII

Petit o TR I(NZN  TRANCHE DE LARD GRILLEE ..

V4

‘éfg\ Normal (env. 220 g%) ..o ||| ORI BN +] €00
BOVINE Grand (env. 330 %) .o 17€%

Les liandevoc hachéemuch \ Francase

*Poids brut des viandes grillées avant cuisson +/-20g et +/-10g pour les steaks hachés et viandes crues. 2 x steaks hachés de 110 g (220 g). 3 x steaks hachés de 110 g (330 g).
** AOP : Appellation d Origine Protégée. *** IGP : Indication Géographique Protégée.



Nos viandes dans tous leurs états /

Les WML&S}VM ’ "iﬁ»%!\

Les liandevoc lilléagrem

GARNITURES

Frites d volonté

Riz blanc cuisiné

Duo de haricots verts
et haricots beurre
Salade verte
Embeurrée de pommes
de terre

Supplément garniture s

Poivre - Béarnaise
Roquefort

Fondue d'échalotes
Supplément sauce ....*

QUALITE ET SAVOIR-FAIRE MAITRISES

Découvrez I'ensemble de nos viandes, sélectionnées, travaillées et maturées dans notre
= — atelier de découpe et d'affinage situé en Corréze. Faftes-vous plaisir avec nos pigces
- ' d'exception tels que le trésor du louchébem, un morceau noble et persillé maturé au
minimum 21 jours ou encore notre belle entrecdte 300 g* issue de nos régions frangaises. Flashez et découvrez
Envie de découverte ? Laissez-vous fenter par nos spécialités comme le panaché du boucher ~ comment nos boucers

ou l'araignée de beeuf minutieusement travaillée d lo main par nos bouchers. W‘:l“h“‘%t a d‘t"‘lm
€ 1N0S Viandes.

FRANCAISE

TARTARE TRADITIONNEL OU POELE

A déguster préparé ou d relever d votre godt.
Servi avec des frifes.

Petit (env. 110 %)...covoee
Normal (env. 220g%).......oooo
Grand (env. 330 g)....o.cooooci

CARPACCIO DE BEUF AU BASILIC ..

Mariné au basilic. Servi avec des frifes.

b > et CARPACCIO DE BEUF g ,
MI-CUIT DE BEUF g7es  AUCHEVRECHAUD ..................... 165%  TARPACCIO Simple (en: 1604 . 16€%
Enrobé de graines de sésume. Sevi avec des fiites oy une  1101né av basilic. Accompagné de tousts de chévre chaud ; Mt €90
R her e B s thl affing et fabriqué en France. Servi avec des frites. . Double (env. 320¢%) ........ - 20
; _ s Association d'un tarfare préparé et d‘un carpaccio de bosuf
SUPPLEMENT GRANA PADANO** ... +]€0 av basilic. Servi avec des frites.

*Poids brut des viandes grillées avant cuisson +/-20g et +/-10g pour les steaks hachés et viandes crues. 2 x steaks hachés de 110 g (220 g). 3 x steaks hachés de 110 g (330 g). ** AOP : Appellation ¢ Origine Protégée.



On ne va pas se quitter comme ¢a...

Les desserts

Les lessertdem

TIRAMISU FACON « LA BOUCHERIE » ... 6%

Chantilly, mascarpone, spéculoos, poire et Nutella®.

PANNA COTTA AUX FRUITS DE SAISON .. 5<5°

Panna cotta d la vanille bourbon, coulis de mangue
et fruits de saison.

TARTELETTE NOISETTES
ET NUTELIR® -t i (e

AOP : Appellation dOrigine Protégée.

\

LINSTANT GOURMAND ..................... [

Espresso Florio, paille fevilletée accompagnée d'une sauce
chocolat, verrine tiramisu facon « La Boucherie », verrine
panna cotta fruits rouges et boule de glace vanille.

Poun aceompagre”
ned deAW/ noud

uoud W‘A :
COUPE DE CREMANT Dt Ltl\\ie:‘é15
WP 12,5 Qe -

CCEUR COULANT AU CHOCOLAT ......... 6=™

Servi avec ou sans shooter de Maydie (2 cl).

GAUFRE DE BRUXELLES ... B

Au choix : sauce chocolat, sauce caramel au beurre salé,
Nutella®, chantilly.

’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Faites—vus PW'I

CHAMPAGNE AP 39en

DEUTE 37,5

Environ frois COUPES g parfager.

Les

COUPE POM’ CORN

Compotée de pommes caramélisées, deux boules de glace
vanille, chantilly, pop-cor et sauce caramel au pop-con.

COUPE LIEGEOISE ........................ 6=

Au choix : chocolat, café, caramel, fruits rouges
ou dome blanche.

n

COUPE DE GLACES ARTISANALES

Glaces : vanille, chocolat; caramel beurre salé, café, fraise,
yaourt, rhum raisin et barbe d papa.
Sorbefs : coco, mangue, framboise, cifron.

\
Ny

COUPE TUTTI FRUTTI . Qe

2 houles de sorbet au choix sur un it de fruits de saison.

Petit pyj
2€9gx

6 Thoules: . il
Zhoules s ias ol [ bebid

+ 1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

Chantilly, sauce chocolat, sauce caramel au beurre salé ou
brisure de crumble.

f:&’ &IGP

PECHEMELBA -» - i 6  PROFITEROLES AU CHOCOLAT .......... 7eM

Deux houles de glace vanille accompagnées d‘une péche réitie
av miel, chantilly, amandes et coulis de fuifs rouges.

les wﬁs i boissons chaudes

(:I)\fFf PLAISIIH .................... e f"“ CAEECREME 2 S e 2%%

(aft e g i €80

E(JS ; (;‘SETSGSSSE FO[I[(; I(;ic[(]Jmpagne une gourmunz IS=€6zn flﬁgﬁugg::!gE ....................................... :€gu I]EMI SAINT‘M AH[:EI.I.IN** ................. 4€5||
DOUBLE ESPRESSO FLORID ... 3% THE QU INFUSION . 2€%  PLANCHE DE SAINT-MARCELLIN**
DECAFEINE & . . 258 Choisissez dans nofre coffrer. ET OSSAU-IRATY™ ... 6<%

*AOP : Appellation d"Origine Protégée. **1GP : Indication Géographique Protégée.
'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



DES S . .
SR o r0i des rosés
VIGNERONS

VIGNERONS DECANNEE  Vinifié par
ST LENGARRAN 2051 R by
AOP Languedoc. vigneron de I'année 2021

s CHATEAU DE

N sur les contreforts ovest de
Montpellier. Un rosé élégant d Iimage
de sa aréatrice Diane de 'Engarran,
vigneronne de I'année 2021.

(Guide Hachette).

qui accompagnera

En conversion bio.

e " AOP Cates du Rhdne.

Classique & Tradihon

4 CHATEAU CROIX DE LOREE... Tn;gg';, 75d..20% [l

AOP Anjou.
Toute I'élégance de la Loire avec un joli caractére et une belle
persistance en fin de bouche.

‘ . AOP Bordeaux.

D'une belle couleur pourpre rubis aux reflets de framboise, ce hordeaux |

rouge dévoile un nez puissant et flatteur développant des ardmes de
fruits rouges, de jolies nuances florales, épicées et de menthe douce.

RESERVE DES HOSPITALIERS ........... 75

Av nez, elle offre un bouquet de fruits des bois fraichement écrasés
avec une petite note d'épices. La bouche est ronde et souple avec une
grande complexité et un final fin et élégant.

('’ PINOT NOIR MAISON VIALADE ... 754.19€% |

16P Pays d'Oc.

Un vin fin et élégant qui "pinote” avec un grand pluisir, Son fuuité et sa. || il

légéreté vous ravieront.

CHATEAU RIVIERE CUVEE AGNEL ......... 75d .. 20"
AOP Minervois.

Ses vignes bénéficient d'un climat ensoleillé propice d une maturation
harmonieuse des raisins. La bouche est délicieusement charnue alliant
élégance et puissance.

CHATEAU DE PIERREUX ................. 75d . 28%% i

AOP Brouilly.

Un des plus beaux chateaux du Beaujolais ancré au pied du mont
Brouilly. Vous découvrirez un vin complexe aux ardmes floraux de
violette, de fruits noirs et dépices.

remes TAVEL a0

Un grand rosé de caractére

parfaitement vos grillades.

A @ v
CHATEAU LES ROSIERS ... Ky 750 17€% |

7<% |

SENOR!O
DE La ERALTA

1y WS CAILLOUX
R

raffinée avec un bel équilibre
entre e fruit et I'acidité qui lui
conférent une jolie fraicheur.

Découverte & Surprise

"

. MARCEL MALBEC il

COTES DE PROVENCE 1op TENDRE PISCINE
(uvée prestige Eliott Trendy Rosé.

de Beausoleil. Vin de France.

Un nez floral et une bouche Un rosé estival tendre et

fruité @ déguster trés frais
ou en piscine. Le godfer
C’est 'adopter !

AU VERR ‘
g RIOJA CRIANZA Dx................. Q. 75d...225%
Vin du soleil de lo péninsule ibérique aux aromes
savoureux de chocolat noir, de baies croquantes et aux fanins fins.
Un vin puissant comme le taureau espagnol !

17€n | |

Vin de France.

Un vin avec une robe profonde et des reflets violefs. Un nez frés fruité
avec des nofes de mire. En bouche, les tanins sont soyeux. Ce vin
donne un fruit gourmand et généreux.

 CARAMANY 75d..265™ |

AOP Cates du Roussillon - Villages Caramany.
Un vin du coteaux du Roussillon. La terre aride et les vieux cépes,
donnent d ce vin une personnalité gourmande.

MARCILLAC jo» CUVEE N°25 N .“,-!e.‘!'.' lria 2o

Julien Teulier nous conte son vin :

« Une certaine envie d'émancipation, de faire une cuvée plus
personnelle avec la parcelle "Les Bessadounes” a mofivé mes 14
derniéres annégs. Les vignes jeunes apporfent d cette cuvée un coré
1rés croquant et fruité alors que les plus anciennes viennent amener de
lo rondeur et de I'équilibre. ».

9\" VERR ‘
LES PETITS CAILLOUX DU ROC .. N2is¥.. 75 d .25
AOP Fronton.
Une bouche élégante épicée et aromatique aux tanins délicats. Trés bel
équilibre enjoué avec des notes de poivre et de violefte. Un vin rouge
trés apprécié avec les grillades.
En conversion bio.

AYDIE LORIGINE 75 .. 2558
AOP Madiran. g
Madiran d la robe rouge foncé, le nez est complexe sur des notes de
fruifs noirs comme la e et des notes florales comme la violeffe.
La bouche est ample avec des fanins ronds et gracieux. La finale de

%T DAN(&EREUX POUR L tM«TE A CoNson Jtﬁ AY cMon? LA

i | '\‘\H\ | ‘f‘w‘ !‘?:"
il :“\‘ | J')

la cuvée I'Origine du Chateau d"Aydie reste sur des nofes fruitées et
ogm;{h:bu% P legee

fraiches. ‘
40(1&4(1;79(/0 ‘f‘dl)ngm;iﬂuahfi WVin auhé(re 125 d

I 'i"tl (i fi I! i i
‘w'l 1t t?"" (A S AR | L | "\l’ \ f




:“il’i\BUS&\
e
|

it il
ML.;..I ikl

Bouteille de 37,5 cl \3er
Bouteille de 75  .65€%

Magnum de 1,5 | 130<%
LITET | TSR BSTC e RGN A O ] i
HERMITAGE £op
L'une des appellations U virv d ’
les plus fameuses du PW dwwepfw"’
Cdtes du Rhone.

Un trés grand cru né d'un terroir
d'exception. C'est un vin qui
allie d lo perfection la finesse, lo
puissance et la complexité telle
une main de fer dans un gant
de velours.

@

L

£l

“LES BUNGS

CHARDONNAY
FAMILLE CHAUVIN

I6P du Val de Loire.
Blanc sec du domaine des Rochetfes.

?All VERR

ko) 75

?All VERRE
3

- COTEAUX DU LAYON ko ..........

Blanc moelleux. La douceur pour accompagner vofre aper/rlf,
votre foie gras ou votre dessert.

CHATEAU HAUT MAGINET

AOP Bordeaux.
D’une apulente couleur or paille brillant, ce vin offre un nez
de péche jaune d lu créme de cassis et aux senteurs florales
de la fleur d‘acacia. Ce bordeaux blanc constitue un jeu de piste

gourmand avec une bouche friande ef grasse, aux nofes
de raisins croquants, o0 s exprime foute la vivacité du Sauvignon.

SAINT-EMILION

I AR R e R
IR R
Prestige & Exception

Sl ?MIVEIIIIE
A F 52 W PETIT SENEJAC wiurmedochop. - Nedaad... 75 dl .. 28<€%

Sengire 8 Chitequ Sénéiac est 'ume des figures historiques des aus bourgeois.
Son deuxiéme vin, le petit Sénéjac présente une robe grenat. En bouche
I'atfaque est souple, soutenue par une belle fraicheur, puis une structure @

lo trame tannique légére et charnue donne un ensemble fout en rondeur.

QUETTON SAINT-GEORGES ........75 d

AOP Coteaux du Languedoc - SaintGeorges d"Orques.

MEILLEURS
VIGNI

SaintGeorges d'Orques. Cette cuvée exprime avec élégance
la Syrah et ce duo « Syrah Terroir » pour un paradoxe : amplitude et
fluidité. 16 mois délevage qui lui conférent sa structure velours fout en
préservant ses grands fruifs (cassis, mire).

LE PETIT DU CADET .. 75d..32€%
&ivd. NOP SaintEmilion.
CADET

Un grand Saint-Emilion jeune et élégant récolfé et élaboré par le
2018 chateau Cadet Bon, grand cru classé. D'une belle complexité.

LE GUIDE
A HEI'I'E

MEILLEURS

LIRAC LA FERMADE T6€7" 75d... 33

Robe pourpre. Nez engageant, aux accents d'épices douces,
oECRNEE e fruis 0 noyau et de réglisse. Bouche méridionale @
souhait fant par la nature de ses parfums que par sa
puissance et sa chaleur bien maitrisée. Une expression pure du ferroir.
En conversion bio.

LIRAC

BOURGOGNE HAUTES-COTES
DE BEAUNE op

Dun rubis brillant infense, il présente des notes de cassis, vanille
et d'épices. Digne d'un trés grand hourgogne, les tanins sont serrés
sur des aromes de maturité.

BOURGOGNE

EXTRA LIBRE LE CEDRE
AOP Cahors.

Ce vin nature et bio 100% malbec est dune pureté de fruit irésistible.
La bouche est délicate, ronde et douce, intensément fruitée.

llll

ALCQOLE&I\PANGV W JURiLATW (
B R

h ‘NS xﬂ |
It % ‘ k!%lt'll.';

il ﬁ 11 ' ! ‘i!: | !N'

/_

3g<n kKl

T LN

ERON; ¥ f 3 {5
vevannte  ('ost e flouron de |'Engaman ssu des meilleures vignes du cru i

1l
1

ER AVE( VI\O\DFR&ION | AOP; Appellanon U énglne Proregee IGPw

JH‘

Les resruurun ],a Boucherie ot
a cosur e voUs; fa/re décovrir nos belles
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VINS AU PICHET

ROSE DE MADEMOISELLE ..... 75 ........ 5% 50. ‘.lli€"'

AOP Languedoc.
(uvée premium sélectionnée exclusivement pour les restaurants « La Boucherie ».

ROSE.. o L s, AR Ll ) @55
16P Gard. Cuvée des créateurs.

ROUGE DES DAMES
e DE LENGARRAN .......
DE LANNEE
VAR (6P Pays d'Oc.
Cuvée premium élaborée au chateau de I'Engarran.

ROUGE . SNl el

16P Gard. Cuvée des créateurs.

|l ;;‘ I
i (i i
HH‘ ‘h"‘ ) H ‘f? )
€13 ) i i
ateau d‘Avrillé 1l y ,1‘{ i ¢
0 g | W 4 I |
l“‘ § t !’ ‘ | |
| | i i |
ayon { ‘5r e
| li{;\ 1 |
I ] Slules-(c‘nes de Beaune
W “ [ ! mFr™
| L S
L ,“,i"f;‘ il ‘(hﬁleuﬂj de Piecreux | | | (i} m
i : ' h
| | !
uginiét L'Hermitage ;
i !‘\'.J\‘{‘ | (| Réserve des Hospitaliefs!
| ‘l ) \
Marcillac gL
Cuhor§ i ‘ - Lirac
Wl \\ ; Tavel Lo Forcadiére»
du R“‘ Yl \}"1‘ bl {hﬁteuudeﬁngurrun \
J
| I

ChatenquneI A b
“’“ s | A
i It ! @
; A |
I il l(uramany |
& it |
Ay
il
il i
LR S
l\lr 1 |
RN
f (AR
i) i ]
i [ i FAL }




eo o
esccccce
esesccoe
escsccce

LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS

n.‘
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Les restaurants La Boucherie sont fiers de leurs partenaires.
Nous félicitons particuliérement Diane Losfelt et Richard
Maby avec lesquels nous collaborons depuis une quinzaine
d’années. lls ont ét6 sacrés Meilleurs Vignerons de I'année
par le Guide Hachette des Vins 2021, I'une des plus
prestigieuses reconnaissances viticoles.

A votre four, appréciez leur savoir-faire !

iane Losfelt
‘V)iglngonne . Chateou de ‘Engarran

ROUGE DES DAMES 1 querrow sawr-ceonces. [ SR A
16P Pays d0c AOP Coteaux du Languedoc 10P Lanavedo

Richard Mab

Vigneron - Domaine My Y

LIRAC aop TAVEL nop
« LA FERMADE » « LA FORCADIERE »




Vous trouverez bien votre bonheur

l% ﬁ” 4 WS Les lormulefem

MIDI (Hors week-ends et fours fériés)

FORMULE FORMULE
DU GRILLADIN BONNE AFFAIRE

Plat - Boisson : Plat - Dessert - Café
PLAT PLAT (au choix)
Grillade de porc marinée (env. 150 g*) Le plat du jour
ou Steak haché (env. 110 *){ﬁ\ (selon disponibilité en restaurant)
sauce au pnivreg At ou Jﬂmbﬂn gn"é %N;?/

servi avec des frites et une sauce au poivre

+ FRITES ou Croustillant de puulet?g}
+ 1 BOISSON servi ovec des frifes
Verre de rouge des Dames + LES GOURMANDISES
de I'Engarran 12,5 DU MOMENT
GP Pays d'0 z
i + 1 CAFE Selection «La Boucherie »
ou Vittel 50d

1 BOISSON AU CHOIX

Dans toutes les formules

1/ de vin rouge |GP Gard
ou "/ de vin rosé IGP Gard

P

ou \g/ 50 ou seewczomne 50 d
ou PE“ESP 50 ou @54' 25

ou Soda 33 Q (J) Z@ [ioon]

pepsi.  Pepsi

MIDI & SOIR (fous les jours)

FORMULE FORMULE
DES HALLES COMPLETE

Entrée - Plat ou Plat - Dessert | Entrée - Plat - Dessert

@ ENTHEE (au choix) @

fvocado toast
ou Salade de Saint-Harcellin*** au miel
ou Terrine qux foies de volaille
ou Bloc de foie gras de canard mi-cuit (suppl. 3€80)
servi avec son verre de Coteaux du Layon™* (7cl) et chutey de figues

PLAT (au choix)

Le plat du jour (hors week-ends e jours fériés, selon disponibilité)
ou Maguignon (simple steak env. 110 g*) servi avec de la salade
ou (rande salode caesar
ou Surprise du boucher (env. 170 g*) servie avec des frites
ou Petit tartare de beeuf traditionnel (env.110 g*) servi avec des frites
ou Panaché du boucher
(onglet, poire et araignée : env. 240 g*) (suppl. 5€20)

DESSERT (au choix

Panna cotta et coulis exotique
ou Coupe glacée (2 parfums au choix)
ou Millefeuille mascarpone Nutella®
ou Duo de verrines (Tiramisu facon «La Boucherie» et panna cotta frus rouges)
ou Autre dessert dla carte (suppl. 2€90)
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FORMULE eNfaNTs (jusqu’a 10 ans)

A Lo Boucherie, les petits mangent comme les grands !

PLAT (0 choix) + DESSERT (au choix)

Croustillant de poulet fruncuisf@ Verrine tiramisu ou 1 boule de glace
% (parfum au choix) ou Yaourt & boire ou

ou Ptit burger \‘i/
ou Entrecdte junior Compote de fruits (sans sucres gjoutés)

+ ACCOMPAGNEMENT (au choix)

Frites ou Duo de haricots verts
et haricots beurre

ou Orangina ou Pepsi ou Pepsi Max
ou 7 Up ou Lipton ou sirop & l'eau (qu choix)
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ton gobelet réutilisable! ;

%% Un gobelet offert pour I'achat d'une boisson enfant en 25 d avec un menu enfant.
Dans la limite des stocks disponibles.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

MIDI & SOIR (Tous les jours)
FORMULE GOURMANDE

Entrée - Plat - Dessert

ENTHEE (au choix)

Carpaccio de beeuf au basilic
ou Saumon mariné citron-poivre

ou Bloc de foie gras de canard mi-cuit
servi avec un verre de Coteaux du Layon™* (7 dl) et chutney de figues

PLAT (au choix)

Pavé de ceeur de rumsteck (env.170 g*)
ou Tartare de beeuf traditionnel (env.220 g*)
ou Grande salade “Festival®
ou Burger estival (simple steak env.110 g*)

DESSERT
Taites —uous plaisin et chaisissey
parmi nas dessernts
celiui, qui vous négalora bo plus |

*Poids brut des viandes grillées avant cuisson +/-20g et +/-10g pour les steaks hachés et viandes aues.
**AOP : Appellation d"Origine Protégée. *** IGP : Indication Géographique Protégée.

Siége social : Z.I. La Romanerie Nord - Rue du Paon 49124 - Saint-Barthélémy-d"Anjou - Tél. 02 41 969 969 - Fax : 02 41 969.960. Réalisation Pixelis - www.pixels.fr - Photos non contractuelles - Prix nefs. Service compris. Selon disponibilité. Certains de nos plats sont décongelés (liste disponible en restaurant) - Liste des allergénes
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