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FRITES CRISPY o 4
PEPITES D'EMMENTAL  nouveau 00 %
BEIGNETS D'ENCORNETS PANKO

BOUCHEES CAMEMBERT 6 picces

Bouchées
Camembert

SAUCISSON 2¢°
PERCHE

Origine France

Beignets
d'encornets

crousTiE (R S, W7 Ripaill

Frites crispy, accras de morue, beignets d'encornet,
bouchées Camembert, croustillants de poulet.

Photos non contractuelles

RIPAILLE 10,90 €

Jambons Serrano et aux herbes,
saucisson sec, Bleu d' Auvergne,

brique de brebis et Crottin de Chavignol, - Ny
cornichons. ;»Q j

FROMAGERE Xl

Fromage de chévre au lait cru affiné a la truffe
d'été, Bleu d'Auvergne, brebis, Crottin
de Chavignol, Grana Padano, noix.

WWW.MADEINCAFECOM @
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BACARDI MOJITO - THE ORIGINAL % ... SEXON THE BEACH

Rhum Bacardi, Angostura, menthe fraiche, citron vert, | 2 Coup de chaleur aux touches
sucre de canne, Perrier et glace pilée. l*-’ . ‘ ‘ de vodka Eristoff, jus d’ananas
: E ( - et sirops cranberry, péche
Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue E’ B j et grenadine Monin.

5 _
" 1
¥ s .-1I
| .
' |
1

PINA COLADA SPRITZ

Volcan aux parfums Americano Apérol, pétillant, Perrier,
de Fruit de Monin | | E orange et glace. i

noix de coco, de jus .
CAIPIRINHA

d’ananas et de rhum.

Frisson de cachaca, citron vert,
A M E R I C A N O sucre de canne et glace pilée.
Campari, Martini rouge, gin,
orange, Perrier, glace.

-

NOUVEAU

.50

- € - “ | LONG ISLAND nouveau
GUAVA SUNSET @W’w . _r !?E Eq?il;r Etﬁa rhum, triple sec

Rhum brun, jus d'orange, f ool et gt o fass piild
ananas et citron, el 27 = BaileyS chweppes LOIIC et glate Plee.
le Fruit de Monin passion. l’
|I i
| L'EXTASE NOUVEAU

YETI COCKTAIL o A FRAPPE

| Expresso, Baileys,
e vodka Eristoff et glace.

Biere Coq Hardi, creme de myrtille, 10 90 S
rhum blanc. € €

Nes Spécialités

LE VERRE

SANGRIA
INaibon

LE PICHET 1L

SODAS 3=
PEPSI / PEPSI MAX 3. Lol

EAUX

VITTEL -25a 2%
PERRIER 334 3¢°

Supplément rondelle offert

LIPTON ICE TEA -4 ﬂ*ﬁ
ORANGINA -2 -
SCHWEPPES INDIAN TONIC -x54
SCHWEPPES AGRUM .54

Supplément sirop + 0.30 €

L ——— _ — N
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VIRGIN MOJITO

Citron vert, menthe,
sirop mojito Monin, Perrier.

Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue

VIRGIN PINA COLADA

Royal mambo de Fruit de Monin noix de coco,
de jus d’ananas.

VIRGIN SPRITZ

Sirop orange spritz Monin,
eau gazeuse, tranche d'orange, glace.

TUTTI FRUTTI

Délice au Fruit de Monin fraise, sirop
de péche Monin et jus d’ananas.

MOLA

Fruit Monin passion et fraise,
jus d'orange, ananas, mangue, glace.

TROPICAL

Jus de pamplemousse, ananas, orange,
Fruit de Monin coco et passion,
sirop de grenadine Monin.

L] Mo THE -
Maihon, Gk&% E JUS & SIROPS

LIMONADE PREMIUM JUS DE FRUITS

Service dail verre

F 50
FRAISE, FRAMBOISE, MANGUE, =~ FRAMBOISE & RHUBARBE Parfums au choix : Se
PECHE OU RHUBARBE. OU CITRON & MOJITO MINT ananas, mangue, orange,

pomime, tomate.

\ _ | __ SIROP A L’EAU MONIN

Parfums au choix:

cerise, citron jaune, e
fraise, grenadine, 2 €
menthe verte, péche,

framboise, orgeat, cerise

DIABOLO

Parfums sirops au choix: .30
voir ci-dessus.

ORANGE PRESSEE 00
CITRON PRESSE g

BOUCHEES
CAMEMBERT

Tropical

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

Photos non contractuelles



Pression
25cl 50cli

COQ HARDI 5,7% vol. go -€90 e — —

Biere blonde belge brassée en hommage a la brasserie
francaise du Coq Hardi fondée a Lille en 1894
Brasserie Haacht. Blonde 1égere finement houblonnée.

TONGERLOﬁ%vnl 4%0 730

Biere belge de 'abbaye de Tongerlo, brasserie
Haacht. Blonde dorée, elle développe des arémes
boisés, doux et généreux.

BIERE DU MOMENT s0 g@.70

Fruits rouges, blanche ou IPA...

PICON BIERE so @70

Le Picon, amer d'origine marseillaise,
accompagne harmonieusement notre biere blonde.

YETI COCKTAIL 4 7%

Coq hardi, creme de myrtille, rhum blanc.

Supplément sirop + 0.30 €

Bouteilles

TRIPEL KARMELIET 35a-54% vol oS¢’

Issue d’une recette datant de 1679, cette biere blonde
aux nuances dorées et de bronze développe des gofits de froment,
d’avoine mais aussi des touches epicees et citronneées.

LEVRETTE CHERRY 254-35% vol 4 °°

Biere blanche a la cerise, filtrée avec du vrai jus de cerises,
elle se caractérise par sa douceur et son goft fruité.

CHOUFFE 33cl-8%vol

La Chouffe est une biere belge, blonde,non filtrée,
refermentée trois fois en bouteille. Elle est fruitée,
épicée a la coriandre et légerement houblonnée.

DESPERADOS 5 00
33 cl - 5,9% vol.

HOEGAARDEN g
33 cl -4,9% vol.

Madeil"\l;afé



BIANCO

ROSSO

On the rocks !

PLANCHE
RIPAILLE

JPJLANJG HES

WW"’W

e PLUS DE CHOIX EN PAGE1 e

ALCOOLS & DIGESTIFS ««
RHUM BACARDI
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MANZANA VERDE, LIMONCELLO,
GET 27, GET 31, BAILEYS,
MENTHE PASTILLE

COGNAC, POIRE WILLIAM,
BAS-ARMAGNAC

VODKA ERISTOFF, GIN BOMBAY
SAPPHIRE, TEQUILA CAMINO REAL

RHUM ARRANGE i
CHARTREUSE "

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

KIR “ CLASSIC ”

Aux liqueurs et cremes de fruits, au choix, de :
e CASSIS

4:°

e CERISE
e MURE

e PECHE
e FRAMBOISE

MUSCAT DE RIVESALTE 4
PORTO 5
RICARD &°
KIR PETILLANT

€
Parfums liqueurs au choix :
voir ci-dessus.

Wiewn
: RHUMS

DON PAPA
DIPLOMATICO

50
€

NOUVEAU

Qgasme

Get 27 - Baileys

.50
€

WHISKIES +-
WILLIAM LAWSON’S 5

® 5 ans

JACK DANIEL’S 6¢°

e Ftats-Unis

ABERLOUR 6 5
I‘!ESEILLOT 7¢°
L{S\EH ROAIG 7¢°

elles

Photos non contractu



ROUGES

Val de Loire 1

Verre Pichet Pot

13cl 25cl 46 cl

Btle
1/2

Btle
75 cl

MENETOU-SALON -aor 322
La Tour Saint-Martin - B. Minchin

MENETOU-SALON - aop 4% 92 172°162° 2632°
Domaine Chavet

SANCERRE - aor 18:° 32°
Domaine Dezat

REUILLY -aor 4:° 20 15 80 23
Domaine Chassiot

REUILLY -aor 29 2
Carpe Diem - Domaine Charpentier

CHINON - aoc 30 730135 21:°°
Domaine Gouron

Languedsc et (allée du Rhdne

LUBERON - Aop BIO 25
Domaine de Fontenille

COTE DE BCGEUF -ravs pocicp 192°
Gourmet Pere & Fils NOUVEAU
CHATEAUNEUF-DU-PAPE - aor 52 .°°
La Bernardine Domaine Chapoutier NOUVEAU
CROZES-HERMITAGE - aor b 352
LesﬁMeysmuﬁers DﬂmainenChapﬂutier BIO NOUVEAU
COTES-DU-RHONE - aor 80 730,73 =0 21:°
Belleruche Domaine Chapoutier NOUVEAU

Beawolais

MOULIN A VENT - or 35
Champ de Cour - Loron & Fils NOUVEAU

BROUILLY -aor 00 g o 1op30 28 :2°
Domaine Pardon NOUVEAU

Beordelais

GRAVES - sor 4r 92 17 26
Dame de Respide

MARGAUX -aor 45 °°
Closerie des Eyrins

Bourgogne

HAUTES COTES DE NUIT -aor ; 31°°
Les Dames Huguettes ‘

CHATEAU DE SANTENAY -sor 36°°

Vieilles Vignes

Madelr\Café
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Verre Pichet Pot Btle
13 cl 25 cl 46 cl 75 cl
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(ol de Loire w

Verre Pichet Pot

Btle
75 cl

Btle
25cl 46cl 1/2

REUILLY -aor 4 8 152 2320
Domaine Chassiot : ;:A* s

Languedsc, Provence et Sud-uest

COTES DE PROVENCE -xor 4% 9 17 26
Chateau Roubine La Vie en Rose

LUBERON - sop 4 7213 22 50
Domaine Fontenille

GRAIN D'’AMOUR -vsic 4 23 20
Vin doux - E

Verre Pichet Pot

13 cl

(al de Loire

Btle Btle

25cl 46cl 1/2

75 cl

EAUX
MINERALES

VITTEL, SAN PELLEGRINO

Bouteilles en verre servies 50 cl 1 Litre
i - b 50 .00
avec un repas uniquement. F:

COMMANDEZ
UNE BOUTEILLE D'EAU

REPARTEZ AVEC!

Bouteilles en PET 50 ¢l uniquement.

' /A Bouteille PET 50 cl .00

: FEit
K

€

M SAN PELLEGRINO
Bouteille PET 50 cl

Bulles
NG T

MENETOU-SALON - aor 4 92 17162 26
Domaine Chavet 3

MENETOU-SALON -aor 31°°
La Tour Saint-Martin - B. Minchin

POUILLY FUME - aor 5° 9 17216 28¢°
Domaine Dezat

QUINCY - aor 4* 9 17 26 2°
Domaine Rassat

REUILLY -aor 4 82 152° 2320
Domaine Chassiot

SANCERRE - aor 185° 32.0°
Domaine Dezat

Sud-Ouest

COTE DE GASCOGNE -icr 43 82 152° 23 20
Domaine du Tariquet - Premieres Grives

(fallée du Rhéne

CROZE-HERMITAGE - aor 90 35°°
Petite Ruche Domaine Chapuutier NOUVEAU
CHATEAUNEUF-DU-PAPE - aor 59 °°
La Bernardine Domaine Chapoutier BIO NOUVEAU

PAYS D'OC

VIN DE PAYS s ROUGE Viror

i hl:éhe_’t 25 cl

£0.0 5 50
€ - £

BLANC Sauv 1gnnu

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

Pot 46 gl

- LB 5
ROSE Syrah .

CHAMPAGNE Fifile Bouteille

BOLLINGER 14%° 86

BRUT - AOP

CHAMPAGNE 0 48

SELECTION srut .
0 2439

PETILLANT

. BRUT - BLANC

il Méthode Traditionnelle

AL P}J‘l DOMAINE MORAND
Y




ENTREES ENTREE DU JOUR 6

TARTINE CHEVRE vouveau]  102°
A LA TRUFFE D'ETE

Fromage de chevre au lait cru aftiné a la trutte d'été,

roti sur une tranche de pain batard. CE U F M AYO D E LA F E R M E

Servie avec une salade verte et un trait d'huile d'olive. D E LA G R E N OU I LLE NOUVEAU
TERRINE DE FOIE DE VOLAILLE 6¢°

: : i s 4 90 o 6 50
Servie avec des cornichons, creme de balsamique, salade verte. 2 (BEUES € 3 (EUFS €

SALADES & GRANDES ASSIETTES

SALADE BERRICHONNE 16 POKE BOWL

90 90
Salade, lard grillé, oignons, champignons, 14 & 15 £ €

POULET B CREVETTES NI UM VEGETARIEN

Dés d'avocat, dés de mangue, teves de soja, dés de concombre,

SA LA D E L’AU T R E C ESA R 1 6 go oignon rouge, riz de Camargue, jeunes pousses,

vinaigrette aux graines de sésame.

crotitons, pomimes de terre grenailles, ceut mollet termier,

Crottin de Chavignol.

Salade, tilet de poulet, copeaux de Grana Padano,

crotitons de pain, tomates, ceut dur. .50
. SALADE PARISIENNE 14
FOC A'C R O Q U E 1 3 :EE'O Salade, tomates, champignons, oignons rouges, pépites d'emmental,

) : : . jambon aux herbes, ceut mollet fermier.
Pain focaccia, brique de brebis, jambon blanc,

creme fraiche, frites et salade verte. NOUVEAU PAR M E NT I E R AU X To MAT Es 12 -€90

4 . Viande hachée cuisinée a la tomate, olgnon, carotte, thym, laurier,

pommes de terre, servie avec une saldade verte.

8 " ‘oz CHEVRE AU LAIT CRU ROTI 23

Chevre de la Maison Jacquin aftiné a la trufte d'été, servi avec des
pommes de terre, jambons Serrano et aux herbes, salade verte.

Foca'Croque

Salade Berrichonne

Madelr\Café




PATES

LASAGNES AU BCGEUF vsr 13 .Ego LASAGNES AU BCEUF GRATINEES
Viande hachée cuisinée a la tomate, oignon, thym, AU CROTTIN DE CHAVIGNOL

laurier, béchamel, Grana Padano. NOUVEAU NOUVEAU

PLAT DU JOUR 12¢°

15

RAVIOLES nouveau 16 :°

Aux cépes et mozzarella, fond de volaille crémé
a l'ail noir, Grana Padano.

i
IzI.
i o I'“

Suggestions de présentation

e EN PAGEG6 *

CARTE
DES VINS v

Paveé de Saumon
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COTE MER

PARILLADA DE POISSONS

Servie avec un aiolj, riz de Camargue et légumes.

PAVE DE SAUMON 19 20

Grillé sauce béarnaise, tagliatelles et poélée de légumes.

SAUTE DE CALAMARS A L'ARMORICAINE  rovvea 152

Cuisiné aux tomates, a l'ail, au vin blanc et fumet de homard. Servi avec un riz de Camargue.

FISH & CHIPS 12¢°

Fish & chips de cabillaud, servi avec des frites
et sa sauce béarnaise.

Photos non contractuelles

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES




FILET DE BEEUF FRANCAIS . vs: » STEAK HACHE rursaur 122

Servi avec des frites et salade, sauce au choix. {}5_0 ngI- \;BF’E f T
iande fraiche facon bouchere.
200 er 90 300 er 90
w25 Wy 2Q:

le 2¢m¢e STEAK HACHE B(GEUF +3e

ONGLET DE BEEUF FRANGCAIS . ver+ BEUF COWBOY

150 gr - VBF *

Servi avec des frites et salade, sauce au choix. Haché de viande de ol Rt 1 4 00
200 gr 22 gﬂ 300 gr 26 -€90 NOUVEAU sa tranche de lard et son ceuf a cheval. €

le 22me STEAK HACHE B(EUF + 3¢
BAVETTE DE VEAU AVEYRON . vsr+ BROCHETTE DE POULET . u:

Servie avec des pates et une sauce au Bleu d'Auvergne. MARINE AUX HERBES ET CITRON
Servi avec un riz de Camargue 90
250gr 19 2° NOUVEAU , 5 13"5
€ et salade. NOUVEAU

COTE DE PORC TOMAHAWK . rrancars

Servi avec des frites et salade, sauce au choix.
400 gr 90
gr 28 , NOUVEAU

TARTARE

TARTARE
DE CHAROLA'S 180 gr / VBF *

Beeuf charolais servi préparé 1 3 .50
et assaisonné par nos soins. =

DOUBLE 23:¢°

Faltes-eeus

PLAISIR

avec hothe sebection
de @ins auw eerne, bierhes
boutellbes et hehhbisr.

Madel\Café (i e 10




NOUVEAU NOUVEAU

MADE IN “ CHAVIGNOL ” 15 | MADE IN “ BANZA| ” 15

Pain brioché artisanal, viande hachée, salade, tomates, Pain focaccia, viande hachée, emmental, salade, tomates,
oignons rouges, sauce au Crottin de Chavignol. oignons rouges, sauce samourai.
Servi avec des frites & salade verte. Servi avec des frites & salade verte.
13 o J3

MADE IN “ CHEESE ” 14 2° MADE IN “ MOUNTAIN 15 2°

€ T A | i S €
Pain brioché artisanal, viande hachée, emmental, Pain brioché artisanal, viande hachée, poitrine de porc,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger. tomme,brebis, salade, tomates, oignons rouges,
Servi avec des frites & salade verte. sauce bleu d'Auvergne.

Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN “ VEGETARIEN ”14 5°

Pain focaccia, emmental, steak 100% végétal,

tomate, oignons rouges, oeuf, sauce burger. £/ . Made in
Servi avec des frites & salade verte. OO e £33 | Mountain

ASSIETTE
DE LEGUMES

.50
€

(/)@ ['Wa.t '9 Made in

Tous nos burgers existent en version Végétarien

DOUBLE STEAK pour 3ede plus! _ _

GARNITURES

Frites / Pates
Riz de Camargue
Salade / Haricots verts

Ecrasé de pommes de terre
Supplément garniture + 2,90 €

Fe
e L
e

SAUCES

Béarnaise / Bleu d’Auvergne / Crottin de Chavignol
Marchand de vin au poivre fumeé Sarwak

Photos non contractuelles

Supplément sauce + 1 €

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES




50
ASSORTIMENT 7 € Crottin de Chavignol AOP, Bleu d'Auvergne AOP,
DE FROMAGES Grana Padano AOP, servis avec une salade.

COUPE FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE 5¢° Nt st

Accompagné au choix de : coulis de fruits (fraise, framboise, Imangue, passion ou rhubarbe).

.00
€

CREME BRULEE ¥ PROFITEROLES

Cuisine a la gousse de vanille. Trois choux garnis de glace vanille,

sauce chocolat et Chantilly.

GOURMANDE 6 °°

Servie avec une boule de glace
au caramel beurre salé,
sauce chocolat et Chantilly:.

AU SUCRE e
AU CHOCOLAT

8

NOUVEAU

%, DESSERT DU JOUR 6

NOUVEAU

Belle et généreuse mousse
au chocolat Maison, a savourer !

.00

€ — GAUFRE MAISON

Servie avec une boule de glace .90
et un nappage au choix, Chantilly.

GAUFRE MAISON e

Accompagnée au choix de : sucre, coulis de fraise,
Chantilly, chocolat noir ou confiture de lait.

CAFE
EZX GOURMAND
3 mini desserts.

Thé, infusion, chocolat,
double expresso,
creme, cappuccino

Café ou chocolat viennois

B v



ROYAL
CARAMEL

Glace vanille pécan,
glace caramel
au beurre salé,
glace vanille,

sauce caramel, ;
N Chantilly, = Ly
ANETREE Kit Kat. A ST

COUPES
ALCOOL

it % BOUNTY AFTER EIGHT
AMERI CA N COCO Glaces menthe-chocolat, vanille,

M A RS H M A L LOW o A AR sorbet menthe-pastille,

| Get 27 et Chantilly.
Glace vanille, | NOUVEAU glace coco, Bounty,

sorbet citron vert, purée de coco CA PITAINE

elace bulgare fraise, et noix de coco rapée,

purée de fraise, Chantilly Chantilly
et marshmallow. et nappage chocolat. NOUVEAU

b o COLONEL

Sorbet citron vert arrosé de vodka.

Sorbet et alcool menthe-pastille.

2 3
BOULES BOULES

90 .20
3 3

=& SORBETS=
SORBETS
v‘/‘} Citron vert, fraise,

Bulgare fraise, framboise, menthe-pastille
choco brownie, café,
menthe-chocolat,
chocolat noir, vanille pécan,
caramel au beurre salé,
vanille, coco

Photos non contractuelles
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FORMULES (-

- P 12,90 € RN

117, 50 €
FORMULE

E)(PRESS
DU J.UR

ENTREE + PLAT
ou PLAT 4 DESSERT

.ot MIDI & SOIR
“ SAUF VENDREDI SOIR,
S AMED SQIR: .1
. ETJOURS FERIES

8,50 €

- g 14 . L g iy
™ .!: *'i . B |'|" ’ '.‘ N T N
g JF :r E tzi 'J u . F ,_ i IJI- . 'i l|rT|'\- 1 =
e | _',- -

;;|:OF2MULE
ENFANTS

I-."h:'\- . [ . : "'_""- i
i i - %,
%, . =

' J

‘ou STEAK HACHE “VBF

“ou FISH & CHIPS

DE CABI’I_LAUD + FFQITES

fllGLACE 2 BOULES

PARFUMS AU CHOIX

: du:'CFQEPE AU SUCRE s

o g VERRE T IE SOIA
~ JUS DE FRUITS
ou smop A LEAU

f

L MIDI & SOIR WsaUkpaws
R - | _ | e A0 R

Lr. B
o e
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- MIDI & SOIR
SAUF VEN DREDI SOIF?
| SAMEDI SOIR
ET dOUFQS FERIES

F‘RMUL‘E
COMPLETE

.‘l\ \ | ;

ENTREE . PLAT + nssssn'r

CHOIX VOIFQ FORMULE
EXPRESS Cl- CONTRE

' MIDI&SOIR
. SAUF VENDREDI SOlR it
SAM EDI SOIR ET dOURS FERIES

 fhasd
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BACARDI. The Original =—_

o T

THE ORIGINAL

Rhum Bacardi, Angostura, menthe fraiche,
citron vert, sucre de canne, Perrier et glace pilée.

. 1 1 | Al f [ | E
550 E¥ CUBA EN 1882 e W EEN | | MAISON BACARS! FON
W =Sy
k| ' r 7
4 L% %) : F 2
AN N/ ¢
b . . | _..-""f
BACA R D I:r;

o — CARTA BLANCA
AU FRUIT § * SUPERIOR WHITE RUM -
" | m— » BAVEC ALGOOL
Framboise
ou Fraise
ou Mangue

g SEMINAIRES (0.

J"i F.
i, R ) e
oy Y we—
s

=5 =

¥, REUNIONS - FORMATIONS i

e Salles privatives climatisées modulables,

entierement équipées, wifi, paperboard, vidéo-projecteur

e Café d'accueil, pauses sucrées, déjeuner au restaurant,

cocktail déjeunatoire ou dinatoire

e Jusqu'a 90 personnes

RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOS PRESTATIONS |

Photos non contractuelles
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CAPPUCCINO
CAFE VIENNOIS

Double expresso, poudre de cacao et Chantilly.

MOKACCINO

Double expresso, lait, parfum au choix
de sirop MONIN : caramel, noisette et Chantilly.

CHOCOLAT
CHOCOLAT VIENNOIS 5¢°

Chocolat au lait, poudre de cacao et Chantilly.

CHOCOCCINO | - .

Chocolat au lait, parfum au choix de sirop : =
MONIN : caramel, noisette et Chantilly.

IRISH COFFEE o

EXPRESSO [L70€jusQUAMIDI| 249

DECA OU NOISETTE 20 CAFE CREME 50
OU DOUBLE EXPRESSO

o
.50
THES : )
ORANGE PRESSEE "
Au choix : ceylan, citron, darjeeling, earl grey,

fruits rouges, vanille-caramel, vert a la menthe. C I T R o N P R E S S E .50
€
INFUSIONS S¢°

e b LPETITS
MINI VIENNOISERIES » DEJEUNERS

BAGUETTE BEURRE g DE 7H A 9H30
CONFITURE

FORMULE

| CLASSIQUE '

1 BOISSON CHAU DE

CLASSIQUE (AU CHOIX)
o JUS DORANGE

L+ 3 MINI \/IENNOISERIES
7€

FORMULE

BUFFET 4

A VOLONTE
12,00€

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE
POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SALE OU TROP SUCRE. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

TITRES DE PAIEMENT ACCEPTES : CB - ESPECES - TICKETS RESTAURANT - CHEQUES VACANCES - LES CHEQUES NE SONT PLUS ACCEPTES

Prix net en euros. TVA 10% sauf boissons alcoolisées TVA 20% - Service compris - Liste des allergénes disponible sur simple demande - Photos non contractuelles. © Baresto

Made il"\[;afé RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES ETABLISSEMENT MEMBRE DU RESEAU [ baresto




