w
w
z
Zz
Z3s
a
w
a

n
z
]
<
w o
Zg
<=
T w
(SN=)

L
[
=)
w
-1
=
w
=



Led locddonbem

APERITIFS .............

LA LOUPERESS 6cl 3€s0
Coupette de N°B Lubess Blanc de blancs brut pétillant.
COUPE N°B 12,5¢l 6¢€0s
N°B Lubess Blanc de blancs brut pétillant.

COUPE IMPERIALE

“LA BOUCHERIE ™ 12,5¢l &¢€85

N°B Lubess Blanc de blancs brut pétillant, liqueur de
Mandarine Impériale.

COTEAUX DU LAYON AOP*.... 12,5 Cl sesnssenss 6€70
RIR AU CHARDONNAY.... 12,5Cl 10000000, 4€90
CHAMPAGNE DEUTZ

AQP* Champagne........ Bouteille de 37,5 ¢l veunss 3geco
Environ trois coupes a partager.

RICARD 20l €90
SWEET MALBEC 7c¢l 5€60
i delaueur Bouteille de 50 ¢l ....... €00
CAMPARI ROUGE 6cl 5€60
MARTINI ROSSO, BIANCO ....6 Cl cecvvennno SEIS
YODKA ABSOLUT 4¢l &€75
GIN BEEFEATER 4¢l &€75
EXTRA Sirops 0€so

EXTRA S0das, Jus de frUitS sessssessssessssensosesssss LEZO

-
BIERES 00 000000C0OCGOIOGIOGOOSONOGNOSNOIO

1664 PRESSION /004 ....... 250 wuveuecen 4eeo
Biere blonde 100% frangalse 330 s 5€70
50 ¢l vavsososss 7€95

Ty
GRIMBERGEN cuprcen ..., 33 Cl ssseesonce 6¢€90

Biére d’abbaye aux arémes riches et complexes, blonde,
blanche ou ambrée.

DESPERADOS I ....... 33 v 6€%0

MONACO 25l

COCKTAILS ............

MOJITO 20 cl 8¢€90
Au choix: classique, coulis de fruit jaune Monin ou coulis de
fruits rouges Monin. Base Rhum Havana Club, eau gazeuse
et menthe fraiche.

MOJITO FAGON N'B.......... 20 Classssssssss gelo
Mojito avec un trait de N°B Lubess Blanc de blancs.
SEX ON THE BEACH ...00000000 20 Closssssssoss 8¢€90

Vodka Absolut, sirop de cranberry Monin, sirop de péche
blanche Monin, sirop de grenadine et jus d’orange.

CINZANO SPRITZ 20cl 8¢€90
Cinzano, N°B Lubess Blanc de blancs, eau gazeuse et
tranche d’orange.

AMERICANO 20 ¢l 8¢90
Campari, Noilly Prat, Martini, eau gazeuse et tranche
d’orange.

PLANTEUR 20cl 8¢€90

Rhum Havana Club, sirop falernum Monin, jus d’ananas, jus
d’orange et jus de citron vert.

SPRITZER VANILLE 20cl 8¢€90
N°B Lubess Blanc de blancs, eau gazeuse, sirop de vanille
Monin et jus de citron vert.

SUNEET BEACH 20cl 8¢€90
Vodka Absolut, liqueur de fruit de la passion Monin, sirop de
vanille Monin, jus de citron vert et jus d’orange.

BALLANTINE'S .... 2 ¢l ...... 4€10 4¢l ,..6€40
JAMESON ......0000 20l sasnns 4€50, .4¢ ., T€S0
CHIVAE REGAL... 20l ...... 5€30,,,,4¢l .., 7€50

MOCKTAILS ............
Sens aleool

VIRGIN MOJITO 20 cl &€90
Au choix: classigue, coulis de fruit jaune Monin ou coulis
de fruits rouges Monin.

VIRGIN SEX ON THE BEACH .. 20 ¢l .c.0v0enn.. 6E90
Sirop de cranberry Monin, sirop de péche blanche Monin,
sirop de grenadine et jus d’orange.

VIRGIN PLANTEUR 20cl 6¢€90
Sirop falernum Monin, jus d’ananas, jus d’orange et jus de
citron vert.

BOISSONS FRAICHES"

LIMONADE FRAICHE ...........00... 200 ... 3€90
Eau gazeuse, base limonade Monin, sirop de bergamote
ou d’hibiscus Monin.

THE VERT GLACE A LA MENTHE ......20 ¢! ...... 5€30
53 PEPSI, PEPST moume .33 ... 3E5O
v@m;ﬁ; 33 ¢l vuonn. €90
5D ORANGINA ....coooeeee 330l ovn... 3E90
@s OASIS TROPICAL.............. 330l ..., 3E90
mZa LIPTON 33Cl aannen 3e90
Thé péche.
Tiopicana PUR JUS DE FRUITS .....25 0l ... 4€35

Orange pomme, multifruits tropical.

EAUX MINERALES ......
50

100 Cl suvsesssers BEFO

Z€80

*
S.PELLEGRINO 50l 40
100 ¢l sassnssons 5€20
pemel‘ 50 cl 4¢€10
FINES
BULLES
100 €l sovsonssess 5€z0

*AOP - Appellation d"Origine Protégée. **Dans certains resfourans ces produits sont réduitslen sucres.
[’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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DOMAINE TASQUIER
AQP Cotes de Provence.

Au cceur du pays du soleil, le Domaine Tasquier vinifie des ==
vins a forte personnalité ot s'exprime la finesse des cépages :i:
locaux et les caractéristiques du terroir du massif des Maures. i

LES VINS SERVIS FRAIS

TAVEL i

AOP Tavel. Vin Biologique.

Premier rosé de France depuis 1936.

C'est un rosé de gastronomie avec une élégante complexite,
une jolie longueur qui vous ravira sur vos plats et grillades d'été.

TERRES DE V'ENGARRAN

IGP Pays d’'Oc.

Un rosé signé Diane de I'Engarran, poudré
de poivre gris sur lit de groseille et de cerise,
finale zeste de mandarine. Quel plaisir !

TENDRE PISCINE

" Trendy Rosé. Vin de France.

Un rosé tendre et fruité a déguster trés frais
ou en piscine. Le godter, c'est I'adopter !

o Y Lﬁw A
LA CERISE SUR LE CHATEAU
IGP Pays d'Oc.
Envie d’'un vin gourmand, 1éger, aussi facile que
festif ? C'est “La Cerise... sur le Chateau” qu'il
vous faut ! Goltez cette boisson originale et
rafraichissante !

| CHARDONNAY FAMILLE CHAUVIN

COTEAUX DU LAYON

750l Ag€00

AU VERRE
©€60
AOP Bourgogne Hautes Cotes de Nuits.

Un trés grand Bourgogne blanc ou la finesse du chardonnay
et la longueur en bouche raviront les plus exigeants.

GNE HAUTES COTES DENUT

AOP : Appellation d'Origine Protégée. IGP : Indication Géogm\phique Protégée. Vin au verre = 12,5d.
[’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

AQP Cétes de Provence.
Ce vin d’une robe brillante est équilibré et rond.

Des notes de pamplemousse en bouche et de fruits
exotiques au nez vous feront voyager au pays du soleil.

"
6€30

«» 75¢l 20¢€95 AU VERRE 75¢l 33€60 AU VERRE
u IGP du Val de Loire. 4&2@ AOP Coteaux du Layon. @&7@
z Blanc sec du domaine des Rochettes. Blanc moelleux. La douceur pour accompagner
< votre apéritif, votre foie gras ou votre dessert.
ll
[=a] LE GRAND BOURGOGNE BLANC DOMAINE TASQUIER
DowANE DOMAINE DE MONTMAIN 75¢l
L]
ol



LA CAVE LA BOUCHERIE
Lo lavecem Lo Lowcherviebem

CHATEAU LA ROSE DE VITRAC
AOP Bordeaux.

Un nez de framboises et de mlres avec des

| notes boisées. Le merlot, cépage dominant,
apporte de jolies nuances florales et épicées.
4 Un vin élégant vinifié par les sceurs Jolivet.

i I BOURGOGNE PINOT NOIR

@.75 Clsassasasass 37¢€60
“"’;MAN MONTMAIN
AOP Bourgogne Hautes Cotes de Nuits.

S Vi élégant et fin tel du velours, caractéristique des tres grands Pinot Noir de la
Cote de Nuits.

SAINT-CHINIAN 75¢l 24€55
~ Domaine La Croix Sainte Eulalie. AOP Saint-Chinian. Vin Biologique.
&Tﬂ Du fruit, de la gourmandise, de la convivialité. Un vin parfait pour les
Restaurants La Boucherie.

CHATEAU MARJOLET 75¢l 21€65
AOP Cotes-du-Rhone.

Grenache et syrah a leurs meilleurs niveaux. Une bouche ronde sertie de tanins
fondants et une longueur plus qu’honorable : irrésistible et irréprochable.

MARCILLAC CUVEE NO925 75¢l 28¢€80
AOP Marcillac. Vin nature.

Julien Teulier nous conte son vin : “ Une certaine envie d’émancipation, de faire
une cuveée plus personnelle avec la parcelle “Les Bessadounes” a motivé mes
14 dernieres années. Les vignes jeunes apportent a cette cuvée un coté tres
croquant et fruité alors que les plus anciennes viennent amener de la rondeur
et de I'équilibre.”

Découvnyrez
NOS MAISONS DE VINS

CHIROUBLES

AOP Chiroubles. Le Granit Elégant.

Ce joli gamay du Beauijolais, tout en élégance,
révéle une chaire fruitée aux tanins fondus et
soyeux. Ge Chiroubles est 1éger et fruité, aux
ardmes de cerise et framboise avec une touche
florale. Une vraie gourmandise.

AU VERRE
&€10
15CL
T Q€O

( ranit Elégarll

a CHATEAU CROIX DE L'OREE 75¢l 24€35
AOP Anjou.

. Toute I'élégance de la Loire avec un joli caractere et une belle persistance en fin
de bouche.

AU VEIIIIE
2 A— PRESBYTERE DE CARAMANY.. 75 Cl avssassnces 2T €05
AOP Cotes du Roussillon Villages Caramany.
C‘L“TH:“Y Sa robe profonde aux reflets grenat libére un nez d'intenses flaveurs de violette.
La bouche ronde et onctueuse dégage des arémes de petits fruits rouges et
.| d'épices douces.

DOMAINE TASQUIER 75¢l 29€50
AOP Cotes-de-Provence.

Une robe intense et limpide, un nez complexe avec des ardmes de framboise et
de mdre sauvage. Une bouche ample, puissante avec des tanins soyeux et une
touche finale réglissée.

LE PETIT DU CADET 75l 36¢€25

&%t AOP Saint-Emilion.
CADET

sumianosUN grand Saint-Emilion, jeune et élégant, récolté et élaboré par le Chateau

Cadet-Bon, grand cru classé. D’une belle complexité.

Les Restaurants La Boucherie ont a ceeur de vous faire découvrir nos belles régions viticoles.
Notre sélection de vins représente I'expression du terroir et le savoir-faire de nos vignerons.

Le terroir viticole est une notion qui permet de reconnaitre a chaque vin une personnalité de
par les cépages utilisés, les terrains sur lesquels les vignes poussent, les microclimats dont
ils profitent, le savoir-faire des vignerons qui cultivent la vigne et élévent le vin.

AOP : Appellation d"Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée. Vin au verre = 12,5 dl
LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

B



CHOISISSEZ VOTRE BOUTEILLE DIRECTEMENT
DANS LA CAVE DU RESTAURANT*!

Amples & complexes

AU VERRE
5€90
- fryité qui s'accompagne d’une élégante

15 cL
29“0

mﬁym structure tannique tout en finesse. Un
e | Véritable vin de plaisir !

CHATEAU LA TUILERIE

AQP Graves.

Souple et rond en bouche, il possede un
bel equmbre avec un joli développement

QUETTON SAINT-GEORGES 38¢€e0
AOP Coteaux-du-Languedoc - Saint-Georges d’Orques.

C'est le fleuron de I'Engarran issu des meilleures vignes du cru Saint-Georges
d’Orques. Cette cuvée exprime avec élégance la syrah et ce duo “syrah terroir”
pour un paradoxe : amplitude et fluidité. 16 mois d’élevage qui lui conferent sa

structure velours tout en préservant ses grands fruits (cassis, mare).

RIOJA CRIANZA ? oD e 25¢€70

AOP Rioja.
Vin du soleil de la péninsule ibérique aux ardmes savoureux de chocolat noir, de
baies croquantes et aux tanins fins. Un vin puissant comme le taureau espagnol !

75¢l

SEORIC
DELA ERALTA

% EDEN CHATEAU DU POUEY .. _,,75 Clisecssssrat 26¢€50 'AU VERRE
. AOP Madiran. Q€95
— Vin Biologique.

Généreux et équilibré en bouche, ce vin de caractere aux tanins ronds offre un
final tres aromatique.

CROZES-HERMITAGE

: % D P:I ce

AOP Crozes-Hermitage.

Pierre Roche Galet Collection Privée.
Ce prestigieux cru de la vallée du
Rhdne septentrionale présente une
robe rouge violine. Le nez est complexe
aux aromes de fruits noirs bien mars,
de sous-bois et d'épices. Ce cru vous
Séduira par son élégance gourmande
et décontractée. La syrah s'exprime
avec fougue. La bouche est structurée,
veloutée avec une grande finesse de
tanins. Une valeur sdre !

Btlle de 50 Cl soess

Magnum de 1,5 lesss

M) EXTRA LIBRE LE CEDRE 75¢l 37€00
Dereal AOP Cahors.
’ Ce vin nature et bio 100% malbec est d'une pureté de fruit irrésistible.
45 La bouche est délicate, ronde et douce, intensément fruitée.
ROSE DE MADEMOISELLE ............ 25¢l ... 6€30 ........ 50 ¢l ... 1€9S
AQP Languedoc. Cuvée premium sélectionnée exclusivement pour les Restaurants
La Boucherie.
ROSE 25¢l ... 5€65 .........50 cl ... LO€65
Cuvée Amphore. Vin de France.
ROVUGE DES DAMES DE LENGARRAN...25 cl ... €30 ,...... 50 ¢l v, L1€9S
IGP Pays d’Oc. Cuvée premium élaborée au Chateau de I'Engarran.
ROUGE 25Cll. ADE6S oo 50¢l ... 10€6S

Cuvée Amphore. Vin de France.

AOP : Appellation d'Origine Protégée. IGP - Indication Géographique Protégée. Vin au verre = 12,5 dl.
*Tous nos restaurants ne disposent pas nécessairement d'une cave d vin.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Une méthode Charmat et une bulle d’une grande finesse pour
ce Blanc de Blancs élégant. Le N°B Lubess permet toutes

les originalités. .. Et si vous le dégustiez glacé ? Et si vous le
découvriez servi en piscine ?

N°B
LA COUPE 750
Q &€05 | 3g€so

LUBESS
CHAMPAGNE DEUTZ

Blanc de blancs.
Brut pétillant.
AOP Champagne.

Bille dg 37,5 Cl cuussssnssnsssssssscs 3FEED
Btlle de 75 cl
Magnum de 1,5 lsesssseessssessss LD €40




4& TERRINE AUX FOIES

wzs/ DE VOLAILLE ................. 6€75
W Accompagnée de pain et cornichons, notre
terrine est réalisée dans nos ateliers selon notre

recette traditionnelle depuis 1974. 1 k PLANCHETTE TRADITIONNELLE
e/ SIMPLE 10€90
MAXI 18€80
Chiffonnade de rosette, terrine aux foies de volaille,
rillettes du Mans, cornichons, toasts de pain et beurre
sel fumé et piment chipotle.

- LAVODAGCIEUEE............. 5€50

" Guacamole, fromage blanc cuisiné avec de I'ail,
des échalotes et des herbes, crofitons frits, mix
de graines et roquette.

sy

~NOUVEAU ==

CROVUSTI'CROQUETTES..........5€90

"’ Croquettes de coquillettes au cheddar, servies avec
un fromage blanc cuisiné avec de I'ail, des échalotes

et des herbes.

DUO DE CHEVRE CHAUD .......9€50

= Toasts de chevre dorés sur pain, chutney de tomates,
noisettes, billes de chévre aux aromates, salade,
tagliatelles de légumes frais et vinaigrette balsamique.

8 PLANCHETTE
o :./ PASTR'AMI CRISEPY ....c00000000000000 LEEID
Pastrami de beeuf, onion rings dans une panure

GUE MIMOEA................5€90 y k, R L croguante & la bigre, tempura de haricots verts,
g y =8 sauce barbecue, fromage blanc cuising avec de I'ail, des

CEuf dur plein air, ! p
: i L& - échalotes et des herbes.




. OS A MOELLE ROTI AU THYM
Sel de Guérande IGP**, pain brioché et pain grillé.
1 piéce 8€50

]

, PETIT CARPACCIO !

£ DE BEUF BASILIC ..oooororron T €90
Mariné au basilic, roquette et citron.

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ‘\g
MI-CUIT AU COTEAUX DU LAYON AQP”......ls00.. L4€TS
Fabriqué en France. Servi avec un verre de Coteaux du Layon AOP* (6 cl),
toasts de pain brioché et pain, chutney de tomates et salade.

I NOUVERU

£ \_ CARPA'STRAMI D'ETE............. €90
: / Carpaccio de courgettes marinées basilic, pastrami de
~  Dbeeuf, roquette, mix de graines et copeaux de Grana

Padano AOP*,

SAUMON

ROQ’ & ROLL™..... 10€20
Effiloché de saumon fumé a chaud

sur tartines de pain brioché, roquette,
ciboulette et fromage blanc cuisiné avec
de I'ail, des échalotes et des herbes.

“AOPETAppellation(d{OrigineProtégée. **IGP - Indication{GéagraphiquelProfégée. ***Rog” & RollZRog]pour quge_T_Te,et Roll pour petit pains
[¥ABUS D’ALCOOL EST{DANGEREUXTROUR'TA SANTE, A CONSOMMERIAVE@MODERATION.




corn flakes, tranche de lard grillée, salade croquante,
tagliatelles de légumes frais, tomates cerises, sauce caesar,
crotons frits, copeaux de Grana Padano AOP* et ciboulette.

Figr.

\ SALADE SUD OUEST .........cc00nurne... 1G€90
saveur fumée sur galette de pommes de terre, salades, dés de
mangue, abricots moelleux, hilles de chevre frais aux aromates,
tomates cerises, morceaux de bloc de foie gras de canard
mi-cuit au Coteaux du Layon AOP*, ciboulette, mix de graines et
vinaigrette balsamique.

, **'s\ SALADE ESTIVALE .....cc0000000000000000. L8 €70

-

/ Légumes grillés, pastrami de beeuf, salade, tomates cerises, copeaux F
—  de Grana Padano AOP*, mix de graines, croditons frits, ciboulette et
vinaigrette balsamique.

EALADE DE CHEVRE CHAUD .......16€99
Toasts de chevre dorés, affiné et fabriqué en France,
accompagnés de chutney de tomates, salade, noisettes, billes
de chevre frais aux aromates, tagliatelles de Iégumes frais et
vinaigrette balsamique.

2 TRANCHES DE LARD GRILLEES..................... #1€50
2 TRANCHES DE PASTRAMI DE BEUF............ *4€00




. JUEN

@

o

Al JAMBON GRILLE
ANDOUILLETTE . ; ' FUME AU BOIS
DE TROYES.....ccconvuncuennss. L7€90 & -0 DE HETRE .oc00000000000.13€80
Servie avec des frites, notre fameuse sauce =« Servi avec des frites, une sauce poivre,
La Boucherie, salade et vinaigrette balsamique. de la salade et vinaigrette balsamique.

s,

5,

Ll

Y AIGUILLETTES DE POULET ‘
\../ CROUSETILLANTESE CORN FLAKES...%..14€00
~  Servies avec des frites, une sauce au choix, de la salade
et vinaigrette balsamique.

LES PLAIS

CONCHIGLIE

g s MIRAMARE ..cc0ussnson0000000000 LEETS .
im Conchiglie accompagnées de légumes grillés, S
g effiloché de saumon fumé, ehurri-pesto**, copeaux de

DOUBLE EILET DE BAR ...000000000 21€10 Grana Padano AOP*, mix de-graines et roquette.

Servi avec piperade et beurre fondu sel fumé et
piment chipotle.




E F”J !
LES) BURGE

LEJRLUS DUR' SERAYDE' CHOISIR™

LE MYTHIQUE..........14€90
Steak haché, sauce La Boucherie, roquette,
oignons frits, tranche de cheddar fumé et

bacon. Servi avec des frites.

b
o

LE CROUSTI POULET.......... 16€80
Aiguillettes de poulet croustillantes corn flakes, tranche de
cheddar fumé, roquette, tomate, oignon rouge et cream
cheese. Servi avec des frites.

“NOUVEAU 4 2
L'ESTIVAL SAUMON........17€80

Burger chaud/froid composé d’effiloché de saumon l

fumé a chaud, fromage blanc cuisiné avec de I'ail, des
échalotes et des herbes, guacamole et Iégumes grillés.
Servi avec des frites.

AYE—

b Poids biutict7410/g parsteak hache g1 pourles viandes crues. 2 x steaks hachés de 100 g (200 g). 3 x steakshhachésde)1 00, g
[Cuissontalcesurrecommandee enjparticulier pour les consommateurs sensibles (enfants, personnesenceintesNimmunodéprimées )Y
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RAPPELYAUX{GOURMANDS

oo

PENSEAAUNKEXTRASY

EXTRA GEUF AU PLAT PLEIN AIR ...ccco0uenenones #1€50

EXTRA 2 TRANCHES DE LARD GRILLEES....+1€50

DOUBLE STEAK HACHE®**,, +3€40

TRIPLE STEAK HACHE®**...,+£€80

OPTION VEGETALE
Remplacez votre viande par nos falafels.

LES MAQUIGNONS

FRANGAISE

LE MAQUIGNON RUSTIQUE......... 19€30
Galettes de pommes de terre, steak haché, oignon rouge, tranche
de lard grillée et demi Saint-Marcellin IGP**, accompagnés

de notre sauce magquignon. Servi avec de la salade et vinaigrette
balsamique.

e e ™

4 ‘g\ LE MAQUIGNON............ 16€90
L'INCRUYABLE .......c00000.. 22€70 \ vinne Galettes de pommes de terre, steak haché, oignon rouge,
Galettes de pommes de terre, tartare aux couteaux préparé K bacon, accompagnés de notre sauce maquignon. Serviavec

de la salade et vinaigrette balsamique.

et poélé, accompagnés de notre sauce maquignon. Servi
avec de la salade et vinaigrette balsamique.

y
L'INCRUYABLE RUSTIQUE........... 24€90 \
Galettes de pommes de terre, tartare aux couteaux préparé et poélé,
tranche de lard grillée et demi Saint-Marcellin IGP**, accompagnés
de notre sauce maquignon. Servi avec de la salade et vinaigrette
balsamique.

Platvégéiarientouveégetalien. ** I6P : Indication Géographique Protégée. ***PoidS brutE/A10/g parsteakahachéferipourlesviandesTcrues. 2 x steaks hachés de 100 g (200 ). 3 x steaks hachés dej1 00 g
Cuisson d ceeur recommandée en particulier;pourles'consommateurssensibles!(enfants¥personnes enceintes, immunodéprimées, ...).
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—QUALITE MAITRISEE —
Afin de garantir la qualité des Viandes servies a chacune de nos
tables, dés 1999 nous nous dotons de notre propre centre de
découpe et d’affinage au coeur du Limousin. Dans cet atelier,
nos. bouchers sélectionnent les morceaux les plus nobles du
beeuf, garantissent une maturation optimale des viandes et
perpétuent des techniques de découpe spécifiques dites “a la

francaise” pour valoriser des pieces un peu “oubliées” comme
I'araignée.

Ainsi, nous perpétuons le savoir-faire boucher et ses traditions.
C’est pourquoi nous sommes fiers de parler le “Louchébem”,
cet argot des bouchers qui fait partie de notre patrimoine.

- ~ g S, G
 GARANTISSENT CAXQUALITE DE/, 4
Nos VIANDES:, \Wigg s |
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TRESOR 2
LOUCHEBEM

A La Boucherie, nous savons que vous étes nombreux a vous poser des questions
sur votre alimentation, son origine, ses caractéristiques et ses impacts.

Vous le savez, nous avons a cceur de perpétuer le savoir-faire houcher et de
toujours nous améliorer sur la qualité de nos viandes, leur tracabilité, les
conditions d’élevage et la préparation de chague morceau qui vous est proposé
dans nos restaurants.

Quatre races, quatre régions, mais une maniére unique de les partager dans la
honne humeur et la convivialité ! C’est ce qui fait le caractére authentique de nos
restaurants.

Oui a La Boucherie on aime la viande... a BONNE viande de nos régions.
Et ce que I'on aime par-dessus tout ¢’est la partager avec vous, prés de chez vous.

RACE.
NORMANDE

Sa viande est reconnue pour 3

sa saveur, son moelleux et sa .-..

jutosité. Son persillé ravit par La viande de la Montbéliarde

ailleurs les amateurs les plus donne des morceaux d’un

exigeants. rouge profond, d’une trame
fine et peu grasse qui est
régulierement primée.

RACE. €.t

LMOUSINE

Son grain trés fin la rend tres tendre.

A la fois finement grasse et juteuse,

son persillé lui assure un godt qui La Charolaise est spécifiquement

fait toute sa réputation auprés des sélectionnée pour la consommation de

amateurs. sa viande qui allie a la fois la tendreté
et le persillé. Son godt est aujourd’hui
reconnu dans le monde entier.

CHAROLAISE




1w INAISON
Ne Q" LATERMINAL

I Ul -
LA PREMIERE APPARKT

PLACEE ALAF

“EM"
LETTRE EXY N AUDEBUT  EST AJOUTEE

19€90  Deux brochettes...... 24 €90
Filet de canard, abricots moelleux, tomate cerise et courgette.
Servie avec des frites, de la salade, vinaigrette balsamique et une
sauce au choix.

_ ?. BROCHETTE DE BEUF
‘ C.K Une brochette 19€50  Deux brochettes...... 24€50
Beeuf, oignon et tomate cerise. Servie avec des frites,

de la salade, vinaigrette balsamique et une sauce au choix.

< BROCHETTE DE POULET CITRON & MIEL
/ Une brochette 18€70  Deux brochettes...... 23 €70

~ " Poulet mariné, citron et courgette. Servie avec des frites,
de la salade, vinaigrette balsamique et une sauce au choix.




-

4*;%\ STEAR HACHE Servi avec des frites.

\g SIMPLE (env. 100 g*) 11€90
DOUBLE (env. 200 %) 15€20
TRIPLE (env. 300 g¥) 18€50
EXTRA GUF AU PLAT PLEIN AIR ....c0000000000000 +] €50
EXTRA 2 TRANCHES DE LARD GRILLEES...... +] €50

<+, MI-CUIT DE BEUF 20€30

\m Enrobé de graines de sésame. Servi avec des frites ou une salade

maraichere et une sauce thai.

4\ LA CRULOGIE DE BGEUF (nV. 190 §%) suessesessssssasacs 24€90
\* / Triptyque de beeuf cru composé d’un tartare préparé aux couteaux, d’un

==X carpaccio de beeuf au basilic, d’un mi-cuit de beeuf enrobé de graines de
sésame et sa sauce thai. Servie avec des frites et de la salade.

4?;;\ TARTARE AUX COUTEAUX

——~  Adéguster préparé ou a relever a votre goQit. Servi avec des frites.
oo env. 180 g* 19¢€s0
e, €NV, 360 0" 25¢¢0

..'._ ‘0 JPM:\:)RW ZWLW/..‘&?/M‘“

&l page des buigeny)
r

<\ CARPACCIO DE BEUF 16¢80
NS L o h X
\m Mariné au basilic. Servi avec des frites et de la roquette.

~—— Présenté ci-contre avec extra Grana Padano** (1€20),

4«!:'5\ CARPACCIO DE BEUF CHURRI-PESTO.....000000 14¢€80
\ e [ Mariné churri-pesto****. Servi avec des frites et de la roquette.

.......

*Poids brut des viandes +/-10 g par steak haché et pour les viandes crues. 2 x steaks hachés de 100 g (200 g). 3 x steaks hachés
de 100 ¢ (300 g). *Cuisson a ceeur recommandée en particulier pour les consommateurs sensibles (enfants, personnes enceintes,
immunodéprimées, ...)."*AOP : Appellation d'Origine Protégée. ***Pimp ou Pimper : Apporter sa touche personnelle afin de rendre

unique. ****Churri-Pesto : mi-chemin entre chimichuri et pesto.

LES HACHES

e 8

GRANA PADANO AOP%” +] €20

2 TRANCHES DE LARD GRILLEES.................. *1€50

2 TOASTS DE CHEVRE CHAUD........c000nnrrnennnn. #1€50




SAVOUREZ
L'INSTANT !

LINSTANT GOURMAND

Espresso Florio ou thé, demi gaufre de Bruxelles
accompagnée d’un coulis de fruits rouges, verrine
tiramisu fagon “La Boucherie”, tartare de fraises et
pommes sur crémeux citron, boule de glace vanille
bourbon et brisures de Spéculoos®.

N°B GOURMAND .....io000000 12,5 Cl 13€05

Coupe de N°B Lubess Blanc de blancs brut pétillant, demi
gaufre de Bruxelles accompagnée d’un coulis de fruits
rouges, verrine tiramisu fagon “La Boucherie”, tartare de

= fraises et pommes sur crémeux citron, boule de glace vanille

bourbon et brisures de Spéculoos®.

LE FROMAGE
Lo lomagefrem

SAINT-MARCELLIN IGP*
Saint-Marcellin IGP*, pain, chutney de tomates, salade et
vinaigrette balsamique.

DEMI &€10
ENTIER 8€2s
) s ioestild.
GET 27 2¢l Je€20
40l aosee .. €20
MANDARINE IMPERIALE 2| ..... .. 3€90
4l sossosss ,.&€90
CALVADOS « CHATEAL DU BREUIL »
AOC** 15 ANS D'AGE....... 2l sosssroses 4€90
40l sooooosses 8e€40
VIEILLE PRUNE « LOUIS ROQUE DE
SOUILLAC » 2cl 4€90
4Gl sonnnsonn ge40

LES CAFES &
BOISSONS CHAUDES
Lw&/ekwow&mém&wdw&m

CAFE PLAISIR 5€45
Espresso Florio accompagné d’une gourmandise.

E~ NOUVEAU

AFFOGATO 5¢€4s
Espresso Florio, glace vanille bourbon ou glace praliné
noisette.

ESPRESSO ELORIO....c0eresesesosesones .. 2€30
DOUBLE ESPRESSO ELORIO....
DECAFEINE
CAFE CREME

CAPPUCCINO
IRISH COFFEE 8€90
THE OU INEUSION ...covcsennsnsssasssnsns 3€20

Choisissez dans notre coffret.

*GP - Indication Géographique Protégée. **AOC : Appellation d'Origine Contrélée.
’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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COUPE TUTTI FRUTTI ©€50

Duo de sorbet abricot et mangue, crémeux citron, tartare fraises et pommes,
dés de mangue, creme fouettée et coulis de fruits rouges.

B e
COUPE XL GAUFRE BUENO §€9s
Duo de glace praliné noisette et vanille bourbon, mélange de creme anglaise
et Nutella®, creme mascarpone, Kinder Bueno® et gaufre de Bruxelles.

COUPE LIEGEOISE g€
Choisissez selon votre préférence : chocolat, café, caramel, dame blanche ou
fruits rouges.

............
. ..
....

COUPE DE GLACES ARTISANALES

A PERSONNALISER
Choisissez votre format, vos parfums et vos toppings.

* CHOISISSEZ VOTRE FORMAT *

_— N

&/ \!/ A\\ 4
@ DSe DL
eell | oot B o
4,€30 &€50 8€70

* CHOISISSEZ VOTRE PARFUM *




ON NE VA

PAS SE

QUITTER
COMME CA}

CREME BRIJLEE
VANILLE BOURBON 6€95

CEUR COULANT Al) CHOCOLAT .. & os00000000000000 §€so
Servi avec creme anglaise, creme fouettée mais également
avec ou sans son shooter de Sweet Malbec (vin de liqueur 2 cl).

E NOUVEAU

TARTELETTE COOKIE

AUX ERUITS DETE g€so
Fond de tartelette facon cookie, crémeux citron, tartare fraises
et pommes, creme fouettée, sorbet citron et coulis de fruits rouges.

DUO DE GAUFREE

DE BRUXELLES €95
Au choix : sauce chocolat maison, sauce caramel au beurre salé,
Nutella® et creme fouettée.

TIRAMISU FAGON
« LA BOUCHERIE » 8€eo
Creme mascarpone, Spéculoos®, poire, Nutella® et créme fouettée.

™ NOUVEAU

PANNA COTTA DE FRUITE ..cco0coosssssssossssssse €90
Panna cotta vanille, tartare de fraises et pommes, creme fouettée,
coulis de fruits rouges et dés de mangue.

PROFITEROLES AU CHOCOLAT ....o00000000000000000000 9€70
Choux, glace vanille bourbon, sauce au chocolat maison et
creme fouettée.

L"ABUS D"ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

;-““““““F
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EXCLI‘ISIVEMENT LE MIDI, HORS WEEK-ENDS ET JOURS FERIES EQRM‘ul_Ei "R ULE]J
FORMULE FORMULE DES HALLES COMPLETE
BONNE: AFFAIRE: Dw ﬁgug_i ENTREE + PLAT 0w PLAT + DESSERT ENTREE + PLAT + DESSERT

PLAT + CAFE DOUCEUR  ENTREE + PLAT + CAFE DOUCEUR

ot ‘%0‘}( CEuf mimosa

- I i p ow \4/ Terrine aux foies de voldaille
Y Rillettes du Mans & toasts de pain o P AVotiohse
ow Entrée du jour

Plat du jour

ow Jambon grillé fumé au bois de hétre
ow!‘i\? Aiguillettes de poulet croustillantes corn flakes

, dowcewrt

ow Andovillette de Troyes
Py M o
ow Jix (IqlllgIIOI'l (env. 100 g)
Espresso Florio accompagné de son dessert du jour ow Emincé de b(BUf (env. 180 g%)
Dedsert aw choix
Gavufre de Bruxelles avec 1 topping av choix
FORMULE GOURMANDE ou 2 boules de glaces artisanales (arfums au choix + 1 topping)
ENTREE + plA‘l‘ + DESSERI ow Duo de verrlnes (Tiramisu fagon «La Boucherie» et tartare de fraises et pommes sur crémeux citron)
135€50 h_“” o
Entrée au choix %

Servi avec son verre de Coteaux du Layon AOP** (6 cl) et chutney de tomates

Plot am choix
¥ Brochette de poulet citron & miel

EORMULE‘ ENFANT .

Jusqu’a 10 ans &3 V

igea ?Ww,w

.
e

ou Bloc de foie gras de canard mi-cuit

Servi avec son verre de Coteaux du Layon AOP** (6 cl) et chutney de tomates

ou < Duo de chévre chaud

/ Puve de ceeur de rumsteck env. 18099

ow ), Y Burger Mythique env. 10049
ow {‘} Brochette de canard aux abricots

ow Double filet de bar A .
wwnpa?mmmt aw choix
Dedsert aw 0409( Frites o Poélée de legumes verts c.. Pétes au beurre

Faites-vous plaisir et choisissez parmi nos desserts
(et s i i Dessert au choix
celvi qui vous régalera le plus ! T .
Verrine tiramisu facon «La Boucherie» (spécuioose, poire et Nutelia®)

o 1 boule de glace artisanale (parfum au choix + 1 topping) 0., Yaourt @ hoire
ou Compote de fruits

Boiddon

k@) Sirop a |’eau

f‘.’}AlgmlleIIe de poulet croustillante corn flakes
&’x‘

.A\
P’tit Burger (u choix poutet ou beeu) oee, T/ Steak haché en. 10099 -

ou Entrecdte junior o.. Croquettes panées de pites au cheddar

DANS LES FORMULES

Y4 de vin rouge Vin de France ow Y4 de vin rosé vin de France

ow WY 50 | ow SPELLEGRING 50 d ou, Boisson™* 33

ow effmr S0d ow 1004 25 mn 7> JoulonJy 23

*Poids brut des viandes grillées avant cuisson -+/-20 g et +/-10 g par steak haché et pour les viandes crues. **AOP - Appellation d"Origine Protégée. ***Dans certains
restaurants ces produits sont réduits en sucres. ****Un repas adulte acheté d'n monfant minimum de 18 €00 = un menu enfant offert. Enfant jusqu’a 10 ans. Offre
veservee aux membres du club privilége et non cumulable avec dautres offres, remises ou promotions en cours. Voir la liste des restaurants participants surla-boucherie.
fant-offert-pendant-| laires/. *****Dansa limite des stocks disponibles. =/ Plat végétarien ou végétalien. Cuisson d ceeur recommandge

en particulier pour Ieswnsommuteurs sensibles (enfants, personnes enceintes, immunodéprimées, ...)

UABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Portefeville numérique

olaires/. Wallet

un menu enfant offert.

REJOIGNEZFLE CLUB

5] IABOUCHERIE

CLUB PRIVILEGE
e e, eo dmple

. 1 SUR LADDITION =1 POINT

" 100 POINTS |
= 10¢ SUR LADDITION

B, 4+ 25 POINTS OFFERTS A LINSCRIPTION
/—’-‘P

+15 % DE REDUCTION"
\Q/ SUR VOTRE PROCHAINE ADDITION

= + MENU ENFANT OFFERT
PENDANT LES VACANCES SCOLAIRES

w
=

P
B

g
E
‘E

RetieeZgoetredeemate Club Puvileseldentvoteelmobile

Conpecter=vendiaguetrelesnace client et ‘ﬁ Ajouter & P Aouter ‘
M_&MWW 7| Apple Wallet Your Pass

Siege social : Z.I. La Romanerie Nord - Rue du Paon - 49124 Saint-Barthélemy-d'Anjou - Tél. 02 41 969 969 - Photos non contractuelles - Les prix indiqués sur ce support sont les prix nets TTC au 16/04/25 service compris. Sous réserve derreurs typographiques. Dans la limife des
stocks disponibles. Certains de nos plats sont décongelés (liste disponible en restaurant) - Liste des allergénes consultable en restaurant. Une carafe d'sau est a votre disposition sur simple demande. Crédits photos : Jérémy Fiori - Adobestock. Carte printemps-été 2025.



