BUFALA

Tomates, Mozzarella di bufala, Huile d’olives au basilic.

Tomates, Jambon cuit, Mozzarella fior di latte, Olives.

REINE
EN CALZONE (pas d’olive en calzone)

Tomates, Mozzarella fior di latte, Jambon cuit, Champignons de Paris frais, Olives, Oeuf.

Creme, Mozzarella fior di latte, Gorgonzola, Parmesan, Cabécou du Périgord, Pecorino.

MANON
VEGETARIENNE

Tomates, Mozzarella fior di latte, Champignons de Paris frais, Oignons rouges frais,
Aprés cuisson : Roquette, Poivrons, tomates cerises marinées maison,
creme de Balsamique aux truffes, Huile d’olives au basilic, Jambon cuit (Manon seulement).

Tomates, Mozzarella fior di latte, champignons de Paris,
Viande hachée de beeuf fagon bolognaise maison, Oeuf.

MERGUEZ - CHORIZO

Tomates, Mozzarella fior di latte, Oignons rouges frais, Poivrons,
Chorizo Ibérique (aprés cuisson), Merguez.

Creme, Mozzarella fior di latte, Champignons de Paris frais,
Poulet au curry (maison), Oignons rouges frais.

CARNIVORE

Tomates, Mozzarella fior di latte, Champignons de Paris frais, Merguez,
Viande hachée de beeuf fagon bolognaise maison, ceuf, Chorizo Ibérique (apres cuisson).

Creme, Mozzarella fior di latte, Lardons, Qignons rouges frais, Pommes de terre, Reblochon.



BIQUETTE

Creme, Mozzarella fior di latte, Cabécou du Périgord.
Aprés cuisson : Roquette, Noix, Miel, Magret de Canard maison.

Tomates, Capres, Anchois, Olives.

PORTO-VECCHIO

Tomates, Mozzarella fior di latte, Champignons de Paris frais, Coppa Corse, Parmesan 22 mois.

Tomates, Mozzarella fior di latte
Aprés cuisson : Roquette, Tomates cerises marinées , Burratina,
Huile d’olives aux Basilic maison, Creme de balsamique aux truffes, Spianata.

LA 4 MOZZARELLA

Tomates, Ventricina de Toscane (Salami piquant), Mozzarella fior di latte,
Scamorza (mozzarella fumée), Mozzarella di Bufala
Aprés cuisson : Burratina, Tomates cerises marinées maison, Roquette

Creme, Mozzarella fior di latte, Andouillette cuisinée aux oignons, Pommes de terre, Reblochon

BURGER

Tomates, mozzarella fior di latte, Viande hachée de beeuf fagon bolognaise maison,
Oignons rouges, Cheddar fondu.

Tomates, Mozzarella fior di latte, Champignons de Paris frais, Cabecou, Jambon cuit, Olives.

BARBECUE

Tomates, Mozzarella fior di latte, Viande hachée fagon bolognaise maison, Merguez,
Oignons rouges, Sauce barbecue.

Tomates, Mozzarella fior di latte, Viande hachée fagcon bolognaise maison, Merguez,
Poulet au Curry (maison), Spianata, Tomates cerises marinées maison.

La pizza du moment sur notre page Facebook et sur le site : enzo-pizz.fr




PATE MAISON A

Tous nos produits sont frais et cuisinés maison. Iy
« Fait Maison »

Spécialité Sicilienne : Les Cannoli

Nature, pistache ou chocolat l'un / les 2

NOS BOISSONS

Canette 33 cl
Cocacolal,25L
Biere Italienne Moretti 33 cl

Vin Rosé ou Rouge

SUPPLEMENTS
Cabécou, Burratina

Tous les autres ingrédients

Mardi Berry-Bouy
Mercredi Marmagne
Jeudi Trouy

Vendredi Mehun sur Yevre
Samedi Vierzon (place du marché de I'ancienne mairie des Forges)

POSSIBILITE DE PRIVATISER LE CAMION
Mariage, Anniversaire, événement privé... n’hésitez pas a demander !

RETROUVEZ-MOI SUR INTERNET

Pizza dessert Rome 2021

Pizza en Calzone Rome 2022

Equipe France

Pizzaiolos

3éme mondial
Pizza Margherita napoletana Rome 2022

Pizza Innovante Rome 2019

5éme mondial
Pizza classique Rome 2022




