Chaundes

EXPRESSO .............. 130€
GRANDCAFE............ 2,60 €
DECAFEINE.............. 130€
CAFE NOISETTE .......... 150 €
CAFECREME............ 150 €
GRAND CREME .......... 300€
CAPPUCCINO. ........... 350 €
Froides

COCA COLA, COCA ZERO,

BREIZH COLA (33cl) ........ 240 €
SCHWEPPES AGRUMES 0U NA-
TURE (33cl) ..ovvvevnnenn. 240 €
SPRITE (33cl).............. 240 €
ORANGINA (33cl) .......... 240 €

FUZE TEA PECHE (33cl) ... 240 €

Bieres

......

LATTE MACCHIATO...... 350€
CAFEVIENNOIS ......... 350€
CHOCOLAT VIENNQOIS.... 350 €
PETIT CHOCOLAT........ 260€
GRAND CHOCOLAT ...... 350€

THE, INFUSION ........... 260€

JUS DE FRUITS JOKER (25cl)
Orange, ananas, abricot ... 240 €

PERRIER (25c))............ 280€
PERRIER (50c))............ 280€
SAN PELLEGRINO (50cl) ... 2,80 €

VITTEL (50cl). .. .vvve.... 2.40€

..........................

The
FRENCH CORNER

Caféhéna - Bar - Lounge

a sélectionné pour vous
Christophe PEDONE
Maitre Artisan Glacier

Aujourd’hui « PEDONE Maitre Glacier » c’est plus de 60 ans
d’histoire, de tradition et de savoir-faire de la glace
artisanale.

Tout a commencé en 1959. D’origine italienne, Pascal
PEDONE entreprend de vendre ses premieres cremes
glacées « extrafines » dans les rues de Charenton, a I'aide
d’un simple triporteur.

Tres vite les ventes se développent et les glaces des
Etablissements Pascal sont servies dans les meilleurs
restaurants de Paris.

Fin des années 90, son fils Christophe décide de perpétuer
ce savoir-faire de glacier tout en mettant |'accent sur
I"innovation et la modernité avec la création de parfums
inédits.

« Encore aujourd’hui, nos cremes glacées sont préparées
avec les ingrédients les plus nobles (lait entier, créme
fraiche, beurre AOP d’Isigny...). Quant a nos sorbets, ils
sont exclusivement préparés a base de vrais fruits, pour une
sensation de « croquer dans le fruit » garantie.

Caramel maison cuit au chaudron de cuivre, grands crus de
chocolat Valrhona, pistache pure de Sicile, infusion délicate
des fleurs et des gousses de vanille de Madagascar...
Laissez-vous surprendre par la créativité de nos saveurs !

Gaults
Millau

LE TOP 10

Des Glaces a la vanille

PEDONE

MAITREGLACIER1959
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" Nos Coupes Nos Desserts

glacées gonrmands
LES CREMES GLACEES

Café .
) CAFE LIEGEOIS A
Caramel Beurre Salé LES SORBETS 2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, chantilly \ /V\' 0 6 G r& e 6
Chocolat noir p
. . Cassis CHOCOLAT LIEGEOIS
Fraise des bois 2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly
itronvert  SUBRE
Menthe-Chocolat Citron vert SUCRE 2.50€
. g Mangue COUPE CASSANDRE CONFITURE. .. e 280 €
NOBIEELD CIL (ICno Cerise-griotte 1 boule caramel beurre salé, 1 boule chocolat, 1 boule vanille, BEURRE-SUCRE ...~ oo 280€
. . coulis choco/noisettes, chantilly
Pistache de Sicile CHANTILLY oo 300€
Vanille gousse de Madagascar COUPE HUGO MIEL. . 350 €
Stracciatella ghg?]‘#ﬁyva”"“ef 1 o0lfe s, 9 als EEess, Colls (s Teuges, CARAMEL BEURRE SALE ... 350€
NUTELLA . . 350 €
COUPE ORANE
1 boule Stracciatella, 1 boule chocolat, 1 boule menthe,
COMPOSEZ VOTRE COUPE coulis chocolat, chantilly
TBOULE ... 170 € A
2BOULES ...t 300€ 1 > " "
3 BOULES 450 € COUPE ELISA 7\'06 ﬂt(»sse r(.gs
.............................................................. Y 1 boule pistache' 1 boule Café, 1 boule Vanil.l.e, COU“S Café, Chantil.l.y
SUPPLEMENT NAPPAGE : 0,50 € - SUPPLEMENT CHANTILLY :1,00 € m ﬂ- (" 6 0 n
COUPE DES ILES
1 boule citron vert, 1 boule mangue, 1 boule cerise-griotte,
SEREIE il Gl TARTES. .. oo 350€
POT DE CREME CHOCOLAT ... 280 €
DESSERTDUJOUR . ... 280€

Prix nets en euros TTC (TVA a 10%) service compris
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