
LES COCKTAILS
Au Rhum 20 cl

Mojito Classique Rhum Havana Club
3 ans, citron vert, menthe fraîche, Perrier
Mojito by Poivre Rouge Mojito classique
aromatisé à la framboise, sirop “Spicy Mango”*

À la Bière 25 cl Picot  
Sweet Pepper Purée de fraise, sirop
de pamplemousse, poivre du moulin, bière 
Brasilia Purée de fruit de la passion,
sirop de curaçao, bière

LES COCKTAILS SANS ALCOOL 16 cl
Virgin Mojito Sirop saveur rhum,
citron vert, menthe fraîche, Perrier
Virgin Mojito by Poivre Rouge
Virgin Mojito aromatisé à la framboise,
sirop “Spicy Mango”*   

25 cl .....3€50

33 cl ....3€50

  33 cl .....3€50

33 cl .....3€50

 27,5 cl ...3€50

LES SODAS & JUS

Diabolo 25 cl ...............................................2€90

Cocktail enfant 20 cl ..............................2€90
Jus d’orange, limonade, sirop de fraise bonbon 

 Repars avec ton gobelet Poivre Rouge !

33 cl ..3€50

          
33 cl ...................3€50

20 cl ....3€50

25 cl ....3€50

25 cl ....3€50

3€

LES APÉRITIFS
Kir Breton 
Cidre, crème de cassis ....... 12 cl ..................3€50

Vin Blanc Cassis............ 12 cl ..................3€50

Muscat .................................8 cl ..................4€60

Rhum Havana Club
(ambré) Añejo Especial .........4 cl ..................5€20

Rhum Havana Club 3 ans ...  4 cl ................  4€90   

Vodka Wyborow ..................4 cl ................  4€90

Gin Tonic .......................... 20 cl ..................6€20

Américano ........................ 10 cl ..................6€80

Suze, Porto, Martini ......4 cl ..................3€50

Pastis 51 ..............................2 cl ................  3€50

Ricard ...................................2 cl ................. 3€70

LES WHISKIES
Aberlour 10 ans d’âge ......4 cl .................. 7€60

Ballantine’s.....................4 cl ..................4€80

Jack Daniel’s ..................4 cl ..................6€20
Vous pouvez composer votre Long Drink vous-même 
pour 1 € de plus en ajoutant un so�  parmi :
Coca-Cola, jus d’orange, Perrier, limonade

LE CHAMPAGNE
Champagne Brut AOP(2) “Louis Constant”
Coupe 12 cl ....6€90 Bouteille 75 cl ....35€00

LE CIDRE
Cidre “Loïc Raison”
Verre 25 cl  .....3€50 Bouteille 75 cl ........7€50

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

6€20

5€20

Pression ............3€70 4€60 5€90

blonde ...4€10 5€30 6€90

50 cl33 cl25 cl

Bière d’Abbaye ou du moment, au choix :
rouge, blanche ou de saison (selon tirage pression
du restaurant)

Bière artisanale Poivre Rouge
Au poivre rouge de Kampot - 33 cl ....5€50

LES BIÈRES

LES EAUX
   Eau plate

 50 cl  ......3€40 100 cl ..... 4€40

Eaux gazeuses
 50 cl  ......3€60 100 cl ..... 4€60 50 cl 

50 cl  ......3€60 100 cl ..... 4€60

LES SODAS & JUS

(1) IGP : Indication Géographique Protégée (2) AOP : Appellation d’Origine Protégée

Qu’est-ce qu’on vous sert ?
LES BOISSONS

*Sirop de mangue subtilement poivré



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

ROSÉ
Rosé de Loire AOP(2) “Domaine d’Avrillé” (sec)  .................................19€90  3€90

Costières de Nîmes AOP(2) “Vignerons Créateurs” .........................13€80 9€90 2€80

Luberon AOP(2) “Domaine La Champone” ..............................................20€20  4€00

LES VINS
Pour accompagner votre repas

BOUTEILLE

75 cl

BOUTEILLE

75 cl

BLANC
Viognier pays d’OC IGP(1) “Albrières” ...............................................................................14€90 3€00

Bourgogne AOP(2) André DUCAL cépage “Chardonnay”
élevé en fûts de chêne ..............................................................................................................26€30 5€20

Côtes de Gascogne IGP(1) “XVIII Saint-Luc” ...............................................................22€90 4€60

BOUTEILLE

50 cl
VERRE

12,5 cl

VERRE

12,5 clROUGE
Val de Loire Merlot IGP(1) “Domaine d’Avrillé” ................................19€90   3€90

Haut Médoc “Château Mascard” 2014. ...................................................26€90   5€40

Blaye Côtes de Bordeaux AOP(2) “Château Vieux Charron” .....19€50 13€80 3€90

Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP(2) “Les Javeaux” .......................22€30  4€50         

Brouilly AOP(2) “Chapelle de Venenge” .................................................... 24€60 15€90 4€90

Côte du Rhône AOP(2) “Les Magérans” ..................................................... 17€30  3€50

BOUTEILLE

37,5 cl

Gard IGP(1), “Les Vignerons Créateurs”
ROUGE - Carignan 
BLANC - Clairette
ROSÉ - Syrah/Grenache

L E S  V I N S D E  N O S  C É PAG E S

3€306€30

PICHET
50 cl

PICHET
25 cl

(1) IGP : Indication Géographique Protégée (2) AOP : Appellation d’Origine Protégée
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