o€ 2
Les menus &

Menu a 16,00 € (midi) h

16,90 € le soir (du dimanche au jeudi)
17,90 € vendredis et samedis soir
Entrée du jour
Gratinée de fruits de mer creme de homard
Salade Chavignolaise aux lardons

et aux Noix
&

Plat du jour
Escalope de volaille a la créme
Carpaccio de boeuf/frites salade

Pavé de saumon a la plancha sauce crustacés
@
Dessert du jour
Petit pot de creme au pain d’épices

Douceur blanche
(Fromage blanc frais, Chantilly, creme fraiche
et confiture de lait)

Glace 2 boules au choix /

N
" Menua2390€

Duo de saumon en tartare/mousse de crustacés

Carpaccio de saumon frais (en été seulement)
Aumoniere Berrichonne aux deux saveurs

Salade au choix
(supplément salade gourmande : 1,50 €)

o
Wok de crevettes a la Thai

Piece du boucher (180g) sauce au choix
Tartare de boeuf et ses accompagnements
Magret de canard en sucré/salé
Burger au choix (supplément foie gras:1,50 €)

ou Double XL (supplément:2,00 €)
@

Dessert au choix

Menu a 29,90 € h

Trilogie de foie gras de canard

Foie gras de canard maison avec toasts
Duo de Saint Jacques et gambas

Salade gourmande

&
Entrecote grillée (3209)

Piéce de boeuf Rossini

Filet de rouget a la nage
o

Dessert au choix ou coupe glacée

\_ /
~

4 Formule du midi
9.00 €

Entrée du jour + plat du jour

Plat du jour
13.90 €

Plat du jour + dessert du jour 13.90 €

Entrée du jour + plat du jour

\_ (hors coupes glacées) /

\ + dessert du jour 16.00 € Y

g Menu enfants 6,00 € A
(- 8 ans)

Steak haché (80 g) avec frites ou tagliatelles

1 boule de glace ou Petit pot de creme caramel

Menu enfants 8,90 €
(de 8 a 14 ans)

Burger steak haché (100 g) ou nuggets de poulet
avec frites ou tagliatelles

boules de glace et petit pot de creme caramel

2 Y,

SAUCES : Béarnaise, poivre ou roquefort
GARNITURES : Frites, wok de légumes, tagliatelles, rizotto ou purée maison
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