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~LES CONDITIONS

POUR UNE FORMATION

"EN ALTERNANCE ~

“Etre agéde 15 ansouplus
pour ceux-quiontterminé
la'scolarité du 1 cycle du
college, :

Etre agé de 16 ans ou

“d'apprentissage oy
~professionnalisation avec
une entreprise.
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~DISPOSITIF
"D'INITIATION

AUX METIERS DE s
L’ALTERNANCE (DIMA)

~ Les objectifs de la formation:

découvrirle monde

g professionnel déﬁnir votre

nelle.

“Conditions d’accés :

o Avoir 15ans,auplustard

e 3T décembredelannée -

civilede rentrée scolaire.
Conclureune convention de

POUR EN SAVOIR PLUS,
RENDEZ-VOUS SUR

www.cfa-bourges.fr

DEVENEZ QUI
VOUS VOULEZ.

Avec un emploi trouvé dans les 6 mois pour
70 a 80 % de nos apprenants, I'alternance se
positionne comme le cursus qui assure le plus de
débouchés vers un emploi.

Le CFA de Bourges dispense des formations du CAP au BAC + 3

sur 11 000 m? de locaux avec le soutien de 650 entreprises d’accueil
dans les secteurs de la restauration, de I'alimentaire, des soins a la
personne, de 'automobile, du batiment et du commerce.

Pour apprendre un métier en apprentissage, en formation continue pour
adulte, ou en études supérieures le Centre de Formation de Bourges
saura vous conseiller pour votre avenir professionnel et devenir qui vous
voulez !

CFA Centre de Formation

149-151 rue de Turly 18000 BOURGES
T.02 48 23 5373 www.cfa-bourges.fr
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#BACHELOR

Centre de Formation



#CAP
#BP
#BACPRO

Centre de Formation

CUISINE & RESTAURATION

TERTIAIRE

e BAC PRO commerce .
o CAPEmployé de Vente
Spécialisé (produits alimentaires ou
d’équipement courants) .

BATIMENT & LOGISTIQUE

o CAP Préparation et Réalisation
d’Ouvrages Electriques .

e CAP Opérateur / Opératrice .
Logistique (en lien avec Promotrans)

COIFFURE &ESTHETIQUE

o BP Coiffure

e CAPCoiffure °

e BPEsthétique - Cosmétique - °
Parfumerie s

e CAP Esthétique - Cosmétique -
Parfumerie

Proposés également via'Ecole des %

Métiers o

AUTOMOBILE

METIERS

Jeunes
de 15 a 25 ans

BP Arts du Service &
Commercialisation en
Restauration

BP Arts de la Cuisine

CAP Commercialisation
et services en hotel-café-
restaurant

CAP Cuisine

CQP (Certificat de Qualification
Professionnelle) Commis de
Cuisine

ALIMENTAIRE

BTM Patissier

BP Boulanger

MC Pétissier - Glacerie -
Chocolaterie - Confiseries
Spécialisées

CAP Boucher

CAP Boulanger

CAP Charcutier / Traiteur
CAP Pétissier

e BAC PRO Maintenance des Véhicules / Véhicules particuliers
o CAP Maintenance des Véhicules / Véhicules particuliers

o CAP Réparation des Carrosseries

#BTS
#BAC+3
#BACHELOR

Centre de Formation

TERTIAIRE

e Bachelor Responsable dela .
Distribution BAC +3** N
BACHELD
e Bachelor Responsable B

Développement Commercial
BAC + 3**(possibilité d'option Banque

Assurance sous réserve de renouvellement  En partenariat avec RPA

RNCP)

e Diplébme Professionnel Chargé des
Ressources Humaines BAC +3 *

e Dipléome Professionnel d’Attaché
Commercial BAC + 2%~

e BTS Assistant de Gestion PME-PMI
a Référentiel Commun Européen

e BTS Management des Unités
Commerciales

e BTS Négociation Relation Client
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TOUS LES
ADULTES DIPLOMES
Formation PROPOSES PAR

LE CFA SONT

CTa

Centre de Formation

Professionnelle
Continue

ACCESSIBLES VIA
LA FORMATION
CONTINUE

Vous souhaitez vous réorienter,

apprendre un métier, nous vous proposons :

e unaccompagnement dans larecherche
de financements adaptés a votre profil
et avotre statut.

e uneindividualisation de votre parcours
de formation en fonction de votre niveau.

POST BAC

Etudes

supérieures

CUISINE & RESTAURATION

Dipléme Professionnel Assistant

Manager Tourisme Hoétellerie
Restauration BAC + 2**
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L’ECOLE
DES METIERS

ECOLE PRIVEE DU CFA DE BOURGES

COIFFURE / ESTHETIQUE

o Proposedesformations CAP

o 'équipe expérimentée vous accompagne
individuellement et vous permet de vous
professionnaliser grace aux nombreux stages en
entreprise

o Parcourspersonnalisés

o Touspublics
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DES AVANTAGES
POUR L’ENTREPRISE !

Lentreprise formatrice qui accueille un apprenti
peut bénéficier selon le type de contrat :

e delagratuité dela 1 année de formation dans les
TPE,

e d'une indemnité compensatrice versée
par la Région Centre qui se compose :
e d'unsoutien al'effort de formation,
e d'uneou plusieurs majorations en fonction de

l'entreprise et de la situation de I'apprenti,

o duCrédit d'Impot Apprentissage (Etat),

e dexonérations de charges salariales et patronales
suivant la taille de I'entreprise,

o daides spécifiques pour I'emploi de public
handicapé (AGEFIPH et ETAT).

(Dispositif susceptible de modifications)

Le CFA, c’est aussi :

Des voyages d’études dans les pays de 'UE
Un restaurant d’application
Un salon de coiffure & un institut de beauté
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