
CARRÉS COCKTAIL
•	 Pain à l’encre de seiche, 	
	 saumon fumé & guacamole
•	 Pain aux céréales,  
	 jambon Serrano & fromage frais

16 carrés cocktail	 14.50€

MINI APÉRITIFS
•	 Bouchée poulet & chorizo
•	 Gougère au Comté AOP
•	 Bouchée duo de poivrons
•	 Allumette feuilletée emmental
•	 Quiche Lorraine

25 mini apéritifs	 12.50€
40 mini apéritifs	 18.50€

MACARONS SUCRÉS/SALÉS
•	 Foie gras de canard & poudre de cacao
•	 Crème de Roquefort & noix
•	 Carotte au cumin & beurre safrané
•	 Tapenade d’olives vertes
•	 Fromage de chèvre & piment d’Espelette

coffret prestige de 21 macarons	 25.00€

PACKMAN® « SAVEUR »
•	 Émincé de poulet et sauce caesar
•	 Pesto, tomate confite & mozzarella
•	 Saumon fumé & guacamole
•	 Jambon Serrano & emmental

20 packman® saveur	 18.00€
36 packman® saveur	 29.00€

MACARONS 
Coquelicot, chocolat & framboise  
Chocolat 70% cacao • Pistache • 
Caramel

Coffret 8 macarons� 6.50€
Pyramide 24 macarons� 25.00€

VERRINES COCKTAIL
•	 Tomate, pâtes & pesto
•	 Foie gras, pomme & pain d’épices
•	 Fromage de chèvre, miel &  
	 crumble de fromage
•	 Tartare de saumon & mousse au citron
•	 Cheese cake au saumon

15 verrines	 23.00€
25 verrines	 37.00€

GRANDE TARTE ABRICOTS 
existe aussi aux pommes ! 
Pâte feuilletée pur beurre, crème pâtissière & abricots
16 P.	 23.50€

CHARLOTTE AUX FRAMBOISES 
existe aussi aux fraises !
Biscuit nature garni d’une mousse légère aux framboises/
fraises & framboises fraîches
6 P.	 13.90€

FLAN AUX ŒUFS FRAIS 
Le plaisir d’une recette au bon goût de lait frais et  
aux œufs entiers, un fondant et une générosité 
inimitables
6 P.	 6.90€
8 P.	 11.50€

CLAFOUTIS PÊCHES & FRAMBOISES 
OU CERISES GRIOTTES 
Recette généreuse en fruits et aux oeufs frais  
6 P.	 8.90€

MINI DESSERTS 
• Mini fondant au caramel 
   au beurre d’Isigny
• Mini chou
• Mini canelé d’Aquitaine
• Mini tartelette framboises

• Mini dôme citron 
• Mini éclair chocolat
• Mini éclair café

16 mini desserts	 13.90€
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LES BOUCHÉES APÉRITIVES

LES GOURMANDISES À PARTAGER

LES PETITES DOUCEURS

TARTE FEUILLETÉE POMMES OU POIRES 
Pâte feuilletée pur beurre aux pommes ou aux poires Williams
6 P.	 10.50€

GRAND SABLÉ BRETON  
AUX FRAMBOISES 
existe aussi aux fraises !
Sablé pur beurre, crème mousseline vanillée  
façon tropézienne et framboises fraîches
8 P.	 16.50€

VERRINES DESSERT 
• Panna cotta & abricot
• Cheese cake & framboise
• Cheese cake & spéculoos
• Passion & meringue
• Chocolat noir, praliné & ganache

20 verrines	 32.00€
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Nouveau !

Nouveau !

Nouveau !

 Demandez votre livret fêtes & réceptions  
en restaurant ou commandez en ligne  

sur traiteur.patapain.com

Commandez en ligne sur

traiteur.patapain.com

FÊTES & 

RÉCEPTIONS

printemps/été 2017

extrait de carte


